
米粉用製粉機紹介

③向いている用途： パン、ケーキ、菓子、クッキー、団子、麺等

④製品の特徴：
１. 2段階粉砕のため粉砕方法に無理がなく、多量の空気で冷却しながら粉砕するので、粉の発熱が極めて少なく、品質の
劣化がない。
２.米粉の回収は1ヶ所で100％製品となる。
３.空気輸送方式のため、途中に粉だまりがなく衛生的。
４.粉砕室の入口、出口が配管でつながれているので、音が静かでほこりも出ない。
５.設備内のエアーフローシフター（ふるい機）によって、粒度のそろった細かい粉が製造可能。
６.製品粒度はスクリーンの交換で簡単に変更可能。
７.原料の投入位置が低く、原料投入作業が容易。 また、原料投入機を切り離して別の場所へ置く事も可能。
８.後工程に軽量・パッキング装置の装備も可能。
９.紛接部はステンレス仕様あり。
10.希望の製造能力・設置場所にあわせた設備が可能。

⑤平均粒径（μｍ）： 250～50μｍまで、システム内のふるいで分級が可能

⑥製粉処理能力（ｋｇ／ｈ）： 10～600ｋｇ／ｈ ※大容量タイプもあり

⑦でんぷん損傷度（㌫）： 4.5％

⑧構成パーツ： 粉砕機本体、粗砕兼供給機、ふるい機、製品回収装置、空気輸送
装置など

⑨設置面積（幅、奥行き）： 型式・仕様により異なる

※PHV－20 ふるい付（写真） 1m×2m

⑩本体価格： 販売者にお問い合わせください。

※PHV－20 ふるい付（写真） ：4,800,000円

【販売者情報】

⑪別途付帯設備： コンプレッサー、エアードライヤー

⑫付帯設備込み全体価格： 販売者にお問い合わせください。
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PHV-20 ふるい付

①製粉方法：ピン式粉砕機（高速粉砕機）

②機種名（型式）：PHVシリーズ


