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野菜・果実の消費拡大への取組み
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DELICA FOODS
HOLDINGS CO.,LTD.

１

デリカフーズグループは、外食･中食向けの業務用八百屋として、国産野菜･果実の
仕入・加工・物流をワンストップで全国展開し、併せて野菜・果実の研究開発や
分析ビジネス、コンサル（料理メニュー･売場提案、食育活動）を行っています。

産地直送

Just in Time

デリカフーズグループの業務概要
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生産地 仕入・加工・物流

ISO/FSSC22000（HACCP食品安全ﾏﾈｼﾞﾒﾝﾄｼｽﾃﾑ）

入荷検品基準

農薬検査

作物分析

栽培技術

土壌／水質検査

栽培管理

トレーサビリテイー http://www.maff.go.jp/j/syouan/seisaku/trace/index.html#4

出荷検品基準

カット製造技術

包装技術
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GAP（適正農業規範）
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貯蔵保管技術

DELICA FOODS
HOLDINGS CO.,LTD.

サプライチェーンの取組み

青果物品質評価指標 デリカスコア

http://www.maff.go.jp/j/syouan/seisaku/trace/index.html


0

2

4

6

8

10

鮮度

外観

品温

施設・設備

生産量

安定供給

土作り・栽培技術

環境（化学肥料使用率）

環境（化学農薬使用率）
環境認証（エコファー

マー等)
安全認証（GAP)

栽培履歴

残留農薬

有害重金属（土壌・水）

有害微生物（土壌・水）

硝酸イオン

抗酸化力（機能性）

ビタミンC（栄養素）

糖度（おいしさ）

食品安全

中身成分

栽 培

流 通

DELICA FOODS
HOLDINGS CO.,LTD.

青果物品質評価指標 デリカスコア
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健康
（栄養素、機能性）
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消費拡大の取組み（青果物分析）
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ほうれん草 分析結果（11月）
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ほうれん草 分析結果（年間変動）

※グラフはBrix糖度、抗酸化力、硝酸イオンの左順
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多種多様な顧客のご要望に応えるため、付加価値や利便性を高めた冷凍商品、調味液、
キット商品を拡充し、様々な食の提供企業にあらゆる形で商品を供給します。
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消費拡大の取組み（商品ライン拡充）


