
温度管理
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サプライチェーン全体で作り上げる
「コールドチェーンシステム」

製品温度

10℃以下

野菜原料倉庫

製造工場

物流倉庫
配送トラック

店頭冷蔵ショーケース

食卓

産地



基礎研究
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「浅漬け」は昔ながらの漬物と同じ
発酵過程を経る『発酵食品』

アキモプレスリリース「「浅漬け」は昔ながらの漬物と同じ発酵過程を経る『発酵食品』であることを研究成果として発表」2020年7月2日.

アキモは、九州産業大学生命科学部およびウエルシーライフラボとの共同研究
により、迅速、簡便で注目されているマトリックス支援レーザー脱離イオン化質量
分析計（MALDI-TOF MS）による菌種同定手法を用い、当社の白菜浅漬けにおい
て、低温保存下で検出された、生菌数の推移および菌叢変化を調査しました。

1週間程度の調査結果から、低温保存中
の浅漬けにおいても、低温増殖性を有す
乳酸菌が増殖し、優占菌となることによっ
て、汚染菌種の増殖が抑制されていること
が分かりました。このことから、当社の浅漬
けは、昔ながらの漬物と同じ発酵過程を経
る安全安心な『発酵食品』であるということ
が初めて明らかとなりました。



スポーツと

浅漬け

適度な塩分と野菜の栄養が摂取できる「浅漬け」は
スポーツされる方々にも大変喜ばれています
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トライアスロン

写真提供：宇都宮村上塾

アキモは、パリ2024オリンピック男子トライアスロン
最有力候補ニナー賢治選手を指導する、宇都宮村上塾の
オフィシャルスポンサーです。

スイム会場セーヌ川で準備する
ニナー賢治選手

(パリ2024オリンピック テスト大会)

バイクルートのシャンゼリゼ通り
(パリ2024オリンピック テスト大会)

ランでエッフェル塔横を通過
(パリ2024オリンピック テスト大会)

宇都宮村上塾
塾長 村上晃史氏
(ナショナルチームコーチ)

＆



スポーツと

浅漬け
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第8回石井アキモカップ少年サッカー大会
(2019年夏季開催)にて、アキモの浅漬け
プチカップを食べる子供達。

サッカー

サイクルロードレース ゴルフ

写真提供：宇都宮ブリッツェン

写真提供：石井フットボールクラブ



eco ＆ smart -アキモのサステナビリティ-

Copyright (C) AKIMO CO., LTD.  All Rights Reserved. 18



サステナビリティ プラ削減の実現
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サステナビリティ 環境配慮への取り組み

社屋屋根設置

太陽光パネル

太陽光パネルによる省エネ対策
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サステナビリティ
生ごみ処理機導入による廃棄野菜リサイクル

浅漬け製造時の廃棄野菜
（一次発酵物）

畑の堆肥へ

(専用施設でさらなる発酵処理)
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サステナビリティ
地域・社会貢献活動

６月
あじさい祭り

夏休み・冬期
手作りキムチ教室

８月
石井アキモカップ少年サッカー大会

４月～１０月
工場見学
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ご清聴ありがとうございました
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