
【産地】 福岡 比較対象：シロガネコムギ

ちくしＷ２号

必須

（東山40号x西海186号）F1ｘZ．Mays

福岡総農試

粒形 中

粒の大きさ 大

色 褐色

光沢 中

 粒溝の深さ 中間

粒溝の幅 中間

粒質 硬質

主な用途 パン・中華麺用

その他

粒はチクゴイズミに比べてやや
長めのずん胴型
硬質のものは股部分が角張り、
粒溝がやや深めになる
ラーメン用小麦

特
　
　
　
　
　
　
性

小麦 ちくしＷ２号

銘柄

必須・選択

来歴

育種


