
◆課題解決に向けた取組とその成果

プライムソイミートはこれまでの大

豆ミートのイメージを覆すおいしさを

追求している。外食や中食、食品メー

カーなどに紹介し、その品質に高い

評価を戴いている。

ホテルニューオータニ東京のビュッ

フェでもプライムソイミートを使ったメ

ニューが提供された。

日本経済新聞社が主催する 2022

年日経優秀製品・サービス賞におい

て「最優秀賞」を受賞した。

◆今後の取組方針

多くの生活者が、植物性食品は動

物性食品に比べ「満足感」が足りな

いと感じている。

不二製油は、プラントベースで出汁、

ブイヨン、湯(タン)などを実現する

MIRACORE®をはじめとした油脂

とたん白の様々な技術を組合わせて、

動物性食品と遜色のないレベルのメ

ニュー、驚きの美味しさを実現してい

く。

２．その他の先行する取組事例

乾燥タイプ（調理例） 冷凍タイプ（調理例）
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令和３年度農林水産物・食品輸出促進緊急対策事業のうちフードテックを活用した新しいビジネスモデル実証に対する支援事業

令和４年度新事業創出・食品産業課題実証事業のうちフードテックを活用した新しいビジネスモデル実証事業

フードテックビジネスのモデル実証事例

株式会社NTTデータ経営研究所

担当 ：ライフ・バリュー・クリエイションユニット

令和４年度フードテックビジネスモデル実証事業 問合せ窓口（担当：新見、増田）

TEL     ：03-6261-4629

E-mail：Foodtech-R4@nttdata-strategy.com
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