
 通常いけすの48倍の広々いけすで養殖した運動量豊富でおいしいブリを輸出国の食文化に合わせて加工。北
米はフィレ、アジアは尾頭付きのラウンド。

 水揚げから2時間以内にHACCP認証工場で加工したブリを、航空貨物を使って冷蔵（チルド）で北米・アジア・
EU諸国に輸出。

 受注及び輸出業務は専門商社が行うが、納品先である飲食店には本社のスタッフが同行し、解体ショー等の販
促やカットの実演指導等を実施。

株式会社兵殖
（大分県津久見市）

▲ラウンドの荷姿 ▲HACCP加工施設

▲サンリオと提携▶

2019 輸出に取り組む優良事業者表彰 / 主催：公益財団法人 食品等流通合理化促進機構

養殖ブリを自社加工、冷蔵ブリを北米・ＥＵ・アジアに

取り組み内容

・北米
・アジア
・ヨーロッパ

・冷蔵ブリ

▲MEL認証
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