
“TOYOSU・YAMAHARU”を
ハブとした日本産水産物の輸出モデル

東京都

豊洲市場での商談 冷蔵庫内の作業ブース 真空フィレ加工

株式会社山治

ウニ、マグロ、養殖魚 等輸出品目
約130品目

香港、米国、台湾 等輸出国
20か国

　日本で最も水産物が集まる豊洲市場を最大限活用しており、自社で受注対応し、市場および産地から仕入
れた鮮魚を豊洲市場内の冷蔵庫内のブースにて梱包し、羽田空港および成田空港から空輸で輸送している。
　また、香港・台湾・米国向けには朝仕入れた魚の一部を真空フィレ加工することによって鮮度を維持す
る等、受注から仕入れ・加工・梱包・発送を自社で行い、リードタイムを短縮することにより高鮮度での
輸出を実現している。


