
“海外に一番近い日本”から
鮮度抜群の魚をお届け

愛媛県

給餌 神経抜き作業 加工包丁作業

株式会社ダイニチ

輸出品目 米国、タイ、オランダ 等 輸出国
約10か国ブリ類等の鮮魚・加工品

　ハマチ・ブリ、マダイ、カンパチ、シマアジ等の国産養殖魚の鮮魚・加工品をチルド空輸及び冷凍船便に
て輸出。出荷基地となる和歌山県海南市の海南シーフードセンターは、HACCP（対米・対EU）による衛
生管理を基本に、大規模な活魚備蓄設備、冷蔵・冷凍設備等を備え、365日昼夜2交代の水揚げから加工
の体制、また関西国際空港まで30～40分という立地を活かして安全・安心の国産養殖魚を鮮度抜群の
状態で空輸輸出が可能な体制を構築している。


