
項目番号 枝番 日本語 English

1.1 企業の基本的状況 - （シングルウインドウ入力情報に記載） -

製品名称 1 製品名称 Name

包装規格 2 包装規格 Packaging standard

包装タイプ 3 包装タイプ Packaging standard

HSコード/CIQコー

ド
4 HSコード/CIQコード HS code/CIQ code

中国の食品安全監

督管理部門に登録

済みの場合、関連

する登録証書(特別

医療用途調製食品

には特別医療用途

調製食品及び特別

医療用途乳児用調

製食品が含まれる)

を提出すること

5 中国における特別用途食品の登録書 Registration of special purpose foods in China

1 製品副原料の表示及び比率(含有量の多いものから) Labeling and ratio of product auxiliary materials (from those with the highest content)

2 以下の主要原料の場合の原産国表示 Country of origin indication for the following major ingredients

3
大豆製品を主原料とする場合に遺伝子組み換え大豆であるか

否かの証明
Proof of genetically modified soybeans when using soybean products as the main ingredient

附件4-3-5　添付資料目録　(日英)

1.企業の基本的状況

2.原料・補助材料と包装材

1.2

製品原料2.1

添付資料1-2-11　附件4-3-5特別用途食品添付資料例



2.2

その他原料(食品添

加物を使用する場

合『食品安全国家

標準食品添加物使

用基準』(GB2760-

2014)の種類に従っ

て注記する必要が

ある。)

- 食品添加物リスト Food additive list

2.3
各種原料に適用す

る品質安全規格
- 原料の品質安全規格 Raw material quality and safety standards

2.4
原料サプライヤー

の審査制度
- サプライヤーの審査・評価 Supplier review and evaluation

2.5 製品の内包装材 - 包装材 Packaging material

3.1

詳細な製造プロセ

スフローチャート

を提出する。フ

ローチャートには

プロセスパラメータ

を含め、プロセス

について解説する

こと。

- 製造工程図 Process flow chart

3.2

ライン全体をカ

バーする洗浄・消

毒手順を提出す

る。

- ライン全体の洗浄・消毒手順 Cleaning and disinfection procedure for the entire line

3.3

主要設備のリスト

及び製造能力を提

出する

- 主要製造設備・施設のリスト及び設計製造加工能力 List of major manufacturing equipment / facilities and design manufacturing processing capacity

3.製造プロセス情報



危害要因分析表 Hazard analysis 

HACCPプラン HACCP Plan 

CCPモニタリング記録 CCP monitoring table 

是正措置記録 Corrective action report 

検証記録 Verification record 

3.5

乾熱滅菌プロセス

がある場合、乾熱

滅菌のプロセスの

有効性を証明する

資料及び具体的な

殺菌温度と時間の

要件を提出する必

要がある。

- 乾熱殺菌効果のエビデンス Evidence of dry heat sterilization effect

1 オンライン管理検査プラン Online management inspection plan

2 均一度の検証 Verification of uniformity

3 缶詰類の密閉性の検証 Verification of the airtightness of canned foods

4.2
最終製品の検査及

びリリース
- 最終製品の検査 Inspection of final product

4.3
カビ、酵母、異物

の管理措置
- 作業場内のカビ、酵母、異物の管理措置 Control measures for mold, yeast and foreign substances in the workplace

5.1 企業の宣告 - 当該附件4（企業代表者の署名、捺印済み）参照 -

5.2 主管当局の確認 - - -

5.宣告書

製品のオンライン

管理検査
4.1

4.製品品質安全管理システム

3.4

危害分析要因分析

表及びHACCPプラ

ンを提出する。

1

2



Name

1.2.1

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

製品名称



Packaging standard

1.2.2

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

包装規格



Packaging type

1.2.3

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

包装タイプ



HS code/CIQ code

1.2.4

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

HSコード/CIQコード



中国の食品安全監督管理部門に登録済みの場合、関連する登録証書(特別医

療用途調製食品には特別医療用途調製食品及び特別医療用途乳児用調製食品

が含まれる)を提出する

1.2.5

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

中国における特別用途食品の登録書

Registration of special purpose foods in China



副原料の及び比率

2.1.1

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

製品副原料の表示及び比率(含有量の多いものから)

Labeling and ratio of product auxiliary materials (from those with the highest content)



以下の主要原料の場合の原産国表示

Country of origin indication for the following major ingredients

2.1.2

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

特定原料 原産国

Specific raw material Country of origin

生乳
○○○

Milk

野菜(栽培食用菌を含む)
○○○

Vegetable(contains cultivated edible fungi)

肉及び肉製品
○○○

Meat and meat products

ツバメの巣
○○○

Swallow's nest

ミツバチ製品
○○○

Bee products

水産物
○○○

Marine products



大豆が主原料の場合の遺伝子組み換えであるか否かの明記

2.1.3

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

大豆製品を主原料とする場合に遺伝子組み換え大豆であるか否かの証明

Proof of genetically modified soybeans when using soybean products as the main ingredient



Food additive list

2.2

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

食品添加物リスト



原料に適用する品質安全規格（指標、規制量、検収要件を含む）を提出する。

Raw material quality and safety standards

2.3

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

原料の品質安全規格



Supplier review and evaluation

サプライヤーの評価

・審査／レビュー

・適格サプライヤーを表にまとめ、審査記録を作る(うち1通を添付)

サプライヤーの審査・評価

2.4

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊



Packaging material

2.5

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

包装材



Process flow chart

3.1

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

製造工程図



Cleaning and disinfection procedure for the entire line

3.2

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

ライン全体の洗浄・消毒手順



重要設備の名称／型番

設計加工能力

設備の画像

3.3

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

主要製造設備・施設のリスト及び設計製造加工能力

List of major manufacturing equipment / facilities and design manufacturing processing capacity

画像の添付

image



3.4.1

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

危害要因分析表 

Hazard analysis 



HACCPプラン

HACCP Plan 

3.4.1

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊



3.4.2

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

CCPモニタリング記録 

CCP monitoring table 



3.4.2

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

是正措置記録 

Corrective action report 



＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

Verification record 

検証記録

3.4.2

会社名 製品名



乾熱殺菌工程がある場合は有効性のエビデンスを明記

3.5

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

乾熱殺菌効果のエビデンス

Evidence of dry heat sterilization effect



Online management inspection plan

工程毎の検査内容/パラメーター/頻度/検証頻度を明記

4.1.1

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

オンライン管理検査プラン



4.1.2

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

・粉状乳幼児用調製食品

・特別医療用途調製食品

→均一度の検証記録を添付

均一度の検証

Verification of uniformity



・缶詰類の特別用途食品

→最終製品の密閉性の検証記録を添付

4.1.3

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

缶詰類の密閉性の検証

Verification of the airtightness of canned foods



最終製品の試験計画、検査基準

4.2

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

最終製品の検査

Inspection of final product



ライン上のカビ、酵母、異物に対する管理記録

Control measures for mold, yeast and foreign substances in the workplace

4.3

会社名 製品名 ＊＊＊＊＊＊
name Product name ＊＊＊＊＊＊＊＊

作業場内のカビ、酵母、異物の管理措置


