
附件4-2-1 添付資料目録 (日英)

資料番号 日本語タイトル English title

1.2 管理制度 Management system

1.3 組織図 Oganization Map

2.1.1 敷地平面図 Factory site sketch

2.1.2 敷地平面図、写真 Factory site sketch and photo

2.2 作業場平面図 Workplace floor plan

3.1 主要製造設備・施設のリスト及び設計製造加工能力 List of major manufacturing equipment/ facilities and design manufacturing processing capacity

3.2 貯蔵タンク及び倉庫の配置図/保管施設内の温度記録 Layout of storage tank and warehouse/Temperature record in strage facility

4.1.1 水道水の検査記録/ボイラー、製氷機の管理記録 Inspection record of tap water/Boiler and ice machine management records

5.1 原料・補助材料の検収 Acceptance of raw materials and auxiliary materials

5.2.1 原料の証明書等 Health certificate for Raw material

5.2.2 原料サプライヤーの資格、能力の証明資料 Evidence of raw material supplier capabilities and qualifications

5.2.3 遺伝子組み換えに関連する証明資料 Evidence related to genetic modification

5.3.1 包材の適合証明書 Certificate for Packaging material

5.3.2 表示ラベル Label information

6.1.1 製造工程図 Process flow chart

危害要因分析表 Hazard analysis

HACCPプラン HACCP Plan

CCPモニタリング記録 CCP monitoring record

是正措置記録 Corrective action report

検証記録 Verification record

6.2.1 貯蔵施設の温度管理、水分の状況記録 Storage facility temperature, ｍoisture control

6.3 添加物リスト/ 栄養剤リスト Food additive list/ Nutritional supplement list

7.1 洗浄剤と消毒剤のリスト、および管理記録 Cleaning and disinfectant list and management records

8.1.1 製品中の食品安全リスク管理措置及び関連するモニタリング記録 Food safety risk control measures in products and related monitoring records

8.1.2 重要プロセスパラメータのモニタリング記録 Monitoring record of critical process parameters

8.2 ストレーナー異物確認記録 Strainer Foreign Substance Management records

8.3 製品中の微生物リスク管理措置及び関連するモニタリング記録 Microbial risk control measures in products and related monitoring records

8.4.1 防虫防鼠管理措置 Insect control and rodent control measures

8.4.2 防虫防鼠管理(画像) Insect control and rat control (image)

8.4.3 虫害検査記録、カビ・虫食い発見時の対処措置 Insect damage inspection records, measures taken when mold or insect damage is discovered

8.5 廃棄物管理記録 Waste management record

9.1 トレーサビリティ実施記録 Traceability implementation record

9.2 製品の入出庫管理記録 Product in/out management table

10.1 健康診断の要件（定期／雇入れ） Health examination requirements (regular / hiring)

10.2 研修実施記録 Training implementation record

10.3 管理者研修実施記録 Manager training implementation record

11.1

11.3
検査項目、指標、方法、頻度および検査証明書 Test items, indicators, methods, frequency and test report

11.2 試験室認証 Laboratory certification

12.1 有害生物モニタリング制度及び記録 Pest monitoring system and records

12.2 発見した有害生物の記録及び同定記録 Records of discovered pests and identification records

12.3 有害生物防御措置の記録 Records of pest defensive measures

12.4 燻蒸の方式、実施機関及び資格・能力 Fumigation method, implementing agency, qualifications and abilities

6.1.2

・資料番号と内容は、附件4の「記入上の注意事項及び証明資料」欄の番号・内容と対応させる。

・1.1は、シングルウインドウ入力情報に記載する内容と同一のため、資料作成は不要。

・欠番を作らないこと(該当しない場合は、該当無しの資料を作成すること。)
日本語と英語のタイトルを記載

提出様式：

添付資料（目録を含む）はPDF形式

で提出してください。



管理制度

1.2 Management system

「⽬録」と同じタイトルとし、周りの⽂字よりも⼤きくする。
英語タイトルは必須(⽇本語は任意)

資料番号を明記する。

植物検疫と予防、⾷品安全管理、⼈員管理、化学物質の使⽤、原
料検収、保管管理、完成品検査、不適合品のリコール、トレーサ
ビリティ管理」について、管理体制概要を英語で記載



1.3 Oganization Map
組織図

企業の管理組織・機構と植物衛⽣、⾷品安全管理に関する部署
または持ち場の⼈員配置の状況を提出する。

⽇本語資料には英語を併記。
⽇本語と英語の⽂字が被らないように注意する。

Oganization Map



2.1.1 Factory site sketch

敷地平⾯図

Administration Building

Manufacturing Department Building

Engineering 
Department 
Building

Engineering 
Department 
Building

⼯場敷地の平⾯図を提出する。作業エリアごとの名称を記載する。



2.1.1 Factory site sketch and photo
敷地平⾯図、写真

地⾯で搾油原料を集積、乾燥する場合、⾷⽤植物油原料に汚染を
⽣じないよう対応している旨説明する（例：アスファルト⾯等）



2.2 Workplace floor plan
作業場平⾯図

Manufacturing  Filling and packaging 

Raw material storage

Clean work area
Semi‐clean work area

Entrance

原料 raw materials

準製品 Semi‐product

製品 Product

⼈員 personnel

作業場平⾯図を提出する。⾷⽤油脂充てんエリアは、その他作
業エリアと区切り、交差汚染を防⽌する。



3.1 List of major manufacturing equipment/ facilities and design
manufacturing processing capacity

主要製造設備・施設のリスト及び設計製造加⼯能⼒

主要設備・施設のリスト、及び設計加⼯能⼒を提出する。



3.2 Inspection record of tap water/Boiler and ice machine
management records

貯蔵タンク及び倉庫の配置図/保管施設内の温度記録

貯蔵タンク、倉庫または製品置き場の情報を提出する。



4.1.1 Inspection record of tap water/Boiler and ice machine
management records

⽔道⽔の検査記録/ボイラー、製氷機の管理記録

⾷⽤油脂の加⼯過程に使⽤され、製品と直接接触する蒸気凝縮
⽔が規定に適合する旨簡単に説明し、資料を提出する。
（適⽤する場合）



5.1 Acceptance of raw materials and auxiliary materials

原料・補助材料の検収

原料の検収措置、検収基準、検収記録及び除害記録等を
提出する。



5.2.1 Health certificate for Raw material

原料の証明書等

原料が合格した旨の証明資料を提出する。



5.2.2 Evidence of raw material supplier capabilities and qualifications

原料サプライヤーの資格、能⼒の証明資料

企業の製造原料が、中国が注視する検疫有害⽣物の発⽣エリア
に由来するものではなく、原料サプライヤーが現地要件に適合
する資格・能⼒を備えている旨の証明資料を提出する。



5.2.3 Evidence related to genetic modification

遺伝⼦組み換えに関連する証明資料

原料タイプが遺伝⼦組み換えまたは⾮遺伝⼦組み換えである。
関連する証明資料を提出する。



5.3.1 Certificate for Packaging material

包材の適合証明書

内部・外部包装材が製品の包装に適合している旨の証明資料を
提出する。



5.3.2 Label information

表⽰ラベル

中国向けに輸出する完成品のラベル様式を提出する。
（適⽤する場合）



6.1.1 Process flow chart

製造⼯程図

製造加⼯プロセスフローを提出し、重要管理点（CCP）及び実施
する危害管理措置を注記する。



6.1.2 Hazard analysis 1/5
危害要因分析表

HACCPシステムを採⽤している場合、危害要因分析表と
HACCPプラン、CCPモニタリング記録、是正措置記録、
検証記録の様式を提出する（適⽤する場合）。



6.1.2 HACCP Plan 2/5
HACCPプラン



CCP monitoring record

CCPモニタリング記録

6.1.2 3/5



Corrective action report

是正措置記録

6.1.2 4/5



Verification record

検証記録

6.1.2 5/5



6.2.1 Storage facility temperature, ｍoisture control

貯蔵施設の温度管理、⽔分の状況記録

貯蔵期間の温度、⽔分の状況の記録。



6.3 Food additive list/ Nutritional supplement list

添加物リスト/ 栄養剤リスト

製造加⼯中に使⽤する⾷品添加物及び栄養強化剤のリスト（名
称、⽤途、添加量等を含む）（適⽤する場合）。



7.1 Cleaning and disinfectant list and management records

洗浄剤と消毒剤のリスト、および管理記録

製造に⾒合った洗浄・消毒設備、洗浄剤、消毒剤等（リストを
提出する）を配備し、使⽤記録と保存記録を提出する。



8.1.1 Food safety risk control measures in products and related
monitoring records

製品中の⾷品安全リスク管理措置及び関連するモニタリング記録

製品中の重⾦属、残留農薬、⾷品添加物（使⽤時）等の⾷品安
全リスク管理措置及び関連するモニタリング記録を提出する。



8.1.2 Monitoring record of critical process parameters

重要プロセスパラメータのモニタリング記録

⾷⽤油脂及びその加⼯品の加⼯過程の重要プロセスパラメータ
について、モニタリング記録を⾏う。



8.2 Strainer Foreign Substance Management records

ストレーナー異物確認記録

異物管理措置を提出する。



8.3 Microbial risk control measures in products and related
monitoring records

製品中の微⽣物リスク管理措置及び関連するモニタリング記録

製品中の微⽣物リスク管理措置及び関連するモニタリング記録を
提出する。



8.4.1 Insect control and rodent control measures

防⾍防⿏管理措置

企業が製造の各段階で構築している蚊、ネズミ等の媒介⽣物管理
措置。



8.4.2 Insect control and rat control (image)

防⾍防⿏管理(画像)

充てん作業場、倉庫等の密封型の製造、貯蔵場所等に、網⼾、防
⿏板、エアーカーテン等を取り付けた画像。



8.4.3 Insect damage inspection records, measures taken when mold or
insect damage is discovered

⾍害検査記録、カビ・⾍⾷い発⾒時の対処措置

搾油原料の貯蔵期間中の⾍害検査記録、カビによる変質、⾍⾷い
等を発⾒した際に取る相応の対処措置。



8.5 Waste management record

廃棄物管理記録

廃棄物管理制度及び関連する処理記録を提出する。



9.1 Traceability implementation record

トレーサビリティ実施記録

製品のトレーサビリティの⼿順の概要を述べる。あるロットの
完成品のロット番号を例に取って、完成品から原料までのト
レーサビリティについて説明する。



9.2 Product in/out management table

製品の⼊出庫管理記録

製品の出⼊庫管理を提出する。



10.1 Health examination requirements (regular / hiring)

健康診断の要件（定期／雇⼊れ）

従業員の雇⽤前の健康管理及び従業員健康診断の要件を提出す
る。



10.2 Training implementation record

研修実施記録

従業員の年度研修計画、内容、査定、記録を提出する。



10.3 Manager training implementation record

管理者研修実施記録

管理担当者の輸出製品の所在国（地域）及び中国の植物衛⽣及
び⾷品安全法律法規の関連する規定についての研修記録を提出
する。



11.1 Test items, indicators, methods, frequency and test report

検査項⽬、指標、⽅法、頻度および検査証明書
11.3

製品について植物検疫、⾷品安全検査の項⽬、指標、検査検疫
⽅式及び頻度を記載する。

検査測定記録



11.2 Laboratory certification

試験室認証

企業が保有する実験室の場合、企業の実験室の資格・能⼒の証
明資料を提出する。企業が第三者の実験室に委託する場合、委
託先の実験室の資格・能⼒の証明資料を提出する。



12.1 Pest monitoring system and records

有害⽣物モニタリング制度及び記録

中国が注視する検疫有害⽣物リスト及びモニタリング制度、モ
ニタリング記録を提出する。



12.2 Records of discovered pests and identification records

発⾒した有害⽣物の記録及び同定記録

製造、貯蔵の過程で発⾒した有害⽣物の記録
及び⾃社で同定または専⾨機関に委託して同定した記録を提出
する。



12.3 Records of pest defensive measures

有害⽣物防御措置の記録

製造、貯蔵エリアで実施した有害⽣物防除措置の記録を提出す
る。



12.4 Fumigation method, implementing agency, qualifications and
abilities

燻蒸の⽅式、実施機関及び資格・能⼒

燻蒸処理の⽅式、燻蒸を⾏う機関及び担当者の資格・能⼒を提
出する。




