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事業概要

一般冷凍

特殊冷凍

急速冷凍

使用用途

菌繁殖の抑制
一般冷凍食品の製造

冷凍後の保管

高品質な冷凍

製品例

・空気

・液体（アルコール）
・その他

・ブラストチラー
・ショックフリーザー

・冷凍ストッカー
・プレハブ冷凍庫

品
質

高品質な冷凍に必要なのが、「特殊冷凍」
使用用途によって、最適な冷凍の種類は異なる
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特殊冷凍とは？

「氷結晶生成温度帯（０～マイナス５℃）」の通過速度を早く凍結することで、氷結晶が小さく生成されるため、食
品の細胞が破壊されずドリップが出にくい。また、食品表面の感想や酸化を防ぎ、風味や食感を損なうことなく冷凍す
ることができる。
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事業概要

ソリューション事業
特殊冷凍機の販売だけでなく、

レシピ開発やコンサルティング支援 フード事業
特殊冷凍を施した冷凍食品を自社で開発し

『製造～物流～販売』までをアレンジ

ラボ・コンサルティングで蓄積したレシピ・ノウハ
ウを活用し、米国へ冷凍寿司を輸出・販売を
スタート

特殊冷凍機の販売だけでなく、特殊冷凍を施した食品の製造から販売までを支援



ARTLOCK FREEZER



7

アートロックフリーザー”こんな使い方してほしい“

裸のまま凍結できます
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アートロックフリーザー”こんな使い方してほしい“

熱々のまま凍結できます
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業界あるある

天ぷらのサックサクも実現

アートロックフリーザー”こんな使い方してほしい
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業界あるある

「特殊冷凍」とは、従来の急速冷凍では凍結できない様々な食品（例えば、アツアツの料理など）を
高品質な冷凍に活用することができる冷凍技術
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いつでも誰でもどんな状況でも

高品質冷凍を実現することができる特殊冷凍機

２つの革新的技術

食材にダメージを与えず全てを均一に凍結

マイクロウィンドシステム

センサー自動検知で冷凍機も、品質もしっ

かり守るフリーズプロテクト

01

02



ARTLOCK FOOD
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商品開発から輸出に関わる、物流、海外店舗での販売まで一気通貫（SPAモデル）で提供

食品流通への取り組み

海外現地
輸出協業パートナー

世界中にデイブレイク
特殊冷食売場(枠)を確保

SPAモデルの実現

外食/ホテル 厨房レス・調理人レス

小売業 厨房レス・調理人レス

ケータリング 厨房レス・調理人レス

商品開発から販売まで

ARTLOCK
ユーザー

厨房設備・調理人不要
解凍のみ

商品開発/製造/
流通/販売
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寿司を制するものが世界の日本食を制する

海外販売 ❙ ハッシュタグ

＃Sushi

＃Japanesefood 

＃ramen  

＃Tempura 

4,021万件

2,431万件

1,614万件

157万件

※2025年11月時点
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国内販売 ❙ 冷凍寿司元年イベント

冷凍寿司元年イベント
2025.9.17 ＠Tokyo Innovation Base
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海外販売 ❙ 補助金採択

２年連続で農林水産省のフードテック助成金に採択！
コメ加工品の輸出拡大に向け、国からも支援いただく中で事業を推進
その他にもメディア取材や食品産業技術賞を受賞
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海外販売 ❙ 課題ヒアリング

米国現地での小売業・外食の課題をヒアリング。

人件費高騰による
新たなオペレーション構築が急務

課題認識

人に帰属する課題を解消し、
売上拡大と持続可能な運営を実現

提案内容

米国現地の賃金が高騰が激しく、これまで以
上に熟練職人の確保が難しくなっている

店頭に並べることができれば売れるのに製造
に人手が回せずチャンスロスが発生している

習熟度に起因する、商品クオリティのバラつ
きが発生している

時間や人に起因する一度の限られた提供数量

バックヤード確保による新規出店の制約

冷凍食品を活用することで最小限のスタッフ
での運営を実現する

解凍のみのオペレーションで販売コントロー
ルを行うことで機会損失をミニマイズする

変数をなくした解凍オペレーションを構築す
ることで、クオリティのムラ０を実現する

簡易解凍を活用した一度での大量提供

迅速な店舗出店の実現
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海外販売 ❙ プロダクト

解凍後10℃保管48時間

を経過しても細菌基準は

問題なし。販売のロング

ライフ化でロス率の削減

も可能に！

解凍後賞味期限

Proprietary Technology Original Recipe 

最新の冷凍技術と 研究を重ねた独自レシピ

これまでの知見を活かし

得られた結果で

さらなる検証

ファンや内部構造を
全体最適で設計

米品種、寿司酢の
オリジナル配合

過去4,000件以上の冷凍テストで蓄積した膨大なデータとノウハウに基づき、500パターン以上のレシピ検証を行い、
業界では長年不可能だった最も難しい「冷蔵解凍」できる冷凍寿司の開発に成功。
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海外販売 ❙ 日系小売業

phase
01

日本にて

製造・冷凍
海上輸送

米国店舗にて

冷蔵解凍

惣菜コーナーにて

販売

米国ミツワマーケットで6月より世界初の定番商品の小売店販売を開始！店内バックヤードで冷凍寿司を冷蔵解凍
後、チルド商品として販売。鮮度・風味・食感を損なわない品質が現地消費者から高く評価されるとともに、必要な数
量を解凍して提供できる冷凍寿司の特性も活かされ、販売開始直後より高い消化率を記録。
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海外販売 ❙ コールドチェーン構築

【イメージ図】

三の矢

一の矢

二の矢

熱移動の三原則（伝導・対流・輻射）を理解した上で様々な資材を活用し、100通り以上の組み合わせを検証。
輸出保冷対策と冷凍トレーサビリティ（追跡）を実施することで空輸・海上ともに消費者に届くまでの温度管理や流
通品質の担保を実現
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特殊冷凍で解決できる課題と実現可能な未来



Thanks!!  
22

















































































品種改良品の持ち出しの防止と対策

ーシャインマスカットを中心にー

2026年2月26日



議題
商標登録しないとどうなる？ 3

育成者権と商標権の違い 4

改良品種が持ち出されると ５

アジアで起きていること ６

持ち出しを防止するために ８

まとめ ９



商標登録しないとどうなる？

・第三者が商標権を持っていると・・・輸入差し止め、輸入に関する法外な

金銭要求等も起こり得る

・国内で商標権を持っていないと・・・第三者の使用を止められない、不正

商品の輸入を止められない

・商標：品種登録の際に使った名称は商標登録不可！

新品種の名称として「商標名」を使うか、「品種名」を使うかは思案のしどこ

ろ。

3



育成者権と商標権の違い4

・育成者権：存続期間終了後は誰でも使える
…苗、種子等に限定される

・商標権：10年毎に更新=存続期間の延長可
…苗、種子等以外に、ジュースやジャムなど

の加工品等も保護可



改良品種が持ち出されると5

・品種登録で「シャインマスカット」の名称を使用

・国内で商標登録できず

・海外で品種登録せず

・海外の商標登録なし

第三者の不正使用を止められない！



アジアで起きていること（１）6

https://www.maff.go.jp/j/wpaper/w_maff/r2/r2_h/trend/part1/chap0/c0_6_00.htmlの画像を一部改変

https://www.maff.go.jp/j/wpaper/w_maff/r2/r2_h/trend/part1/chap0/c0_6_00.html


アジアで起きていること（２）7

file:///C:/Users/AYAFUNE42/Downloads/infringement().pdf%E6%B5%B7%E5%A4%96%E3%82%B7%E3%83%A7

%E3%83%83%E3%83%94%E3%83%B3%E3%82%B0%E3%82%B5%E3%82%A4%E3%83%88.pdf



持ち出しを防止するために8

• 品種改良している区画に第三者を入れない。

• 剪定した枝等をしっかり処分する。

• 持ち出しを水際で止めるのはほぼ無理。

・マーカー遺伝子の確定と検出手段の開発が必要

…圃場で短時間のうちに検出できれば確定が容易



まとめ（１）9

Made in Japanというブランドの力は大きい
想定外の事態が発生する
日本の常識は通らない

負のスパイラルに入らないためには、保護手段とその活用が必須！

商標権なし、育成者権なし、地理的表示(GI)の登録なしでは打つ手なし



知財の戦略は必須です！

ありがとうございました
ご質問をどうぞ

農水知財対応委員会 副委員長
弁理士 柴田 富士子
dania@ayafune.som

mailto:dania@ayafune.som
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