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1．概要 
1-1 実施概要 
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【概要】 
 
●目的 ：アラブ首長国連邦・ドバイに日本食・食文化の情報発信拠点を設置することにより、 
          日本産の農林水産物等が持つ魅力を日本食・食文化と併せて発信し、日本食の普及と 
          日本産の農林水産物等の需要の喚起を図ることを目的とする。 
 
●設置期間  ：平成26年9月16日（火）～平成27年2月14日（土） 
              第１期 平成26年9月16日（火）～11月1日（土） 
                                                                                                 ※11月2・3日展示入替日 
              第２期 平成26年11月4日（火）～平成27年1月  3日（土） 
                                                                                                  ※1月4・5日展示入替日 
                 第３期 平成27年  1月6日（火）～平成27年2月14日（土） 
   
●開催国 ：アラブ首長国連邦 
 
●情報発信拠点の設置場所：Le Meridien Hotel Dubai 1F 「Sheikh’s Suite 」   
                   （住所：Airport Road ・ PO Box 10001 ・ Dubai） 
 
●イベントの開催(3回)及び試験販売の機会を提供 
 ①試食・商談イベント：平成26年10月7日（火）～10月9日（木） 
 ②試食・商談イベント：平成26年11月26日（水）～11月27日（木）、29日（土） 
 ③試食・商談イベント：平成26年2月11日（水） 
 
●ウェブサイトによる広報活動 
 公式ウェブサイト及びFacebook（いずれも英文）を設置することで、広く現地のメディア・需要者等に対し、 
 日本食・食文化及び日本産の農林水産物等に関する広報を実施。 
 
●有望産品の調査・分析 
 輸入規制、流通の実態及び需要者のニーズに係る情報を基に、有望な輸出産品の候補となるものを調査・ 
 分析する。 
 
●アンケートの実施 
 イベント参加者等の反応を把握するためのアンケートを実施することとする。また、各出展者を対象として、 
 商談等の実施状況等を把握するためのアンケートを実施。 
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ドバイ国際空港 
最寄りに立地 

Le Meridien Hotel Dubai 概要 

メリディアンホテルドバイは、ドバイ国際空港の 
至近距離に築かれた広大な庭園内に立地 
する5つ星高級ホテルです。ホテル敷地内には 
数多くのレストラン、バー、アウトレットショップ、 
フィットネスジムなどがあるため、単なる宿泊 
施設ではなく一つの大型サービス施設として 
運営されています。そのため宿泊者に限らず 
数多くのお客様が訪ねて来ており、その人数は 
毎月８万人程度とレポートされています。また世界トップクラスの利用人数を誇るドバイ 
国際空港の最寄高級ホテルでもあるため、ホテル利用者＆来訪者は、地元の富裕層、 
外国人在住者の富裕層、グローバルなビジネスパーソンなど多岐に渡ります。 
また、年末に現地の日本人会（在ドバイ日本国領事はじめ各省庁、企業等のトップクラス 
層などの会）の１０００人規模のパーティーが毎年開催されており、日本人への対応が 
充実しているホテルでもあります。 

 
 

富裕層からビジネス層まで 
幅広く来訪する空港最寄りの 
大型サービス施設 

 
 

月間の施設来訪者数が 
8万人程度見込まれる 
集客力のある施設 

 
 

大型サービス施設のため 
多種多様な設備を 

有しており本事業に活用可能 

 
 

大型サービス施設のため 
各種ライセンスを有しており 
（調理、販売、非ハラール取扱いなど） 

本事業に活用が可能 

選定 
視点 

客の質（商談可能性/購買力） 

ライセンス活用 設備活用 

集客力 
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日本食レストランとの連携 

日本食レストラン＜菊 KIKU＞ 

日本食レストラン常駐の日本人シェフ活用 

日本食レストラン 

<菊 KIKU> 

〈菊 KIKUの概要〉 
日本から輸入した食材も活用しながら、寿司、刺身、蕎麦、焼鳥、鉄板焼など日本料理を 
幅広く提供する高級日本食レストラン。豚肉や酒類など非ハラル食材も多数扱うため、 
非ハラール食品の扱いの実績も多く、昨今ドバイ政府が強く要求するハラール食材と 
非ハラール食材の調理場の区分管理などに関する知見も十分に有している。 

・試験販売/常設展示の食材を活用したメニュー開発提供します。 
 →レストラン来訪者を情報発信会場へ誘導します。 
・現地での日本食材調達をサポートします。 
・レストラン厨房で調理済みの料理を運ぶことも可能です。 

【伊達俊夫シェフの経歴】 
生年月日：1966年1月30日  岡山県出身 
グランドハイアット東京のシェフを経て、現在、ドバイのメリディアンホテルの 
エグゼクティブシェフとして日本食レストランＫＩＫＵの総責任者を務める 
 

July 2012 – present 
・・・Le Meridien Hotel Dubai, UAE 
AUG 2008-June 2012 
・・・Grand Hyatt Tokyo 
AUG 2002-JUL 2007 
・・・RIHGA ROYAL HOTEL NARITA 
MAY 2001- JUL 2002 
・・・ANA Hotel Grand Court NAGOYA 
APR1989-APR2001 
・・・ANA NARITA Hotel 

築地から仕入れたマグロを調理する伊達氏 

イベント等における日本食材を活用した調理デモなどに<菊KIKU>の 
日本人シェフ伊達氏の協力を得て、魅力的な日本食を提案します。 
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会場 アクセスおよびレイアウト 

■会場アクセス 

■会場レイアウト 
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1．概要 
1-2 運営体制 

7 



  © 2014 ASATSU-DK INC. ALL RIGHTS RESERVED. 
 

【運営体制】 
主催 

農林水産省 

ADK 

株式会社アサツーディ・ケイ 
 

プロジェクト開発本部：二宮・川田・郡司※ 
 
ｸﾞﾛｰﾊﾞﾙﾌﾟﾛﾓｰｼｮﾝ開発室：松井 
 
ｱｸﾃｨﾍﾞｰｼｮﾝﾏﾈｼﾞﾒﾝﾄ本部：北村 

全体統括 

輸送 

有限会社金重水産 

出展者 

出展者事務局 

株式会社 
テー・オー・ダブリュー 

料理協力・ 
イベント出演 

KIKU 総料理長 
伊達 俊夫氏 

会場 

メリディアンホテル
ドバイ 

現地統括 
ADKドバイ事務所 
鈴木 

会場施工及び管理・
PR・イベント制作 

Pencell PR & Events 

  

ドバイ連絡体制 

日本-ドバイ連絡体制 

輸送関係連絡体制 

主催-ADK 
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※茨城県庁出向 
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1．概要 
1-3 広報用制作ツール 
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制作物 
【リーフレット】（100mm×200mm） ３万部発行 

10 

◆リーフレット設置状況 
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制作物 
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◆リーフレット設置状況②（KIKU店内） 

◆リーフレット設置状況①（ホテル） 

ラウンジ（カフェ）のテーブル 

ホテルのフロント 

レジカウンターの上 
（入り口側から） 

レジカウンターの上 
（正面から） 
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【ロールアップバナー】２基 
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◆設置状況 

ホテルメインロビー 会場入り口付近 
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【デジタルサイネージ】２か所 

◆設置状況 

メインエントランス 
メインロビーから会場へと繋がる階段横 
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2．イベントの開催／情報発信 
2-1 第一期 
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内覧会概要 

●名称 ：Japanese Food Exhibition 内覧会 
 
●開催日時 ：2014年9月16日（火）11:00～12:00 
 
●会場：Le Meridien Hotel Dubai GF「Sheikh’s Suite」 
 
●内容   ：リーフレットをホテル各所に設置してJapanese Food Exhibitionの 
                    オープンを告知するとともに、ホテル関係者や宿泊客に対して内覧会を 
                    実施した。 
           
 
●来場者数  ：51名 
            

【所感】  
初日予定どおりに情報発信拠点をオープンし、来場者にJapanese Food Exhibitionのオープンをアピールするとと
もに、ホテル関係者（スタッフ、シェフ等）に対して約5か月間に及ぶ本事業に対する協力を仰ぐことができた。 
 
ホテル内のレストランのシェフが複数来場し、出展食材の風味や味を確認し、展示パネルの説明を見ながら管理ス
タッフに対して質問をしていた。 
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内覧会 

内覧会全体風景 内覧会全体風景 

内覧会全体風景 内覧会全体風景 

ホテル内レストランシェフ試食 ホテル内レストランシェフ試食 
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第１回イベント概要 

●名称 ：Japanese Food Exhibition Grand Opening Event 
 
●開催日時 ：2014年10月7日（火）12:00～14:30 
 
●会場 ：Le Meridien Hotel Dubai GF「Sheikh’s Suite」 
 
●来場者数  ：30名 
           ※レストラン関係者（シェフ）、他ホテルの食材購買担当者、食品バイヤー 
     在UAEメディア各社   
 

式次第 
n １２：００～         受付開始 
n １２：４５              開場 
n １２：４５～１２：５５ 来賓挨拶  
 在ドバイ日本国総領事館 総領事 道上尚史 氏 
 
n １２：５５～１３：０５ 来賓挨拶 
 JETRO ドバイ事務所 所長 渡邊全佳 氏 
 
n １３：００～１３：０５ 伊達シェフ挨拶  日本食提供開始 
   
n １３：２０～１３：４０ アトラクション 
  
n １３：４５～１４：３０ フォトセッション・懇親 
※１２：３０開場予定であったが、入場状況を考慮し、15分遅らせて進行。 
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出展商品を使用した料理メニュー 
日本産レモンドレッシングでマリネした 
サーモン・胡瓜・アボガドの博多押し 
Marinated Salmon, Cucumber and Avocado 
with Japanese Lemon dressing 
Hakata-mille-feuille style 
  
蛸のマリネ 日本産バジルオリーブ仕立て 
Marinated Octopus served Japanese basil 
olive oil dressing 
  
鯛のポン酢〆 季節の大根と人参を巻いて 
Marinated Sea bream with Pon-zu flavor 
rolled fresh radish and carrot  
  
鰹のたたき 日本産特製ポン酢を添えて 
Grilled Bonito served Japanese Pon-zu 
  
じゃこの小さなおにぎり 
Small rice ball topped with deep-frying 
sardines 
  
白菜のお浸し じゃこを豪快に振りかけて 
Marinated Chinese cabbage topped with 
deep-frying sardines 
  
牛肉の悪魔風ステーキ 千本漬けと共に 
Grilled Beef Japanese diablo style topped with 
dry radish pickle 
  
沢庵とアボガドの細巻き寿司 
Small Sushi roll with Avocado and dry radish 
pickle  
  

アラビア湾産の烏賊と海老を日本産の抹茶塩で焼いて 
Grilled squid and prawn from Arabian Sea with 
blend of salt and “maccha” 
  
シンプルな海老天ぷらを抹茶塩で 
Prawn Tempura with Japanese blend of salt and 
“maccha” 
  
甘味噌風味の霰（あられ）春巻き 
Spring roll Sweet-Miso style topped with “Arale” 
  
蓮根饅頭の霰揚げ 香ばしさとともに 
Deep fried Lotus root cake topped with “Arale” 
  
若鶏の梅肉マヨネーズ焼き 
Grilled chicken aurora sauce served with “pickled 
Ume” 
  
これぞ日本の梅キュウ 
The Japanese Ume-Q, Salad style of pickled Ume 
and cucumber 
  
色んな海草を練りこんだ卵焼 醤油の香りで 
Pan fried eggs with four types of mineral-rich 
seaweeds 
  
和風海藻サラダ 
Chef’s Salad served with four types of mineral-
rich seaweeds 
  
ポン酢で漬けた焼き鮪の手毬寿司 
Sushi-ball topped with grilled Tuna marinated 
Pon-zu 

18 

【所感】 
・道上総領事より、日本とUAEの交流、日本食、食文化の政府の積極的な取組みについて、JETROドバイの
渡邉所長より、日本食材の輸出促進並びに日本の様々な産業とUAEとのかかわりなどについてご挨拶いただい
た。 
・日本伝統文化の津軽三味線で日本でお祭りごとのお祝いの曲や、お祭りごとの曲を演奏した。 
・イベント前後で道上総領事や渡邉所長への個別取材対応を行い、Gulf newsを始めとしたメディア掲載につ
ながった。 
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グランドオープンイベント 

道上総領事のご挨拶 JETROドバイ事務所 渡邉所長のご挨拶 

アトラクション（三味線の演奏） フォトセッション 

会場全体① 会場全体② 

19 
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グランドオープンイベント 

料理を試食する来場者① 料理を試食する来場者② 

『KIKU』料理長 伊達シェフによる調理① 『KIKU』料理長 伊達シェフによる調理② 

出展食材を使用した料理① 

20 

出展食材を使用した料理② 
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2．イベントの開催／情報発信 
2-2 第二期 
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第２回イベント概要 
         
                    

                          
                
        
         
         
         
 
       

 
    

　
　　　　　　　　             
　 　　　　　　　　

　　　　 　　　　　　　　　　　
　　　　                 　　　　　　　　　　　　　　

　　　　　　　　　　　　
　　　　　　　

　　　　　　　　　　　　
　　
　　　　　　　

●名称   ：Special Japanese Foods Tasting Event 
 
●開催日時 ：2014年11月26日（水）13:00～14:45                   
       2014年11月27日（木）13:15～14:30                   
       2014年11月29日（土）13:30～14:45 ※29日は主にブロガーを招待        
 
●会場 ：Le Meridien Hotel Dubai GF「Sheikh’s Suite」 
 
 
●内容   ：①バイヤー等の招へい 
        ADKドバイ事務所がネットワークをもつバイヤー等に対して案内状を 
        送付し、イベントへの参加を呼び掛けを行う、 
       ②イベントの開催及び商談支援 
        KIKU総料理長伊達氏に展示食材を用いたメニューを考案いただき、 
        来場者に試食いただく。併せて、各出展者に展示食材のプレゼンテーショ 
        ンをしていただき、来場者にアピールいただく。料理を試食しながら、 
        来場者と出展者が個別に商談等を行う。   
        ※出展者の参加は26日のみ      
 
●来場者数 ：26日 31名（商社、在UAEメディア等） 
       27日 11名（商社、ホテル食材購買担当者等） 
       29日 18名（ブロガー、一般来場者等） 
       合計  60名 
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式次第 

【11月26日（水）】  
 
n 12：30～      開場 
 

n 13：00～13：05 来賓挨拶  
                  在ドバイ日本国総領事館 総領事 道上尚史氏 
 
n 13：05～13：35 出展者プレゼンテーション 
               ①東和機材（筑波乳業）10分 
               ②AGSS  5分 
             ③Viva Spirit  15分 
                
n 13：35～13：40 伊達シェフによる試食メニューの説明    
 
n 13：40～            試食メニュー提供開始（調理パフォーマンスを交えて） 
                                  懇親、個別商談 
 
■ 14：00       在ドバイ日本国総領事館 総領事 道上尚史氏インタビュー 
            
n 14：45       終了 
 
 
 
【11月27日（木）】【11月29日（土）】  
 

n 12：30       開場 
 

n 13：15～13：20 伊達シェフによる試食メニューの説明    
 

n 13：20～            試食メニュー提供開始（調理パフォーマンスを交えて） 
n             
n 14：30       終了 
 

n ※出展者の参加はなし 
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出展食材を使用した料理メニュー 

色々な日本のお茶 
Various Japanese tea 
 
深蒸し茶 
Fukamushi-Cha 
 
黒豆茶 
Black Soybean Tea 
 
煎茶 
Sencha 
 
ほうじ茶 
Hojicha 
 
和紅茶 
Japanese Black Tea 

24 

【所感】 
・来場者の利便性を考えて日程を３日間に分けたが、初日が最も来場者が多かった。 
・今回は出展者に対して5-10分程度のPR時間を設け、限られた時間の中で来場者に対して自社及び展示食
材のアピールを行っていただいた。 
・第２期はお茶の出展が多く、それぞれのお茶を飲み比べていただき、それぞれの香りと味の違いを感じていただ 
いた。 
 

FOOD MENU 
 
日本産和牛の炭火焼き 
Char-Grilling Wagyu Beef from Japan   
 
鶏肉を詰めた、おにぎりの天ぷら 
Deep fried stuffed rice ball with chicken 
“Tempura style”  
                 
裏巻き寿司、肉味噌と共に 
Japanese sushi roll topped with Miso and 
minced beef 
                      
日本の味、ビーフカレーパン 
Deep fried bun with beef curry Japanese style  
                      
アーモンドミルクで作った冷たい豆腐  
Cold Tofu made from Almond Milk 
                    
海老唐揚をポン酢と大根おろしで 
Deep fried prawn topped with Pon-zu and 
grated Japanese radish 
                 
茶蕎麦を使った冷やしたぬき 
Cold Soba kneaded with Japanese tea topped 
with bits of fried tempura and egg 
 
      
                 
Stuffed cherry tomato with marinated octopus 
and avocado with lemon dressing 

チェリートマトに詰めた蛸とアボカドのドレッシング和え  
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11月26・27日 

『KIKU』総料理長 伊達シェフによる説明① 

出展者によるプレゼンテーション 

会場全体 プレゼンテーションを聞く来場者 

出展者によるプレゼンテーション 

25 

『KIKU』総料理長 伊達シェフによる説明② 
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11月26・27日 

出展食材を使用した料理の提供① 出展食材を使用した料理の提供② 

日本のお茶の試飲 

出展食材を使用した料理の提供③ 出展食材を使用した料理の提供④ 

26 

出展食材を使用した料理の提供⑤ 
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11月29日 

ブロガーによる撮影① 

試食・歓談① 

試食・歓談② 試食・歓談③ 

ブロガーによる撮影② 

ブロガーによる撮影③ 

27 
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2．イベントの開催／情報発信 
2-3 第三期 

28 
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第３回イベント概要 

●名称   ：The Special Japanese Foods Tasting Event 
 
●開催日時 ：2015年2月11日（水）         
 
●会場 ：Le Meridien Hotel Dubai GF「Sheikh’s Suite」 
 
 
●内容   ：①バイヤー等の招へい 
        ADKドバイ事務所がネットワークをもつバイヤー等に対して案内状を 
        送付し、イベントへの参加を呼び掛けを行う、 
       ②イベントの開催及び商談支援 
        KIKU総料理長伊達氏に展示食材を用いたメニューを考案いただき、 
        来場者に試食いただく。併せて、各出展者に展示食材のプレゼンテーショ 
        ンをしていただき、来場者にアピールいただく。料理を試食しながら、 
        来場者と出展者が個別に商談等を行う。        
 
●来場者数 ：25名 
           ※バイヤー、商社、貿易、販売など 
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式次第 
【2月11日（水）】  

n １２：３０～  受付開始 

n １３：１５  開始 

n １３：１５～１３：５０ 出展者プレゼンテーション 

   ①和茶園 10分 

   ②ブランドおおいた輸出促進協議会 10分 

   ③日ト貿易 10分 

   ④和歌山県商工会連合会 5分 

n １３：５０～１３：５５ 試食メニュー提供開始 

n １３：４５～１5：００ 懇親・個別商談 

【所感】 
 第３期に出展している４社がイベントに参加し、各企業がパワーポイントや映像、パンフレットなどを使用
して自社および展示食材のPRを行った。 
 また、伊達料理長より出展展示食材から考案した数々のメニューについて簡単に説明いただいた。合わ
せて、ステージ脇に出展展示食材と、メニューを一緒に展示した。 
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出展商品を使用した料理メニュー 

アーモンドミルクを使った海鮮クリーム煮 
Sea food stew with Almond Milk sauce 
 
炭火焼き鳥 備長炭を使って目の前で 
Japanese Yakitori (special Char-Grilling Chicken) by Live Cooking style 
 
おでん 高級鰹節を贅沢に使って 
Japanese Stew with special soup stock made from dried bonito shaving 
 
柿と海鮮を合わせた彩り豊かなちらし寿司 
Sushi rice in a box  with  variety of sea food and persimmon fruit 
 
ハタ薄造りを特選の刺身醤油で 
Sashimi of Hammour with special Japanese soy sauce 
 
大分産完熟梨と焼き芋のデザート 
Japanese pear and baked sweet potato from Oita prefecture 
 
煎茶 
Sencha 
  

31 
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2月11日 

伊達シェフと意見交換する和茶園 

32 

プレゼンテーションを聞く来場者 

出展者によるプレゼンテーション① 出展者によるプレゼンテーション② 

出展者によるプレゼンテーション③ 出展者によるプレゼンテーション④ 
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2月11日 
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伊達シェフによる説明 展示食材を使用した料理 

料理を試食する来場者① 

来場者に食材を説明する出展者① 来場者に食材を説明する出展者② 

料理を試食する来場者② 
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日時 会場 内容 招待者 

平成27年2月8日(日) 
18:00-21:00 

 

Le Meridien 
Hotel Dubai GF
「Sheikh’s 
Suite」 
 

・ドバイビジネス 
  講演会 
・和歌山食材試食会 
・ドバイ貿易関係者 
 との情報交換会 

・日本料理シェフ 
・商社 
・銀行 
・JETR0 
     (合計：25名) 

平成27年2月9日(月) 
19:00-21:00 

 

Le Meridien 
Hotel 
Garden Space 
※屋外 

・和歌山食材試食会 
・在ドバイ邦人との 
 との情報交換会 

・日本企業ドバイ駐在員 
・日本料理シェフ 
    （合計：39名） 

 

●主催   ：和歌山県商工会連合会 

●開催地  ：アラブ首長国連邦 ドバイ 

●期間   ：平成27年2月8日(日)～9日(火) 2日間 

●目的  ：農林水産省が主催する「世界のハブ都市における情報発信拠点 

       設置事業（UAE）」と連携し、和歌山県が誇る豊富な農林水産物や 
       高品質な食加工品をドバイで紹介するとともに、和歌山県商工会 
       連合会の会員企業と現地の人々と交流を図る。 

●参加企業 ：全９社１２品目 

プラム食品（梅ゼリー／梅ジュース）、かつらぎフルーツ王国（あんぽ柿／ぽん
かん）、九度山柿の里振興公社（富有柿）、新岡農園（じゃばら果汁／じゃばら
ピール）、紀州食品（みかん果汁）、溝端紙工印刷（袋入り割り箸）、 
角長（濁り醤 匠）、丸正酢醸造元（那智黒米酢）、築野食品（米油） 

●内容     

 

(参考)ドバイ和歌山商談支援フェア及び貿易関係企業との情報交換会 
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※和歌山県商工会連合会の自己負担により実施 

（参考）ドバイ和歌山商談支援フェア及び貿易関係企業との情報交換会 

講演会の様子 企業PRタイム 

和歌山特産「富有柿」を使ったチラシ寿司 懇親、意見交換の様子 

会場装飾（ロールアップバナー） 展示什器（角長／濁り醤 匠） 
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2．イベントの開催／情報発信 
2-4 情報発信効果 

36 
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メディア掲載実績 

Total  Number  of Coverage 41

Type Circulation Frequency Date Size

Newspaper 146,000 Daily 15-Oct-14 2col×13cm

Magazine 70,000 Weekly 14-Oct-14 1/4 Page

Magazine 6,150 Monthly Dec-14 1/4 Page

Magazine 6,150 Monthly Dec-14 1/4 Page

Magazine 6,150 Monthly Dec-14 3 Pages

Magazine 5,000 Bi-monthly Dec-14 5 Pages

Online Daily 7-Oct-14 1

Online Daily 8-Oct-14 1

Online Daily 8-Oct-14 1

Online Daily 8-Oct-14 1

Online Daily 8-Oct-14 1

Online Daily 9-Oct-14 1

Online Daily 9-Oct-14 1

Online Daily 9-Oct-14 1

Online Daily 9-Oct-14 1

Online Daily 9-Oct-14 1

Online Daily 9-Oct-14 1

Online Daily 9-Oct-14 1

Online Daily 9-Oct-14 1

Online Daily 10-Oct-14 1

Online Daily 11-Oct-14 1

Online Daily 12-Oct-14 1

Online Daily 29-Nov-14 1

Online Daily 29-Nov-14 1

Online Daily 29-Nov-14 1

Online Daily 29-Nov-14 1

Online Daily 4-Dec-14 1

Online Daily 7-Dec-14 1

The Tezzy Files Facebook Online Daily 7-Dec-14 1

Online Daily 7-Dec-14 1

Online Daily 12-Dec-14 1

Online Daily 19-Dec-14 1

Online Daily 22-Dec-14 1

Online Daily 22-Dec-14 1

Online Daily 23-Dec-14 1

The Tezzy Files Twitter

The Tezzy Files Twitter

The Tezzy Files Twitter

The Tezzy Files

The Tezzy Files Twitter

The Tezzy Files Facebook

The Tezzy Files Instagram

The Tezzy Files Instagram

The Tezzy Files Instagram

The Tezzy Files Instagram

Khaleej Times

The Tezzy Files

Middle East Events

The Fashion with Style

UAE Today

Dubai Informed

Khaleej Times

Lifestyle Magazine

Eye of Dubai(English)

Mideaster

Dubai City Guide

Just Selective

Go Dubai

Middle East Today

Dubai PR Network

Gulf Gourmet

Gulf Gourmet

POST

Zawya

AME Info

Eye of Dubai(Arabic)

Publication

Japanese Food Exhibition Evalution Report

AI Khaleej

Stylist Arabia

Gulf Gourmet
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メディアリスト詳細① 

MEDIA TITLE Type Circulation Frequency Date Size 

Al Khaleej Newspaper 146,000 Daily 15 Oct 2014 2col x 
13cm 

Grand opening of the Japanese Food Exhibition in Dubai 
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メディアリスト詳細② 

MEDIA TITLE Type Circulation Frequency Date Size 

Gulf Gourmet Magazine 6,150 Monthly Dec-14 1 Page 
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メディアリスト詳細③ 

MEDIA TITLE Type Circulation Frequency Date Size 

Gulf Gourmet Magazine 6,150 Monthly Dec-14 1 Page 
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メディアリスト詳細④ 

MEDIA TITLE Type Circulation Frequency Date Size 

Dubai PR 
Network Online Daily 09 Oct 2014 1 
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メディアリスト詳細⑤ 

MEDIA TITLE Type Circulation Frequency Date Size 

Eye of Dubai 
(Arabic／English) Online Daily 08 Oct 2014 1 

JETRO Dubai hosts a grand opening of the Japanese 
Food Exhibition in Dubai 



  © 2014 ASATSU-DK INC. ALL RIGHTS RESERVED. 
 

43 

メディアリスト詳細⑥ 

MEDIA TITLE Type Circulatio
n 

Frequenc
y Date Size 

The Tezzy Files Online Daily 07 Dec 2014 1 
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メディアリスト詳細⑦ 

MEDIA TITLE Type Circulatio
n 

Frequenc
y Date Size 

The Tezzy Files 
Facebook Online Daily 07 Dec 2014 1 
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3．試験販売等の機会の提供 
3-1 出展者公募 
 

45 
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公募概要 

● 対象企業：日本産農林水産物・食品を取り扱う企業、農業法人、生産者団体 
 
● 取扱予定品目： 
 ①加工食品（特に調味料やレトルト食品） 
 ②コメ・コメ加工品（特に米菓） 
 ③青果物（特にりんご、柑橘類、いちご、梨、桃、長芋、甘藷） 
 ④牛肉（和牛） 
 ⑤茶 
 ⑥水産物 
 ⑦日本酒 
 
● 募集定員： 
  各期１２社程度 
 
  ※応募者が定員に達さない場合は、１社につき複数商品または複数期にわたっての 
  参加を認める。 
 
● 事業内容： 
  ①会場での食材の常設展示 
  ②試験販売 
  ③イベントの開催 
 
● 募集方法： 
  公募用Webサイトを設置し、事務局において電子メールで応募を受け付ける。 
 
● 応募締切： 
  第１期   2014年８月27日 
  第２・３期 2014年10月 2日 
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公募要領 

■対象企業 
 日本産農林水産物・食品を取り扱う企業、農業法人、生産者団体 
 
■取扱予定品目 
 ①加工食品（特に調味料やレトルト食品） 
 ②コメ・コメ加工品（特に米菓） 
 ③青果物（特にりんご、柑橘類、いちご、梨、桃、長芋、甘藷） 
 ④牛肉（和牛） 
 ⑤茶 
 ⑥水産物 
 ⑦日本酒                     ※UAEへの輸入が可能な商品に限ります。 
 
■出展エントリーに関して 
 所定の出展エントリーシートに記入し、締切までに出展事務局までEメールにてご提出ください。 
 
■出展決定から、出展までの流れ 
 出展エントリー締切後、調整の上、メールにて出展の可否を通知いたします。 
 その後、事務局と出展企業間で調整し、出展内容などを最終決定いたします。 
 事務局指定流通業者と流通に際する詳細を直接お話いただき、口座開設をお願い致します。 
 ※指定流通業者以外の使用を考えている出展者の方は、事務局までご相談ください。 
 
■出品・出展に関する注意事項 
 ①イベントに関して 
  イベント時に使用する販売商品をご提供いただく可能性がございます。 
  ホテル内設備として、ネット環境、厨房施設の利用が可能です。  
  試食方法等については出展決定後、再度事務局よりご連絡いたします。 
 
 ②商品について 
  保険に関してイベント内で発生した事故や損害に関する保険は事務局にて保険に入る予定です。   
  ただし、海外PL保険に関しては必要に応じて、各社様で加入をお願い致します。 
  輸送した商品数量に関しては、展示ないしはイベントにて利用するため、返品は致しかねます 
  ので、ご了承ください。 
  
 ③試験販売について 
  試験販売する商品は事業者様のご負担となります。 
  また、販売の際の価格（仕入れ・売値）については出展決定後事務局と協議し、確定させて 
  いただきます。 
  なお、UAE国内法令等に基づき、商品名や生産費または製造日、賞味期限等のラベル表示を 
  行う必要があります。 
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公募内容 

④アンケートへのご協力 
 参加決定した出展社様については、試験販売・常設展示の成果等の事後アンケートへの 
 ご協力をお願いします。 
 
■事務局負担に関して 
●展示什器、商品紹介パネル、パンフレット、HP等情報発信ツール等の環境整備等  
●常設展示 
●情報発信ツール（商品紹介パネル、HP等）制作 
●イベントを実施する経費（会場費、バイヤー、メディア等来場者アレンジ費、 
  共用設備レンタル料）  
 
■出展社負担に関して 
●出展する商品の輸送・保管費 
●情報発信ツール紹介内容（ロゴ、商品画像、テキスト等） 
●試験販売等を行う営業担当者の日本、UAE・ドバイ往復の航空券代 
（燃油サーチャージ、空港税・出入国税、保安料、航空保険料含む） 
●現地宿泊費、流通訪問や市場視察等の移動に伴う交通費、食事代 
●バイヤーとの面談・商談に使用するサンプル 
●試験販売時の通訳に係る費用 
 
■出展エントリー締切 
 第一期：2014年8月27日 
 第二期・第三期：2014年10月2日 まで 
 
申し込みに必要な資料 
 「出展エントリーシート（画像添付必須）」をEメールにて出展事務局までお送りください。 
 
■WEBや広報ツール掲載商品に関して 
 出展アイテムの中から、WEBページや広報ツールなどに使用するための写真撮影や素材提供を 
お願いする可能性がございます。 
 
■展示備品について 
 出展アイテムの展示についての周辺備品（小物、器ほか）についても出展決定後、出展社様から
の借り受けを依頼する可能性がございます。 
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公募内容（エントリーシート①） 
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公募内容（エントリーシート②） 

年 月 日

10  個)

mm

( ｇ  ・ ml  ・ 　　　)　

　　○○○○調味料（日本語表記）

（英語表記）

3日

　マルマルチョウミリョウ

1 /  5

(フリガナ）

(ﾀﾃ)　 (ﾖｺ)　

ケース20

商品名
(必須)

総エントリー商品数
(必須)

№

記入日

※品目・産地を記入すること。

300

300 ( ｇ  ・ ml  ・ 　　　)　

希望小売価格

JANコード

商品サイズ

商品総量

内容量

（税込）

主要原料
＊配合の多い原料

規格
(必須)

60日

ｹｰｽ(受注単位
（最小ロット）

ケース入り数

流通温度帯（配送時）

食塩・奄美大島
添加物
*全て記載

なし

500 円 リードタイム

賞味期間/消費期間
(必須)JANコード 4978910111234

流通温度帯（販売時）

カテゴリー
(必須)

取扱予定品目 加工食品（特に調味料やレトルト食品）

60× ×

ｹｰｽ単位

(ﾀｶｻ)　

60 60

最大出荷量
※1日あたりの最大出荷量

( 個　・本　・　　　　)20

1

商品コンセプト
特徴

（※他社商品との違い）
(必須)

「酢の物は健康に良いけれど作るのが面倒。」という方のために日本でも大変めずらしい万能調味酢　だし
酢を造りました。

　鰹節と昆布は酒袋を使用し袋吊の原理でだしをとり、厳選した原材料と合せただし酢です。
　その名の通り、かけるだけ、つけるだけで簡単に酢の物料理が出来上がります。

（日本語表記）

（英語表記）

冷凍冷蔵常温

エントリーシート＜商品情報＞

取得未取得

冷凍冷蔵常温
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公募内容（エントリーシート③） 

年 月 日

 個)

JANコード
(必須)

賞味期間/消費期間
(必須)JANコード

流通温度帯（配送時） 流通温度帯（販売時）

希望小売価格
円 リードタイム

主要原料
＊配合の多い原料

※品目・産地を記入すること。
添加物
*全て記載

（税込）

(ﾖｺ)　 (ﾀｶｻ)　

ケース

内容量 ( ｇ  ・ ml  ・ 　　　)　
受注単位
（最小ロット）

1 ｹｰｽ(

商品サイズ
(ﾀﾃ)　

( 個　・本　・　　　　)

カテゴリー
(必須)

取扱予定品目 選択してください

規格
(必須)

× × mm

ｹｰｽ単位

商品総量

ケース入り数

( ｇ  ・ ml  ・ 　　　)　 最大出荷量
※1日あたりの最大出荷量

商品名
(必須)

(フリガナ）

/総エントリー商品数
(必須)

（英語表記）

（日本語表記）

№

記入日

商品コンセプト
特徴

（※他社商品との違い）
(必須)

（日本語表記）

（英語表記）

冷凍冷蔵常温

エントリーシート＜商品情報＞

取得未取得

冷凍冷蔵常温
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公募用webサイト（1/3） 
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公募用webサイト（2/3） 
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公募用webサイト（3/3） 
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公募用webサイト 詳細（1/2） 
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公募用webサイト 詳細（1/2） 
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