खाद्य सुरक्षा सम्बन्धी चेतना सर्वेक्षण (FCP Ver.2)
उद्देश्य
यस सर्वेक्षणमा सहयोग गर्नु भएकोमा धन्यवाद।
खाद्य सुरक्षालाई सुरक्षित राख्ने काम यहाँ काम गर्ने हरेक व्यक्तिले गर्नुहुन्छ।
दैनिक रूपमा गरिने साना–साना प्रयासहरूले खाद्य सुरक्षाको राम्रो संस्कार (बानी) बनाउँछ।
यस सर्वेक्षणको उद्देश्य तपाईंहरूको कार्यस्थलको राम्रो पक्ष र सुधार गर्नुपर्ने कुराहरू बुझ्नु हो,
र तपाईंहरूको खाद्य सुरक्षासम्बन्धी सोच र व्यवहार थाहा पाउनु हो।
कृपया यस सर्वेक्षणमा सहयोग गर्नुहोस्।
उत्तर दिने तरिका
· गोपनीयता जोगाउन, नाम नलेखी उत्तर दिनुहोस्।
· उत्तर दिन करिब १० मिनेट लाग्छ।
· एक जनाले एक पटक मात्र उत्तर दिनुहोस्।
ध्यान दिनु पर्ने कुराहरू
· सबै उत्तरहरू गुमनाम रूपमा राखिन्छन् र समग्र रूपमा विश्लेषण गरिन्छ।
· तपाईंको कम्पनी वा संस्थाले व्यक्तिगत उत्तरहरू सिधै देख्न सक्दैन।
· तपाईंले दिएको उत्तर कसले दिएको हो भनेर चिनिन्न, र व्यक्तिगत जानकारी बाहिर जाँदैन।
· तपाईंले जुनसुकै उत्तर दिए पनि तपाईंलाई कुनै नोक्सान हुँदैन।


प्रश्न
दिइएका विकल्पहरू मध्ये, आफ्नो विचार वा अनुभवसँग सबैभन्दा मिल्ने एउटा छान्नुहोस् र त्यसको नम्बरमा घेरा (〇) लगाउनुहोस्।

１．सबैभन्दा पहिले, कृपया आफ्नो बारेमा जानकारी दिनुहोस्।
	1
	कृपया आफ्नो पद र कामको वर्गीकरण चयन गर्नुहोस्
	１
【व्यवस्थापक / वरिष्ठ व्यवस्थापक】
सिधै काम गर्ने ठाउँमा नभई, अरू मानिसहरूले कस्तो काम गर्ने भनेर योजना बनाउने र काम राम्रोसँग अघि बढ्न सहयोग गर्ने व्यक्ति।
	２
【निरीक्षक / टोली नेता】
(कर्मचारीहरूलाई हेरचाह गर्ने नेता जस्तो व्यक्ति)
सिधा काम गर्ने ठाउँमा सँगै काम गर्दै, आफ्नो समूह वा क्षेत्रका मानिसहरूको काम हेर्ने र सहयोग गर्ने व्यक्ति।
	３
【कामदार / अपरेटर】
(आफ्नो काम गर्ने व्यक्ति)
सिधा काम गर्ने ठाउँमा तोकिएको काम गर्ने व्यक्ति, अरूको काम हेर्ने जिम्मेवारी छैन।
	４
【छान्नु पर्ने छैन】

	2
	कृपया आफ्नो कामको विवरण चयन गर्नुहोस्।
	１
निर्माण विभाग
	２
बिक्री विभाग
	３
व्यवस्थापन / अप्रत्यक्ष विभाग
	４
अन्य






	２．अर्को, कृपया खाद्य सुरक्षा सम्बन्धी प्रयासहरूबारे उत्तर दिनुहोस्।
(कृपया आफ्नो कार्यस्थल, जागिरमा सर/अधिकारि, वा आफैँलाई, सोधिएको प्रश्न अनुसार मूल्याङ्कन गरेर उत्तर दिनुहोस्)

	तलका बुँदाहरूले तपाईंको कार्यस्थलमा ‘दैनिक खाद्य सुरक्षा प्रयासहरू’ कस्तो छन् भनेर सोध्छ।
<१: बिल्कुल सहमत छैन ～ ७: पूर्ण रूपमा सहमत>　यी मध्ये तपाईं, तपाईंका सर/अधिकारि वा कार्यस्थलमा कति मिल्छ भनेर छान्नुहोस्।　सबैभन्दा मिल्ने विकल्प छान्नुहोस्।




	No.
	प्रश्नको सामग्री
	बिल्कुल सहमत छैन
	सहमत छैन
	थोरै सहमत छैन
	न त सहमत न त असहमत
	थोरै सहमत
	सहमत
	पूर्ण रूपमा सहमत

	３
	मेरो कार्यस्थलले खाद्य सुरक्षा र स्वच्छतालाई कडा रुपमा व्यवस्थापन गर्दैछ।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	４
	मेरो सिधा प्रमुखले खाद्य सुरक्षा र स्वच्छतालाई महत्त्वपूर्ण मान्नुहुन्छ।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	５
	म उत्पादन स्थलको खाद्य सुरक्षा नीति बुझ्छु र त्यसअनुसार कार्य गर्दछु।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	6
	म मेरो कार्यस्थलको खाद्य सुरक्षा सम्बन्धी लक्ष्य बुझ्छु।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	7
	व्यवस्थापन (अध्यक्ष, विभाग प्रमुख) खाद्य सुरक्षा र गुणस्तरका लक्ष्यहरूलाई अन्य महत्त्वपूर्ण व्यवस्थापन मापदण्डहरूसँग (जस्तै लागत र उत्पादन क्षमता) समान रूपमा मूल्याङ्कन गर्छ।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	８
	व्यवस्थापन (कारखाना प्रमुखसहित) खाद्य सुरक्षाको महत्त्व बुझ्छ र यसलाई आन्तरिक र बाह्य रूपमा आफ्नो शब्दमा सक्रिय रूपमा सञ्चार गर्दछ।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	９
	मेरो कार्यस्थलमा यदि मैले गलत प्रक्रिया वा विधिहरू प्रयोग गरेर स्वच्छता व्यवस्थापन वा कार्यहरू गरे भने, मेरो प्रमुख वा सहकर्मीहरूले त्यसको तुरुन्तै सच्याउँछन्।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	10
	मेरो कार्यस्थलले प्रत्येक व्यक्तिको क्षमता र उपयुक्तता विचार गरेर प्रशिक्षण र क्यारियर निर्माणको लागि कर्मचारी व्यवस्थापन गर्छ।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	11
	मेरो कार्यस्थलमा, नयाँ सहकर्मीहरूलाई अनुभवी सदस्यहरू वा प्रमुखहरूले कार्य प्रक्रियाहरू र स्वच्छता व्यवस्थापनको बारेमा बुझ्न सहयोग पुर्‍याउँछन्।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	12
	मेरो कार्यस्थलमा, प्रमुख र सहकर्मीहरू एकअर्कालाई कार्य प्रक्रिया र खाद्य सुरक्षा र स्वच्छता बारे सचेत गराउँछन् र एकअर्कासँग कुरा गर्छन्।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	13
	मेरो कार्यस्थलमा, जब म कार्य प्रक्रिया वा स्वच्छता व्यवस्थापनमा केहि बुझ्दिन, म सजिलैसँग प्रमुख वा सहकर्मीहरूबाट सोध्न सक्छु।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	14
	प्रमुखले सुरक्षित उत्पादन बनाउनको लागि मेरो प्रेरणा बढाउँछन्।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	15
	खाद्य सुरक्षा र स्वच्छता सम्बन्धी प्रशिक्षण (आन्तरिक र बाह्य प्रशिक्षण, र कार्यस्थलमा प्रशिक्षण) पर्याप्त आवृत्तिमा दिइन्छ।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	16
	म व्यस्त भए पनि काम गर्ने प्रक्रियालाई कडाइका साथ पालना गर्छु र काम सही तरिकाले गर्छु।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	17
	मेरो कार्यस्थलमा, कार्य प्रक्रिया र व्यवस्थापन मापदण्डहरू आवश्यक पर्दा तुरुन्तै जाँच गर्न सकिन्छ।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	18
	मेरो कार्यस्थलको कार्य प्रक्रिया र व्यवस्थापन मापदण्डहरू धेरै स्पष्ट र बुझ्न सजिलो गरी बनाइएका छन्।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	19
	मेरो कार्यस्थलमा काम गर्ने प्रक्रिया पुस्तिका र व्यवस्थापन मापदण्ड तयार गर्ने तथा पुनरावलोकन गर्ने क्रममा वास्तविक रूपमा काम गर्ने कर्मचारीहरूको 의견 समेटिने व्यवस्था छ।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	20
	मेरो कार्यस्थलमा खाद्य सुरक्षा सम्बन्धी कागजी काम, जस्तै कागजातहरू र रेकर्डहरू, पर्याप्त मात्रामा महसुस भएको छ।。
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	21
	मेरो कार्यस्थलमा, यदि केहि अजीब महशुस भयो भने म तुरुन्तै काम रोक्न सक्छु।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	22
	मेरो कार्यस्थलमा कुनै परिवर्तन वा असामान्य कुरा देखिएमा तुरुन्तै対応 गर्न निर्देशन दिइएको छ।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	23
	मेरो कार्यस्थलले नयाँ प्रणालीहरू, नियमहरू, ज्ञान र प्रविधिहरू समाहित गरेर निरन्तर विकास गर्न महत्त्व दिन्छ।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	24
	म आफ्नो कामलाई पुनरावलोकन गरेर राम्रो विधिहरू खोज्न र प्रस्ताव गर्न सोंचिरहेको छु।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	25
	मेरो कार्यस्थलमा, यदि खाद्य सुरक्षा र स्वच्छता बारे केही बुझ्न पाउँछु भने, हामी सबै स्वतन्त्र रूपले सुझाव दिन सक्छौं।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	26
	मेरो कार्यस्थलमा, यदि मैले कुनै समस्या देखेँ भने, म काम रोक्न सक्छु र कसैले पनि मलाई दोष दिँदैन वा गाली गर्दैन।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	27
	म कहिलेकाहीं कार्य प्रक्रियामा वा स्वच्छता व्यवस्थापनमा केहि समस्या महसुस गर्छु तर काम जारी राख्दछु।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	28
	कहिलेकाहीं, कार्य प्रक्रिया वा स्वच्छता व्यवस्थापन म्यानुअल/नियमहरू पालना गर्नु केही झन्झटपूर्ण महशुस हुन्छ।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	29
	समयको कमी हुँदा, म कहिलेकाहीँ तोकिएका काम गर्ने प्रक्रिया र सरसफाइका नियमहरू केही हदसम्म छोड्दा पनि ठीक हुन्छ भन्ने सोच्छु।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	30
	म उपकरणहरू वा सुविधामा साना दोषहरू देख्दा, म प्रायः "यो ठूलो कुरा होइन, पछि गरौँ" भन्ने सोचमा रहन्छु।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	31
	मेरो कार्यस्थलमा खाद्य पदार्थको सुरक्षा र सरसफाइ कायम राख्न आवश्यक सबै सुविधा, उपकरण र सामग्रीहरू छन्।
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7



