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Whisper Words of Wisdom 

~食の安全を呟くのに必須のリスクリテラシー

①「リスク」とは、いまどのくらい危険かを測るモノサシである。
②「安全」とは「リスク」がないことである。
③ 加工食品中の添加物のうち、一部、食べてはいけないものがある。
④ 食品中の天然成分のほうが人工の化学物質より安全で健康によい。
⑤ 農薬や防カビ剤を使った野菜や果物より有機栽培の方が健康によい。
⑥ 遺伝子組換え／ゲノム編集食品を食べると、将来どんな病気になるか
わからない。

⑦ 放射性トリチウムは、どんなに少量でも発がんリスクが無視できない。
⑧ ノロウイルスによる食中毒はビニール手袋で調理すれば予防できる。
⑨ 鳥刺しが危険ときいたけど、高級割烹料理店の新鮮な鶏なら大丈夫。
⑩ 日本の卵はサルモネラフリーだから、お弁当に半熟卵をいれても安全だ。
⑪ 子供が乳アレルギーでアナフィラキシー症状になったが、
一般人はその子供にエピペンを注射してはいけない。

⑫ この健康食品はここ10年間、健康被害報告がないので安全だ。
⑬ 国の食品安全委員会が添加物や農薬のリスク評価をしているというが、
メーカーから提出されたデータでは信用できない。

食のリスクに関する以下の見解・１３項目のうち、科学的に誤りだと
思うものを選択してください

【参考情報】 楠見 孝（2024）『食のリスクに対する認知バイアスの修正：不安の
低減と批判的思考の促進』 食のリスコミフォーラム2024第2回（6/23)





『衛生の友』2020年2月号巻頭コラムより

「リスク」とは
ある高級割烹料理店でノロウイルスの集団食中
毒が発生し、営業停止になった。事件後、料理長
が「これまで食材の調達管理も従業員の衛生管
理もしっかりできており、開店から20年間、食中毒
など一度も出したことがなかったのに……」と落胆

のコメントを残した。これは現実にありそうな架空
の話だが、これまで事故がなかった（すなわち、「
危険」はなかった）からと言って、食中毒の「リスク
」が小さかったとは限らない。本当は大きな「リス
ク」があったけれども、事故以前は運がよかった
だけかもしれないのだ。

「リスク」とは「将来の危うさ加減」「やばさ加減」
であり、不確実性をともなうものなので、いま危険
という意味ではない。

「食の安全の落とし穴」 序章p12より

• 「リスク」は、将来どの程
度危険なのかというものさ
しなので、不確実性をとも
なう。

• 危険とは健康被害もあれば
、経済的損害・価値や名誉
の損失などもありうる。

• 将来起こりうる危険の「頻
度」 「重篤度（深刻度）
」でその大きさを計る。



https://www.sej.co.jp/products/anshin/safety_2304.html

では、安全・安心の定義は？



安全（Safety）の定義
人への危害または損傷の危険性が許容可能な
水準に抑えられている状態

許容可能なリスク（Tolerable Risk）＝残留リスクが残っ
ている状態でも、「安全」と言える。ゼロリスクではない。

https://www.sej.co.jp/products/anshin/safety_2304.html



安心は主観的なものであり、
判断する主体の価値観に依存する
• 人により、状況により、国により、文化により、

宗教により、安心の度合いは異なる
• 安心は“信頼する”“信じる”という人間の心と

強く関係している
• 安心の反対概念は「心配」ないし「不安」



https://note.com/takyam60/n/n2d9cb7de7c14



畝山智香子(2018) 『リスクアナリシスで考える残留農薬』
食のリスクコミュニケーション・フォーラム2018 第2回
http://www.nposfss.com/cat1/risc_2018.html



山﨑毅（2023) 明日の食品産業 2023年12月号（No.542）p3-p4.

『ひとこと：お客様・従業員・会社を守る
リスク評価とは』

“たとえば、プラントベースのエキスについ て内臓脂肪低減効果
を見出し、SDGsの観点 から環境にも健康にもよい機能性食品
として発売したのだが、安全性データが少なく、喫食事績も２年し
かない、というようなケースはどうだろうか。
「実験動物を使った安全性試験は動物愛護の観点から避けた」
として、結局ヒトでの喫食実績（有害事象報告）のみがリスク評価
データであった場合に、「発売から５年目に発がんリスクが判明・
・」というような最悪の結末もありうる。環境・機能性・動物愛護な
どに配慮した機能性食品なのに、結局もっとも注意すべきだった
安全性評価（健康リスク評価）が疎かで、ヒトで実害を出してしま
ったら、会社の存続にも関わる事態になることは必至だ。”

@NPOSFSS_event

https://nposfss.com/sfss2023/wp-content/uploads/2023/12/e35996918d1c52ad4f72fdf13662525d.pdf
https://nposfss.com/sfss2023/wp-content/uploads/2023/12/e35996918d1c52ad4f72fdf13662525d.pdf
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「リスク評価の基本は何か？」

まずはハザードとリスクは異なる概念だと知
ることがリスク評価の第一歩となります。

「ハザード」とは、日本語では「危害要因」や「潜在的な
危険性」、もしくは単に「危険」「危害」と説明しているケ
ースもあるが、基本的にはあくまでリスクをもたらす可能
性と言う意味。たとえば、タバコにはハザードがあるが、
吸わなければリスクはゼロである。車もハザードがある
が、時速20km以下で運転すれば事故に遭うリスクは極
めて低い。ハザード＝危険ではない。

ヒトの健康に影響を及ぼす実際のリスクは、危害要因
のハザードの特性だけで決まるわけではありません。い
くら危害があっても、それがどれくらい体内に摂取される
（専門用語で「ばく露」といいます）かでリスクの大きさは
変わってきます。これを方程式で表すと、リスク＝ハザ
ード（危害要因）×危害が起きる頻度や可能性（有害な
ものにさらされる頻度や可能性）、と表せます。



リスク判断で重要なのは「ばく露評価」

国際がん研究機関（ＩＡＲＣ）は２０２３年７月、アスパルテームを「ヒ
トに対して発がん性の可能性あり」のグループ２Ｂに分類しました。

ＩＡＲＣの発がん性分類は、（中略）化学物質や微生物などについて、ヒトに対する
発がんの原因となり得るかどうかの根拠の強さを示すもので、現実的なレベルで
ばく露したときに、実際にがんがヒトに発生する可能性の大きさを示すものではあ
りません。つまり、この分類はばく露評価が反映されていないので、ヒトへの実際の
リスクの大きさの分類ではないということです。

詳しくは食品安全委員会のサイトにある「アスパルテームに関するＱ
＆Ａ」を見てほしいですが、アスパルテームに対しては、ある一定の摂
取量以下なら毎日摂取し続けても健康への影響はないという指標であ
る「許容一日摂取量（ＡＤＩ）」が設定されています。そのＡＤＩの数値は
体重１㎏あたり１日40㎎（40㎎／日／㎏体重）です。体重が50㎏の成
人なら１日2000㎎（40㎎×50）のアスパルテームを摂取し続けても健

康への影響はないという意味です（中略）人が実際の食生活でどれく
らいのアスパルテームを摂取しているかに関しては、厚生労働省が推
計調査結果を公表しています。それによると、推定摂取量は１日あた
り 0.055 ㎎（2019年度調査）です。調査した年によってアスパルテーム

の摂取量は変動しますが、アスパルテームの平均的な摂取量は
ＡＤＩの3万分の1～10万分の1程度となっています。

（山崎注釈：IARCはWHOの下部組織ですが、ハザードの発がん性の科学的根拠を
文献調査のみで評価する独立した研究機関で、リスク評価機関ではありません）



食のリスクコミュニケーション
（リスコミ）の基本

1. 食品中ハザードのリスク評価＆リスク管理が綿
密にできているか（リスクの大小が正確にわ
かっているのか）

2. その健康リスクが当該消費者にとって許容範囲
内か（客観的に安全か）どうか

この２点をわかりやすく伝えれば、消費者自身が安全か否かの
リスク判断ができるはずだが・・

@NPOSFSS_event

ハザードの特性評価情報だけを伝えて、
摂取量を踏まえたリスクの大小を正しく
伝えないと、安全判断はできず、
リスク認知バイアスに陥る

https://twitter.com/NPOSFSS_event
https://twitter.com/NPOSFSS_event


消費者のリスク認知バイアス①

安全危険 ＯＲ

中谷内一也（2006） 「リスクのモノサシ」 ＮＨＫブックス刊

消費者が態度を
決めるときは

二者択一になりがち

化学合成
添加物

無添加
天然の食品

ＯＲ



＜話題提供＞ ASCON科学者委員会事務局の視点
から

「食の安全の落とし穴」 序章p1６より

食品表示における「無添加」・
「保存料不使用」・「人工甘味
料不使用」・「無農薬」・「遺伝
子組換えでない」など、「ガラス
の安心」にだまされないよう注
意が必要だ。 
その意味では図表２ のよう
な「リスクのトレードオフ」という
原理を覚えていただき、本書を
通じてリスクの大小を相対的
にイメージできるようにしたいも
のだ。



消費者庁より発出された
『食品添加物の不使用表示に関するガイドライン』

https://www.caa.go.jp/policies/policy/food_labeling/food_labeling_act/assets/food_labeling_cms201_220330_25.pdf

https://www.caa.go.jp/policies/policy/food_labeling/food_labeling_act/assets/food_labeling_cms201_220330_25.pdf

https://www.caa.go.jp/policies/policy/food_labeling/food_labeling_act/assets/food_labeling_cms201_220330_25.pdf


実際のリスク比較は・・

消費者が態度を
決めるときは

二者択一になりがち

安全･安心
リスク評価済み

安全･安心？
リスク未評価

ＯＲ

化学合成
添加物

無添加
天然の食品

ＯＲ



二者択一で「安全」か「危険」かの
リスク認知バイアスが発生した状態①

リスク情報が氾濫して直感的に食品を選択

不安助長因子を逆手にとったリスコミとは

• まずは消費者の直感的選択が何の不安に基づくのか
を傾聴し、分析する（不安に共感する）

• 二者択一の対象となった２つの食品を正しくリスク
評価しなおす（リスクの大小で比較する）

• 食品のリスクは多様であり、二者の単純比較では安
全性の判断ができないことを理解してもらう

• リスクがともに案外小さく、「危険」と感じた食品
が実は「安全」とわかれば不安解消

『市場の食の安全：リスク比較すべきは地下じゃない』
SFSS理事長雑感 2017.05.14

https://nposfss.com/c-blog/risk_comparison/



消費者のリスク認知バイアス②

やっぱり放射能は怖い。
どのくらいの放射線で

癌になるのかわからないな
ら、子供たちに放射能汚染
食品は絶対与えないわ。

リスク･イメージの因子分析（Slovic）

因子Ⅰ：恐ろしさ因子
因子Ⅱ：未知性因子
因子Ⅲ：災害規模因子

不安を助長する
３因子

岡本浩一著 『リスク心理学入門』
サイエンス社刊 より



中西準子＠日本学術会議総合工学シンポジウム（ September 5, 2013 ）
http://www.scj.go.jp/ja/event/pdf2/130905c.pdf

しきい値無し直線仮説（Linear 

Non-Threshold : LNT仮説）とは？
 

放射線の被ばく線量と影響の間に
は、しきい値がなく直線的な関係が
成り立つという考え方。放射線の人
体への影響は100mSv以下では 影
響が小さすぎて見えない ので、放射
線防護のために、この仮説を用いる。

ALARAの法則：可能な限り被ば
く量を下げる考え方

100mSv未満はわからない
⇒未知性因子を刺激

⇒不安
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