
 

 

お客様に安全で適切な食品を提供するためには、まず、自社の業務過程の入り口として、安

全で適切な原材料や包装資材（以下「調達物資」といいます。）を調達することが重要だと考え

ています。 

調達の相手先を慎重に選定した後、調達物資の受入れの際に、その安全性、適切性を確認

するとともに、保管・管理を適切に行うこととしています。  

 

 


