
特性

地域との結び付き
生産地は、オホーツク海沿岸に位置、冬季は流氷が接し、内陸性の気候となるため、厳しい冷え込
みが続き、風が強く積雪が少ないことから土壌凍結により土壌も乾燥。
こうした厳しい自然による環境ストレスが「ところピンクにんにく」の品質に結びついている。

外皮はピンク色を呈し、にんにく本来の風味や香りが強く、生で食した時のピリリとした強い辛み
が特徴。
薬効成分が豊富であるとして医薬品の原材料にも使われており、他産地と比べ高い評価を受けて
いる。

農林水産大臣登録第120号

常呂町農業協同組合　北海道北見市常呂町字常呂608番地

ところピンク
に ん にく
登録団体：常呂町農業協同組合
生産地：北海道北見市常呂町

●A１パネル９種 登録番号:120
サイズ　W594×H841mm 4Cカラー●●●●
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2022
KN ※弊社デザインは商標登録できない素材、フォントを使用している場合が

　ございますので担当営業までご確認ください。
※カラー出力の為、実際の印刷色とは異なる場合がございます。


