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ハウス食品グループ本社（株） ■ 内容物の分離性向上
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〈 容器包装の改善 〉

・ チューブ容器の口部分を最後まで
絞り出しやすい形状に改良。

特選 生わさび

2015年９月から

〈 食品ロス削減 〉

・ 使い切りやすく、容器に内容物
（わさび）が残らないことによる
食品ロスの削減。

従来品

開発品



食料産業局

Copyright 2017 Food Industry Affairs Bureau. Ministry of Agriculture, Forestry and Fisheries.

2012年5月から

森永乳業（株） ■ 内容物の分離性向上

〈 容器包装の改善 〉

・ 蓮の葉表面構造を応用した撥水性機能
を有する包装材料を採用し、ヨーグルト
と容器の分離性を向上。

〈 食品ロス削減 〉

・ 容器開封時にヨーグルトが蓋に付着
せず、容器内残渣を削減。

ビヒダス ヨーグルト（４連タイプ）

〈 ３Ｒ等 〉

・ 食後の分別時に蓋を洗う手間を削減。
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空気層

雪印メグミルク（株） ■ 内容物の分離性向上

〈 容器包装の改善 〉

・ 蓮の葉の表面構造を模した撥水性機
能を有する包装材料を上蓋に採用し、
ヨーグルトと容器の分離性を向上。

2015年９月から
〈 食品ロス削減 〉

・ 容器開封時にヨーグルトが蓋に付着
せず、容器内残渣を削減。

〈 ３Ｒ等 〉

・ 食後の分別時に蓋を洗う手間を削減。

蓮の葉表面構造イメージ TOYAL LOTUSイメージ

改善後

基材層
シール層

ﾖｰｸﾞﾙﾄ

凹凸構造

ナチュレ 恵 megumi
ブルーベリー＋いちご 70g×4

水

空気層 凹凸構造
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山崎製パン（株） ■ 内容物の分離性向上

デコレーションケーキ

（販売）2016年から

〈 食品ロス削減 〉

・ フィルムにクリームが付着しにくくなっ
たことにより、無駄なく食べることができ
食品ロスを削減。

〈 容器包装の改善 〉

・ 従来のデコレーションケーキのサイドカ
バーフィルムは、剥がす際にクリームが多
く付着していた。

・ このため、蓮の葉の表面構造を応用し、
撥水性・撥油性を有する加工を施した、ク
リームが付着しにくいサイドカバーフィル
ムを採用。

従来のケーキサイドカバーフィルム
改善後のケーキサイドカバーフィルム

プラスチックフィルム

撥油加工(TOYAL・ ULTRALOTUS®※)
○フィルムのイメージ図（縮尺はイメージ）

特殊コート

※製造：東洋アルミニウム株式会社

2017日本パッケージングコンテスト
経済産業大臣賞受賞
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山崎製パン（株） ■ 内容物の分離性向上

「ふわふわスフレ」シリーズ

（販売）2016年から

〈 食品ロス削減 〉

・ 容器包装へのスフレ表面の付着を防止で
きたことで、無駄なく食べることができ食
品ロスを削減。

〈 ３Ｒ等 〉

・ エンボスフィルムを使わずにスフレ表面
の付着を防ぐことができるようになり、二
重包装を解消。

〈 容器包装の改善 〉

・ 従来は、スフレの表面が容器包装に付か
ないよう、内側に付着防止のためエンボス
フィルムを使用していたが、袋の内側に特
殊コートを施したフィルムを採用。

プラスチックフィルム

エンボスフィルム

○容器包装形態イメージ図（縮尺はイメージ）

+ プラスチックフィルム

改善前 改善後

特殊コート
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エフピコチューパ（株） ■ 輸送時 損傷軽減

〈 容器包装の改善 〉

・ 青果物輸送時の損傷を軽減する
機能性容器。

・ 果実（もも）を包み込む不織布
（ﾎﾟﾘｴｽﾃﾙ製）とこれを支える成形
底容器から構成。

〈 果実の損傷抑制 〉

・ 不織布の伸縮により輸送・荷扱い
における振動・衝撃から青果物の損
傷を抑制。

1999年8月から

ふわりーと

→ 長距離輸送にも適しており、我が
国からの輸出にも活用されることが
期待。

■ ももの輸送時における距離別損傷率
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出典：ﾌﾟﾗｽﾁｯｸ製食品容器包装に関するLCA調査研究報告書（2016.3,一社ﾌﾟﾗｽﾁｯｸ循環利用協会）
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味の素（株） ■ 輸送時 損傷軽減
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〈 容器包装の改善 〉

・ 商品の個包装であるスティックについ
ては、これまで包材の角が尖っているこ
とから、スティック同士の突き刺しによ
り、流通時などにおいて商品が破損。

→ スティックの角に丸みをつけるように
製造ラインを改善。

アミノバイタル® GOLD

2016年10月から

〈 食品ロス削減 〉

・ スティック同士の突き刺しによる破
損、損傷を軽減しロス削減を実現。

Rカット品

充填包装機のカット機構部で
特殊形状の金型で左図の部分
をカットすることにより、
角に丸みをつける



食料産業局
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伊藤ハム（株） ■ 輸送時損傷軽減

〈 容器包装の改善 〉

・ ピッツァの生地、ソース、トッピング
を包み込むラップ（シュリンクフィル
ム）、全体を保護する紙トレイ、品質を
保持する脱酸素剤、ガスバリア性を有す
る外装フィルムで容器を構成。

ラ・ピッツァ

（販売）2003年から

〈 食品ロス削減 〉

・ 容器構成の最適化により、輸送時の損
傷を軽減。流通段階での割れ、トッピン
グの飛散等による廃棄ロスを削減。

・ 酸化を抑制することで２週間程度の賞
味期限を実現。

・ トレイが紙製であることから、捨てる
ときに小さくたたむことが可能となり、
ゴミの減容化を実現。
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味の素（株） ■ 輸送時損傷軽減

〈 容器包装の改善 〉

・ プラスチックフィルムを使用した柔ら
かい袋であるため、輸送時の振動で稀に
小さな穴が開くことがあった。
・ フィルム材質を高強度素材に変更する
ことで、輸送時の穴開きを防止。
（※環境負荷を考慮しフィルムの厚さは同等）

「ほんだし®」300g、450g、600g箱

（販売）2014年8月から

〈 食品ロス削減 〉

・ 輸送時に発生する内袋の穴開きによる
廃棄や返品を減らし、廃棄ロスを削減。

＜従来品＞
外側

内側（食品側）

プラスチック
フィルム

内側フィルム

＜改良品＞
外側

内側（食品側）

プラスチック
フィルム

内側高強度フィルム
アルミ箔 アルミ箔
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日清フーズ（株） ■ その他
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〈 容器包装の改善 〉

・ 容器を従来の１kg袋から150g入りの
小さいボトルタイプとすることで、利便
性が向上。

・ 詰め替え製品の利用で包装資材の削減
にも貢献。

日清 クッキング フラワー®

2015年２月から

〈 食品ロス削減 〉

・ 小麦粉を顆粒化することで、ダマにな
りにくく、ムラなく具材にまぶせる。ま
た、少量で使いやすく、ムダなく使える
ことによる食品ロスの削減。具材にムラなくまぶせる ふり出しにも！

すり切りも！

〈 食品の製造段階の改善〉

・ 小麦粉を独自の製法で顆粒化。ダマに
なりにくい小麦粉を開発。
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キユーピー（株） ■ その他
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〈 容器包装の改善 〉

・ 外装フィルムに印字される賞味期限な
どを消えない読みやすい文字に改良。

キユーピーマヨネーズ、キユーピーハーフ

2013年３月から ・ 流通時、印字部分への接触などでも印
字が消えない。
・ 外装フィルムの選定とインキの接着強
度を最適に設定し、濃度をあげて印字。

〈 食品ロス削減 〉

・ 文字の視認性が高まり、家庭での賞味
期限誤認による廃棄の低減。
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（株）ロッテ ■ その他

〈 容器包装の改善 〉

・ 酸素及び水蒸気バリア性に優れた外装
フィルムを採用。

本商品の名称や商品特性から、ヨーグルト
などのチルド商品近くに陳列されるケース
が多くあり、従来の包装資材では結露等に
よる中身の品質劣化や外箱の傷みが多発し、
返品・廃棄が発生していた。

スイーツデイズ 乳酸菌ショコラ
アーモンドチョコレート・ビター

2016年２月から

〈 食品ロスの削減 〉

・ 外装フィルムの改善により、品質劣化
を抑制し、多様な温度・湿度条件下での
陳列・保管に対応。

ポ
リ
プ
ロ
ピ
レ
ン

透
明
蒸
着PET

ポ
リ
プ
ロ
ピ
レ
ン

酸素、
水蒸気

透過

従来 改善後

酸素、
水蒸気

外装フィルムの構成
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ホリカフーズ（株） ■ その他
〈 容器包装の改善 〉

・ 酸素吸着層を持ち、水分蒸発量が極め
て少ない機能性特殊樹脂容器と、ハイバ
リア性フィルムを採用。

ニューコンミート

（販売）2012年から

〈 長期保存 〉

・ 内容物の酸化を防止し、従来の金属缶と
同等の賞味期限（常温で３年）を保持。

【金属缶と比べて】
・ 金属缶は開缶時に鋭利な切り口で怪我をする恐れが
あったが、樹脂容器とすることで怪我の恐れが減った。
・ 簡単に開けることができるようになり利便性が向上。
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味の素（株） ■ その他

「ほんだし®」120ｇ箱

（販売）2015年9月から

＜従来品＞
外側

内側（食品側）

紙

内側フィルム
内側フィルム

紙

PETフィルム

＜改良品＞
外側

内側（食品側）

アルミ箔 他アルミ箔 他

〈 容器包装の改善 〉

・ 紙を使用した袋のため、突き刺しに弱
く、箱から袋を取り出す時に、指で摘ま
んだ所に硬い顆粒があると、知らぬ間に
小さな穴が開いてしまうことがあった。

・ ＰＥＴフィルムを用い、突き刺しにく
い包材に変更。

〈 食品ロス削減 〉

・ 開封前に袋に小さな穴があると、中身
への懸念から、廃棄されることがある
が、取り出す時に穴が開きにくいよう改
善したことにより廃棄ロスを削減。
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