
海外における発酵への関心



海外の書店で発酵関連
の書籍取扱いが増加



海外の大学等でも発酵関連の講座
やプログラムが増加



海外の大学等でも発酵関連の講座
やプログラムが増加



海外の大学等でも発酵関連の講座
やプログラムが増加



オンライン教育プログラムでも同
様の傾向。写真はMaster Class。



世界で発酵が
注目されている理由は？

ガストロノミー

ウェルビーング

サステイナビリティ



レストラン関連の記事でも発酵を
切り口にしたものが増加。



レストランの格付けランキングで北
米トップのBlue Hillも発酵に注力
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