
レストランの格付けランキングで
世界トップのNomaも発酵に注力



NomaとSan-Jで共同開発した
発酵調味料



世界の発酵ブームが

日本人不在で進みつつある



日本発の発酵の英語の本が一冊もない



スピーカー28人中
日本人は1人



審査員等39人中
日本人は1人



日本が世界の発酵の進化に
貢献していくために



インスタ

インスタグラム等
SNSで英語で発信



Website等もまとまった情報
を英語で発信



実際に発酵現場に触れる機会を提
供（VA州の醤油工場を一般開放）



The factory tour.

Appeal to all five senses as 
much as possible, including 
touch, taste, and smell.

実際に発酵現場に触れる機会を提
供（VA州の醤油工場を一般開放）



We invited manufacturers who 
sell koji-related products (free 
to exhibit). 

実際に発酵現場に触れる機会を提
供（VA州の醤油工場を一般開放）



Visit the worksites.
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