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一般財団法人 食品産業センター の概要

（Japan Food Industry Association) 略称「JFIA」

食品産業界唯一の中核的・横断的団体として1970（昭和45）年設立。

役割：食品産業界全体の相互連携、食品産業の発展を図ること
人員：27名（農林水産省ＯＢ 5名 食品企業からの出向 13名）

食品産業界の意見を集約して、行政や業界に要請・提言を行うとともに、
食品産業界の共通の課題解決に向けて取り組んでいます。

食品産業関連116団体、食品企業等127社、1都道府県、個人会員19名
（令和 6年 ２月 1６日現在）

【主な事業】

（１）食品の品質・衛生管理に関する調査・指導

（２）食品産業の海外事業展開・食品の輸出促進に関する情報の収集・提供

（３）食品の表示の適正化・情報の提供に関する調査・指導

（４）食品産業の試験研究・技術開発に関する交流・提言

（５）食品産業の環境対策に関する調査・指導

（６）地域の食品産業の振興 など



食品産業センターホームページのご紹介

食品産業センター ホームページ

https://www.shokusan.or.jp/



【対象国・地域】
輸出上位を占める１０か国・地域
（米、EU、中国、韓国、台湾、香港、シンガポール、タイ、ベトナム、豪州）

【用途】
新たに食品添加物 ３用途の規制調査を実施し、情報を追加しました
・乳化剤（59品目）
・調味料（75品目）
・甘味料（22品目） 合計 156品目

【内容】
使用基準、成分規格、規制根拠の関連法規、品目番号など
調査内容を整理をした後、早見表システムを改修、輸出規制プラットフォーム
に収載して、輸出（食品製造）事業者に向けに情報提供を行う

【今年度の到達点】
・乳化剤、甘味料、調味料の規制情報を収載し、着色料と併せて１０か国、 ４用途、
２３９品目の情報を収載した。

・輸出規制プラットフォームのアクセスデータで利用者の動向を確認し、今後も

開発・改良を進める

海外食品添加物早見表の取り組み概要



早見表 Webサイトのレビュー

早見表（海外食品添加物規制早見表）とは

国内で製造時に使用している食品添加物が、海外（10か国・地域）
で使用できるかどうかを検索・判別できる無料ツール

早見表の活用目的は？

加工食品を輸出する際、輸出先国の食品添加物の定義や、対象食品の範囲、
使用できる量などの違いを把握し、輸出先国で使用できるものかどうかを確認する

加工食品の輸出における添加物の課題

国・地域により添加物と定義されている範囲、成分規格、使用基準や用途が
異なるため、食品を輸出しようとした場合、輸出できないケースがある

国内で使用可能である既存添加物の各国認可申請の対応に限界がある

海外の添加物規制の情報収集の方法がわからないという声がある
添加物について整理された情報が無く、煩雑な作業と手間が掛かる



食品添加物規制早見表Webサイトに関するユーザーレスポンス

早見表の閲覧件数（ＰＶ数）
（令和6年1月10日締めデータ）

期間 ﾌﾟﾗｯﾄﾌｫｰﾑ 早見表

１月23日 ～ 1月31日 28,757 13,571

2月 1日 ～ 2月28日 12,355 6,586

3月 1日 ～ 3月31日 14,430 6,791

4月 1日 ～ 4月30日 19,275 4,398

5月 1日 ～ 5月31日 11,982 4,653

6月 1日 ～ 6月30日 13,734 6,423

7月 1日 ～ 7月31日 12,922 6,756

8月 1日 ～ 8月31日 11,529 6,414

9月 1日 ～ 9月30日 10,757 6,053

10月 1日～ 10月31日 10,981 6,530

１１月 1日～ 1１月30日 12,713 7,250

1２月 1日～ 12月31日 22,563 9,548

1月 1日～ 1月31日 25,658 14,802

計 207,656 99,775

早見表サイトについては､公開し、
この１月までで 99,775ＰＶの閲覧
数でした。
今後も情報の追加を行うことにより、
事業者様など、輸出を進める皆様方
に情報提供を行い、幅広くご活用
いただきたい。

※公開して1年が経過しました



乳化剤の概要

【 日本と海外の違い 】

早見表を利用するための予備知識として、日本と海外の違いを理解することが重要
大別して、３点の違いがある。

⚫ 乳化剤の定義が異なる
✓ 海外では、水と油を均一にしたエマルションを形成する機能に限定
✓ 日本はでは消泡、起泡、離形など幅広い機能を含む

⚫ 名称と分類が異なる
✓ 海外では、基本的に個々の物質名で表示する
✓ 日本では、グリセリン脂肪酸エステルの様に、物質名の総称で表示ができる

⚫ 使用基準がある
✓ 多くの乳化剤に用途や添加量の制限がある。
✓ 日本で使用基準のあるものは３種類程度に限定される

上記の情報については、これらの理解が必要であることから、
早見表に解説資料を収載しています。

乳化剤 甘味料 調味料



・甘味料は食品に甘味を付与する機能を持つ物質である。

・海外では、添加物の機能・役割を明確にする定義「甘味物質の対象」や「使い方」
を規定している。

・米国では、栄養性甘味料、非栄養性甘味料に区分けされていて、
甘味物質の熱量の注意が必要。

・EUでは、卓上で使うものも甘味料を含めている。

・中国、韓国は日本と類似、対象範囲が広い。

・香港、シンガポール、ベトナム、豪州は砂糖の代替として使用を限定、あるいは
甘味料にならないものを明記。

・コーデックスでは単糖類、二糖類を甘味料から除いている。

・香港とシンガポールは甘味料の定義で炭水化物を除くとしており、糖質を含まない。

甘味料について 乳化剤 甘味料 調味料



・調味料は食品に味・風味を付与、増強する目的で使用される食品添加物

・各国・地域では『風味増強剤』となります。（事業者判断の国あり）

（例）
豪州では、グルタミン酸ナトリウムを食品に添加する場合食品表示に
「風味増強剤（MSG）」 「風味増強剤(621）」と表示すること、そして
成分表示は622-625のその他の追加許可されたグルタミン酸食品添加物も適用
される。
法規とは別にクリーンラベルの観点から、添加物不使用を求めれるケースがある。

・コハク酸ナトリウム EＵや豪州、ＮＺで使用不可。

・香港では、食品添加物は公衆衛生市政条例第132章に規定されている。
調味料は明記されていないため、ＩＮＳ番号のある食品添加物、ＪＥＣＦＡ評価のある香料に
ついて、香港当局へ10日以内に問い合わせる必要があります。

調味料について 乳化剤 甘味料 調味料



操作方法の説明



（海外輸出規制プラットフォーム）から、yushutsukisei.com
システムの使い方はこちらをご覧ください。



PDFのシステムの使い方が記載されています。



乳化剤早見表 乳化剤 甘味料 調味料

プルダウン選択から乳化剤を選択します。



ポップアップ画面

ポップアップが画面が表示されます。
必ず、解説書の注意事項を読む仕様になっています。
を閉じると、乳化剤の早見表（一覧）が開きます。

乳化剤 甘味料 調味料



解説書
乳化剤 甘味料 調味料



乳化剤 甘味料 調味料



乳化剤早見表

日本では、ソルビタン脂肪酸エステルの総称として
使用可能

乳化剤 甘味料 調味料



乳化剤早見表

●

乳化剤 甘味料 調味料

日本では、ショ糖脂肪酸エステルの総称として使用可能



バージョンアップによる変化点

米国 ： オクテニルコハク酸デンプンナトリウム

米国 オクテニルコハク酸デンプンナトリウム

【品目番号／関連法規】2１CFR§１７２．８９２

【英名】 STARCH,FOOD,MODIFIED:STARCH SODIUM OCTTENYL SUCCINATE

【使用基準】 全ての食品に必要最小量で使用可能。

【使用基準ＵＲＬ】 ｈttps://www.accessdata.fda.gov/scripts/cdrh/cfdocs/ｃｆCFR/CFRSearch.cfm?ｆｒ=172.892

【成分規格】 エステル化に用いる1-オクテニルコハク酸無水物：３％以下

※成分規格は無償公開されておらず、詳細はFood_Chemicals_Codex（https://www.foodchemicalscodex.org/）を購入し
確認する必要がある。

【成分規格URL】 https://www.accessdata.fda.gov/scripts/cdrh/cfdocs/cfCFR/CFRSearch.cfm?fr=172.892

【別名】 SODIUM STARCH OCTENYLSUCCINATE
STARCH SODIUM OCTENYLSUCCINATE

バージョンアップ
してデータ項目を
項目の追加しました！

【機能】 安定剤、増粘剤

【INS】 １４５０

乳化剤 甘味料 調味料

別名
機能
INS番号



米国 ： オクテニルコハク酸デンプンナトリウム

米国 オクテニルコハク酸デンプンナトリウム

【品目番号／関連法規】2１CFR§１７２．８９２

【英名】 STARCH,FOOD,MODIFIED:STARCH SODIUM OCTTENYL SUCCINATE

【使用基準】 全ての食品に必要最小量で使用可能。

【使用基準ＵＲＬ】 ｈttps://www.accessdata.fda.gov/scripts/cdrh/cfdocs/ｃｆCFR/CFRSearch.cfm?ｆｒ=172.892

【成分規格】 エステル化に用いる1-オクテニルコハク酸無水物：３％以下

※成分規格は無償公開されておらず、詳細はFood_Chemicals_Codex（https://www.foodchemicalscodex.org/）を購入し
確認する必要がある。

【成分規格URL】 https://www.accessdata.fda.gov/scripts/cdrh/cfdocs/cfCFR/CFRSearch.cfm?fr=172.892

【別名】 SODIUM STARCH OCTENYLSUCCINATE
STARCH SODIUM OCTENYLSUCCINATE

【機能】 安定剤、増粘剤

【INS】 １４５０

バージョンアップによる追加情報
乳化剤 甘味料 調味料



輸出先国を選択して検索する場合、



用途名がわからないが添加物名やキーワードがわかる場合



【使い方編】 例１．日本で使用している食品添加物の代替を探す



【検索結果】



例２：チーズに使用する乳化剤を検索する



添加物を特定できたら、ページ内を検索する



チーズの検索結果でカテゴリーや使用基準を確認する

プロセスチーズ
チーズ製品
未熟性チーズ

とあり、以下の
カテゴリーの食品に
必要量で使用可能
であることがわかり
ます。



リンク先も確認する



機能・分類表

機能・分類の一覧表を作成しました

乳化剤 甘味料 調味料

解説書８にＰＤＦで収載しています。
✙で拡大してください。



同一物質でも機能・分類が異なる

機能・分類の一覧表を作成しました（乳化剤のみ）

乳化剤 甘味料 調味料

まず虫眼鏡をクリックします。
すると下に入力ができるスペースが出ます。
「ガム」と入力すると、ガムベースが網掛けされます。
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用途拡大計画と取り組みアイテム数

着色料 乳化剤 甘味料 調味料 保存料 酸化防止剤 酸味料

来年度の取り組みについて

乳化剤、 甘味料、 調味料の調査を実施、用途を拡大する

品目数

今後のマイルストーン 用途別の実施順について

保存料、酸化防止剤、酸味料の調査を実施し、用途拡大を検討しております。



早見表データの更新情報

・タイ保健省食品・医薬品局（FDA）は10月27日、保健省告示281号「食品添加物」の

関連文書として「植物または動物の一部から得た色素の品質規格、同色素のリスト」
（天然着色料リスト）を更新し、リストに「クチナシ（乾燥の実と果実）」を加えた。

・FDAは食品への使用が認められる天然着色料をリスト化している。

・一般的にタイで食品添加物を使用するには、保健省告示418号で定めた食品添加物
ごとの使用基準を順守する必要があり、使用基準が定めていない場合にはFDAに申請し、

承認を得る必要がある。

天然着色料リスト（タイ語／英語）
https://food.fda.moph.go.th/media.php?id=510444297322110976&name=ListOfPlants.pdf

上記リストを確認しましたところ、クチナシ黄の他、ムラサキイモ色素、オレンジ
色素、カキ色素、スピルリナ色素も対象となります。

該当の着色料につきましては、１２月１４日にデータ更新を行っております。

なお、本情報は、農林水産省、日本食品添加物協会の情報提供によるものです。



本資料に掲載されております情報については、一般財団法人食品産業センターが作成した内容で
あり、その正確性、完全性、情報更新などに関して、万全を期しておりますが農林水産省および
食品産業センターが本資料の情報を用いて行う一切の行為について、 何ら責任を負うものでは
ございません。 情報を利用される場合には皆様で必ずご確認いただくか、皆様がご判断の上、
ご利用いただきます様お願いいたします。

また、早見表の構成につきましては、テキスト作成時、システム開発中であったことから画面表示
や方法が実際と異なる場合がございます。 更新されていない情報につきましては現物が優先
されますのでご了承ください。

また転載・複製を行う場合には、食品産業センターへ承認申請を行っていただくようお願いいたし
ます。

★無断での転載・複製利用は禁止いたします。

ご清聴ありがとうございました。


