
有限会社 ⽟⾕製麺所

＜⽬標・取組＞
① ビーツ⼊り「サクラパスタ」を2025年までに春の給⾷⾷材にします。
②地域の⼤学⽣や⾼校⽣と連携し、ビーツ⼊りパスタの新たなニーズを

掘り起こし、より求められる「ビーツ」パスタの開発に挑みます。
③ 地域の⾼齢者に対し、⽇々の⾷卓に「ビーツ」パスタを取り⼊れるこ

とにより「+α」の喜びと健康づくりに役⽴つレシピを配布します。

＜関連情報＞

https://www.tamayaseimen.co.jp/wp/archives/2683

サクラパスタの販売拡⼤による健康と喜びのある⾷卓の
活性化

⽟⾕製麺では、毎⽇の⾷卓にビーツの栄養素を⼿軽に
取り⼊れてもらえるようにするため、2025年までに「ビー
ツ」⼊りのサクラパスタを⽤いて、バランスの良い⾷卓提
案の取り組みを多⾓的にしていきます。

【企業・団体の概要】
⼭形県の中央、⽉⼭の麓で製麺業をしております。昭和24年にうどんの製造から始まり、そば・⻨切り等

の乾麺・⽣麺の製造販売を⾏っております。 ⾝元の確かな原材料を吟味して使⽤し、お客様の視点に
⽴った製品作りをします。時代の変化に応じ、⽇々進化し続ける製麺所でありたいと思っています。
⼭形県⻄村⼭郡⻄川町睦合甲242 TEL:0237-74-2817

（アクションプランにおいて賛同する項⽬）
□ ⾷料システムの変⾰ ☑ 個⼈の栄養に関する⾏動変容の促進
☑ ⾷関連産業のイノベーションの推進 □ 途上国・新興国の栄養改善への⽀援

https://www.tamayaseimen.co.jp/wp/archives/2683



