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#Energy Drink

#Cultured Meat

#Japanese FoodTech

培養肉研究から着想を得たエナジードリンク
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私たちの挑戦：市民科学による培養肉・バイオ研究の活性化

× ＝

培養肉研究を活用

細胞培養用液を

飲用可能にした
親しみやすい
エナジードリンク

Shoｊinmeat Ｐｒｏｊｅｃｔ
#培養肉を研究する市民研究団体

本物の肉を牧草地や動物を犠牲に
することなく細胞から生産する
「純肉(cell-based meat)」の一般
普及を促進するために活動してい
る有志団体・同人サークル

100BANCH
#100年後の未来を創る実験区

常識にとらわれず、誰も見たこと
のない世界をつくろうとする多彩
な若者たちが集まり、新たな知の
交流を生み、次の100年を創り出
す未来創造拠点

#産官学だけではなく、民からもフードテックを盛り上げる
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研究背景：細胞培養分野への新規参入向けコンテンツの醸成

#細胞培養・培養肉分野は敷居を下げるコンテンツが少ない

?

Engineering (工学)
＞Robot, Programming etc.

Engineering (化学)
＞Fireworks, Educational Sweets etc.

Cell Biology (細胞生物学)
＞？？？
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分野貢献：エナドリ開発 ≒ 培養肉を美味しくする培養液研究

＃美味しいお肉には血液も重要な要素
#培養肉研究では培養液が血液に似た役割
#エナドリ開発を通じた美味しい培養液研究

お肉を美味しくする要素（私たちの仮説と注目）

細胞

脂肪

≒ 培養液 ＋ 味 ＆ 成長因子

スパイス・ハーブ由来フィトケミカル
（植物性化学物質）

イソフラボン カプサイシン

血液
（体液※の1種)

※体液・・・血液 、 組織液 、 リンパ液 の３種類

その他にも美味しさに関する要素は多数あり
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試作&調査結果：試飲イベントの実施と試飲者からの感想

＃約9.5割が味に対して良い印象を持った (n=200人程度)
#子供人気が高かった；何度もお代わりする小学生も
#名称やコンセプトに不安を感じる声も

エナジードリンクの原料 スパイスエキスと試作品 試飲会のSNS感想
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今後の展望と参考資料

＃今後の展望

＞イメージ調査
- 風味やコンセプトの改良
- 培養肉や細胞培養への印象変化

＞細胞試験 (機能性調査)
- エナドリによる細胞培養
- 学会での発表

＞食品OEM委託に向けた処方改良
- 缶への充填；pH調整, 塩の除去

＞協力者・専門家探し
- 食品系・研究者・興味ある方

＃参考資料

＞Shojinmeat … 培養肉の研究団体

＞100BANCH … 培養肉研究から
着想を得たエナドリ

(培養液エナドリPJ)

プロジェクト
詳細

活動
レポート

団体HP SNS (X)

←協力者募集中です
SNSのDMより
ご連絡をお待ちしてます
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