
ならば安全は間違い!!

飲食店従事者の不正解率
なんと40％!!

食品
衛生

テス
ト

問：
正し
い方
に○
を付
けよ

a．
新鮮
なと
り肉
なら
生ま
たは

　加
熱不
十分
で食
べて
も安
全

　で
ある
。

b．
新鮮
なと
り肉
でも
、カ
ンピ

ロバ
クタ
ーが
付着
して
い

　る
おそ
れが
高い
ので
、

　必
ず加
熱（
中心
部を

　7
5℃
・1
分間
以上
）

　す
る。

ええぇ

0点

生や生焼けの
とり肉を
提供しない!!

新鮮

ココ大事！
復唱して！！
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