
農場から食卓までのリスク管理の徹底

○ 消費者に安全な食料を供給するためには、生産段階から消費段階にわたるリスク管理の徹底が必要。

このため、①生産資材の適正使用・管理、 ②家畜衛生対策、③ＧＡＰ(適正農業規範)の導入等を推進。
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