
参考２

食肉関係基礎資料

※第１回委員会提出資料参考５と同じ資料

頁

1・肉用牛飼養戸数・頭数の推移 ……………………………

2・豚飼養戸数・頭数の推移 …………………………………

3・ブロイラー飼養戸数・頭数の推移 ………………………

4・我が国の牛肉生産の概要 …………………………………

5・我が国の豚肉生産の概要 …………………………………

6・我が国の鶏肉生産の概要 …………………………………

7・牛肉流通の概念図 …………………………………………

8・牛肉・豚肉の流通経路 ……………………………………

9・鶏肉の流通経路 ……………………………………………

10・銘柄牛肉地図 ………………………………………………

11・銘柄豚肉地図 ………………………………………………

12・銘柄鶏肉地図 ………………………………………………

13・食肉分割の過程 ……………………………………………

14・牛枝肉取引規格 ……………………………………………

15・牛枝肉格付結果 格付等級割合 …………………………

16・牛部分肉の主な用途 ………………………………………

17・豚部分肉の主な用途 ………………………………………

18・ブロイラー部分肉の主な用途 ……………………………

19・牛肉需給の推移 ……………………………………………

・一人当たりの消費量の推移（食肉計、牛肉、

20豚肉、鶏肉、供給総熱量（全食料 ） …………………）

・ＢＳＥ発生以降における食肉の家計消費量

21（１人当たり）……………………………………………

22・牛枝肉卸売価格「品種別規格別 （中央１０市場） ……」

23・食肉卸売業の概要 …………………………………………

24・食肉小売業の概要 …………………………………………

25・食肉の小売価格 …………………………………………






















































