
京都にゆかりのあるお二人の著名料理人を講師にお迎えし、前半は家庭にある材料
で気軽にできる和食料理教室を実施します。後半は両講師に京都の食や日本の食文
化、学校給食をはじめとした地域で食育を推進することへの思いや大切さを語って
いただき、参加者とともに食文化を次世代の食育につなぎます。

日 時 令和４年１１月２３日（祝・水曜日） １４時００分～１６時００分

会 場 京都料理学校 京都府京都市中京区三条通柳馬場東入る中之町1-1

開催方法 オンライン（Ｚｏｏｍ）配信及び会場開催

内 容 ○ 家庭にある材料で気軽にできる和食料理教室
○ 京都の食や日本の食文化、学校給食をはじめとした地域での食育
推進について語り合うトークショー

定 員 ○ オンライン２００名 ○ 会場2０名 いずれも先着順となります。

【お問合わせ先】

近畿農政局 消費・安全部 消費生活課

未来につなぐ食育倶楽部（食育ネットワーク） 事務局

電話：075-414-9771（直通）
E-mail：mirai_club@maff.go.jp

株式会社 菊の井 代表取締役 村田 吉弘 氏
特定非営利活動法人日本料理アカデミー理事長。社団法人全日本・食学会理事長。
京都の料亭「菊乃井」の長男として生まれる。立命館大学在学中、フランス料理
研究のため渡仏。大学卒業後、名古屋の料亭「か茂免」で修行を積む。
2012年、卓越した技能者 (現代の名工)、京都府産業功労者受賞。2013年、京都
府文化賞功労賞受賞。2014年、地域文化功労者（芸術文化）受賞。2017年、文化
庁長官表彰受賞。2018年、第5回食の新潟国際賞・佐藤藤三郎特別賞受賞。2018
年、京都市文化功労者に選出。2018年、平成30年春の黄綬褒章受章。2018年、文
化功労者に選出。

株式会社 平八茶屋 代表取締役社長 園部 晋吾 氏

以下のURL又はQRコードからお申し込みください。
https://www.secure-cloud.jp/sf/1665720033tgpexWwm

申込締切 令和４年１１月２０日（日曜日）

京の食文化を次世代の食育につなぐ

「料理＆トークショー」

参加無料
食育推進セミナー

○ パネリスト
京都市食育担当者

○ コーディネーター
農林水産省 大臣官房 参事官（兼消費・安全局） 前田 奈歩子

山ばな平八茶屋21代目。
1970年、京都に生まれる。大学卒業後、大阪北浜にある料亭「花外楼」にて修行。
2007年、京都府青年優秀技能者奨励賞（明日の名工）の表彰を受ける。
京都料理芽生会元会長、NPO法人日本料理アカデミー理事（地域食育委員会委員
長）、京都料理組合幹事、きょうと食いく先生認定委員、京都市教育委員会社会
教育委員、京都市教育委員会日本料理に学ぶ食育カリキュラム推進会議委員、柴
田日本料理研鑽会所属、一般社団法人京都食文化協会運営委員。

く ら ぶ

農林水産省 令和４年度 食育活動の全国展開委託事業

○ 講師・パネリスト


