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	日々のパンは、全国約200名の講師とともに活動しています
	自分にも出来た！を楽しむ
	全国各地の幼保園
	家族のふれあい・
	チームビルディングを叶える食育
	パン作りのハードル
	を下げるレシピ・
	情報発信
	材料からパンになるまでの過程を60分で体験

