
西館

都道府県ポスター

西館 ワークショップスペースの前の壁面に掲示。

掲載場所

富山調理製菓専門学校

料理教室

「海のもの山のもの プロから学ぶ富山旬感イタリアン」

「しあわせは食卓から（男性向け料理教室）」

日時：令和5年6月24日（土） 10：30～12：30

日時：令和5年6月24日（土） 14：30～16：30

実施主体：富山調理製菓専門学校

実施主体：ラ・セーヌ

講師：杉浦 健一 氏（イタリア料理クオーレシェフ）
対象：一般参加者（中学生以上）
参加者数：7組11名
参加料：1人 2,000円

講師：岸木 知子 氏（アピアカルチャークラブ男子料理部・お手軽クッキング料理講師）
対象：男性（父と子、祖父と孫。子どもは小学生以上の男女）
参加者数：8組16名
参加料：1組（2名）1,500円

【メニュー】

【メニュー】

•富山湾の白海老と地場野菜のサラダ仕立て
•富山県産 猪肉のリゾット ～富富富を使って～

•ガーリックポーク
•スパゲッティ
•夏野菜の焼きびたし
•紫玉ねぎの酢のもの

概要
富山調理製菓専門学校を会場として、各団体や企業等を実施主体とした料理教室を実施した。
料理教室の様子（一部）は、メイン会場のテクノホール西館にて映像中継を行った。
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「『食品ロス』削減に楽しく取り組むサルベージ・パーティ」

「こめの香（グルテンフリー）で作った米粉パンでホットサンドを作ろう！」

日時：令和5年6月25日（日） 10：30～12：30

日時：令和5年6月25日（日） 13：45～15：15

実施主体：富山県生活環境文化部環境政策課、（公財）とやま環境財団

実施主体：グリコ栄養食品株式会社

対象：一般参加者（小学生以上）
講師：瀬尾 三礼 氏（サルベージ・サポーター/総合カレッジSEO富山校校長）

村上 綾子 氏（サルベージ・サポーター/富山県地球温暖化防止活動推進員）
参加者数：9組30名
参加料：無料　※家で持て余している食材（1品以上）を持参

対象：一般参加者（お子様は保護者同伴）
参加者数：1部 4組9名

2部 7組19名
参加料：無料

【メニュー】

【メニュー】

• サバと大豆のお肉のトマト煮
•いろいろまぜまぜチャーハン
•こまつなコーンスープ
•なぽりうどん　　　　　　　など

• ホットサンド（コロッケ、プッチンプリン）

富山調理製菓専門学校

料理教室

農林漁業体験バスツアー

とやまの農業施設を体験！コース

コース内容：  JA 全農とやま 富山連合倉庫（13：40～14：20）
お米の貯蔵保管倉庫を見学。倉庫の役割や貯蔵に適した温度など、おいしさを保つための説明を聞いた。

  JA 全農 アグリメッセ（15：00～16：00）
施設の紹介とビニールハウスの中玉トマトの収穫を体験した。収穫したトマトはお土産に持ち帰った。

   参加者全員へ記念品（JA 生産品）をプレゼント（富富富パックごはん、西瓜グミ、携帯クリーナー、ク
リアファイル等）。

実施概要
日時：令和5年6月24日（土） 13：00（12：30集合）～16：15頃（到着・解散）
集合・解散場所：テクノホール（バス・緊急車両用駐車場）
対象：小学生の親子
料金：親子1組（2名）1,000円
参加者数：親子ペア20組・合計40名（大人20名・小学生20名）
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