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		受入記録表



		受入日 ウケイ ヒ		納入業者 ノウニュウ ギョウシャ		原材料名 ゲンザイリョウメイ		Lot		数量 スウリョウ		表面温度 ヒョウメン オンド		合否 ゴウヒ		備考
(否の場合の対応) ビコウ ヒ バアイ タイオウ

		43678		（株）〇〇 カブ		玉ねぎ タマ		玉ねぎ0801 タマ		10箱 ハコ		℃		合・否 ゴウ ヒ

				（株）□□ カブ		にんじん		にんじん0801		10箱 ハコ		℃		合・否 ゴウ ヒ

				（株）△△ カブ		ピーマン		ピーマン0801		５箱 ハコ		℃		合・否 ゴウ ヒ





















Sheet2

				金属検出機テスト記録表



				令和元年８月度 レイワ ガンネン ガツ ド

				日付 ヒヅケ		製造 セイゾウ		時刻 ジコク		Fe		Sus		異常時の措置 イジョウ ジ ソチ		担当者
㊞ タントウシャ		原材料 ゲンザイリョウ

				１日（木） ニチ キ		開始時 カイシ ジ		8:30		正常・異常 セイジョウ イジョウ		正常・異常 セイジョウ イジョウ						Ａ0731、Ｂ0731

						終了時 シュウリョウ ジ		12:00		正常・異常 セイジョウ イジョウ		正常・異常 セイジョウ イジョウ						Ａ0731、Ｂ0731







Sheet3

				加熱条件チェック表 カネツ ジョウケン

												製造日：令和元年８月１日（木）　 セイゾウビ レイワ ゲン ネン ガツ ニチ キ

				製品名 セイヒンメイ		温度設定 オンド セッテイ		時間 ジカン		過熱状態
（色・香り） カネツ ジョウタイ イロ カオ		担当者
㊞ タントウシャ		原材料 ゲンザイリョウ

				食パン ショク		200℃		30分 フン		良・否 リョウ ヒ				Ａ0731、Ｂ0731

						℃		分 フン		良・否 リョウ ヒ
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				原材料受入れ記録表 ゲンザイリョウ ウケイ キロク ヒョウ





																		令和元年７月31日（水） レイワ ゲン ネン ツキ ニチ ミズ

				原材料名 ゲンザイリョウメイ		仕入先 シイレ サキ		荷姿 ニスガタ		数量 スウリョウ		外装、温度等
確認 ガイソウ オンド トウ カクニン		備考
(左欄で否の場合は詳細を記入) ビコウ サラン ヒ バアイ ショウサイ キニュウ		納入
時間 ノウニュウ ジカン		確認者 カクニン シャ		ロット番号 バンゴウ

		1		小麦粉（25㎏入） コムギコ イ		Ａ製粉 セイフン		袋 フクロ		10		良・否 リョウ ヒ				10:00				Ａ0731

		2		小麦粉（25㎏入） コムギコ イ		Ｂ製粉 セイフン		袋 フクロ		5		良・否 リョウ ヒ				14:00				Ｂ0731

		3		パン酵母（1kg入） コウボ イ		Ｃ商店 ショウテン		袋 フクロ		1		良・否 リョウ ヒ				15:00				Ｃ0731



















※確認項目例：
外装に破れ、漏れ、汚れがないか
納入温度は適切か
使用期限、保存方法等が問題ないか
外観、におい等に問題はないか




Sheet2

				金属検出記録表



				確認日 カクニン ヒ		確認者 カクニン シャ		製品名／ロット セイヒンメイ		テストピースの感知・排除 カンチ ハイジョ				金属が検出された製品数 キンゾク ケンシュツ セイヒン スウ		備考（感知・排除異常、
金属検出製品への対応 等） ビコウ カンチ ハイジョ イジョウ キンゾク ケンシュツ セイヒン タイオウ トウ

										通過前 ツウカ マエ		通過後 ツウカ ゴ

				43678				カット野菜ミックスＡ ヤサイ		可・不可 カ フカ		可・不可 カ フカ
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				加熱条件チェック表 カネツ ジョウケン

												製造日：令和元年８月１日（木）　 セイゾウビ レイワ ゲン ネン ガツ ニチ キ

				製品名 セイヒンメイ		温度設定 オンド セッテイ		時間 ジカン		過熱状態
（色・香り） カネツ ジョウタイ イロ カオ		担当者
㊞ タントウシャ		原材料 ゲンザイリョウ

				食パン ショク		200℃		30分 フン		良・否 リョウ ヒ				Ａ0731、Ｂ0731

						℃		分 フン		良・否 リョウ ヒ
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				原材料受入れ記録表 ゲンザイリョウ ウケイ キロク ヒョウ





																		令和元年７月31日（水） レイワ ゲン ネン ツキ ニチ ミズ

				原材料名 ゲンザイリョウメイ		仕入先 シイレ サキ		荷姿 ニスガタ		数量 スウリョウ		外装、温度等
確認 ガイソウ オンド トウ カクニン		備考
(左欄で否の場合は詳細を記入) ビコウ サラン ヒ バアイ ショウサイ キニュウ		納入
時間 ノウニュウ ジカン		確認者 カクニン シャ		ロット番号 バンゴウ

		1		小麦粉（25㎏入） コムギコ イ		Ａ製粉 セイフン		袋 フクロ		10		良・否 リョウ ヒ				10:00				Ａ0731

		2		小麦粉（25㎏入） コムギコ イ		Ｂ製粉 セイフン		袋 フクロ		5		良・否 リョウ ヒ				14:00				Ｂ0731

		3		パン酵母（1kg入） コウボ イ		Ｃ商店 ショウテン		袋 フクロ		1		良・否 リョウ ヒ				15:00				Ｃ0731



















※確認項目例：
外装に破れ、漏れ、汚れがないか
納入温度は適切か
使用期限、保存方法等が問題ないか
外観、におい等に問題はないか
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				金属検出機テスト記録表



				令和元年８月度 レイワ ガンネン ガツ ド

				日付 ヒヅケ		製造 セイゾウ		時刻 ジコク		Fe		Sus		異常時の措置 イジョウ ジ ソチ		担当者
㊞ タントウシャ		原材料 ゲンザイリョウ

				１日（木） ニチ キ		開始時 カイシ ジ		8:30		正常・異常 セイジョウ イジョウ		正常・異常 セイジョウ イジョウ						Ａ0731、Ｂ0731

						終了時 シュウリョウ ジ		12:00		正常・異常 セイジョウ イジョウ		正常・異常 セイジョウ イジョウ						Ａ0731、Ｂ0731
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				加熱条件チェック表 カネツ ジョウケン

												製造日：令和元年８月１日（木）　 セイゾウビ レイワ ゲン ネン ガツ ニチ キ

				製品名 セイヒンメイ		温度設定 オンド セッテイ		時間 ジカン		過熱状態
（色・香り） カネツ ジョウタイ イロ カオ		担当者
㊞ タントウシャ		原材料 ゲンザイリョウ

				食パン ショク		200℃		30分 フン		良・否 リョウ ヒ				Ａ0731、Ｂ0731

						℃		分 フン		良・否 リョウ ヒ
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		出荷記録 シュッカ キロク



		出荷年月日 シュッカ ネンガッピ		出荷先 シュッカ サキ		品名 ヒンメイ		数量 スウリョウ		備考 ビコウ

		令和元年８月１日 レイワ ガンネン ガツ ニチ		（株）▽▽ カブ		カット野菜ミックスA ヤサイ		50袋 フクロ		製造年月日
令和元年８月１日 ニチ








Sheet1







		殺菌記録表 サッキン キロク ヒョウ



		確認日 カクニン ビ		確認者 カクニン シャ		製品名／ロット セイヒン メイ		原材料Lot ゲンザイリョウ		濃度 ノウド				時間 ジカン		備考
(基準に満たなかった
製品数量とその対応) ビコウ キジュン ミ セイヒン スウリョウ タイオウ

										作業前 サギョウ マエ		作業後 サギョウ ゴ

		43678				カット野菜ミックスＡ ヤサイ		玉ねぎ0801、にんじん0801、ピーマン0801 タマ
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				金属検出機テスト記録表



				令和元年８月度 レイワ ガンネン ガツ ド

				日付 ヒヅケ		製造 セイゾウ		時刻 ジコク		Fe		Sus		異常時の措置 イジョウ ジ ソチ		担当者
㊞ タントウシャ		原材料 ゲンザイリョウ

				１日（木） ニチ キ		開始時 カイシ ジ		8:30		正常・異常 セイジョウ イジョウ		正常・異常 セイジョウ イジョウ						Ａ0731、Ｂ0731

						終了時 シュウリョウ ジ		12:00		正常・異常 セイジョウ イジョウ		正常・異常 セイジョウ イジョウ						Ａ0731、Ｂ0731
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				加熱条件チェック表 カネツ ジョウケン

												製造日：令和元年８月１日（木）　 セイゾウビ レイワ ゲン ネン ガツ ニチ キ

				製品名 セイヒンメイ		温度設定 オンド セッテイ		時間 ジカン		過熱状態
（色・香り） カネツ ジョウタイ イロ カオ		担当者
㊞ タントウシャ		原材料 ゲンザイリョウ

				食パン ショク		200℃		30分 フン		良・否 リョウ ヒ				Ａ0731、Ｂ0731

						℃		分 フン		良・否 リョウ ヒ








j EiE HARBTORS FLYDINRY __WPorvve©

EES

IXSISE S ERMBIRDTEL | Z2L—AICRERE. QIR BROTEL |
FREFTIEIDTER ! HDAE—RPw T |
IRSISEOMBRIE ! BHALER. Bo2TIHBICRD!

E3RBRTY I
[EiEma~<—17)L] &= GoGob

=5 o U — iz‘ g_ |

}E$$7J<}EE%0)/|\ .[A/\ \/X (LT’%E L/ C (/ \i o RERL—BEUF( REN —FEUF RERL—HEUF
TRENET=1 7)) IEBNBT =2 7] TR =2 P
&R BUE - NIRE it BERE KB IEEE

XEMKEADRN—LR— (BmbL—PEUSFsDH1 )
https://www.maff.go.jp/j/syouan/seisaku/trace/index.html

wazewsn LS R | | R ——

“““““““““““““

YRER(CCHRLSTZEL ]

BENSDOEE R=ER. RIS - DI, #I5eEE. GeELE
BEE 1BHERE
BMKEE | HE 72/ HEATH RER 03-3502-5716 RiE RBREE HEEER 052-223-4651
ibimE bEERISEH HEEER 011-330-8813 % TR HEETER 075-414-9771
it RIS HEEER 022-221-6520 ch[E U PENERRS HEEER 086-224-9428
B KIREIE HEEER 048-740-0357 FUM TUNEESR HEEER 096-300-6117
Bl IEPERIS HELEER 076-232-4227 SR THEREEHR HE TR 098-866-1672




	スライド番号 1
	スライド番号 2
	スライド番号 3
	スライド番号 4

