
関東農政局では、環境負荷低減の取組など持続可能な食料システムの
構築に関するテーマについて、毎月WEB勉強会を開催しています。

参加者募集！
自治体、農業者・農業法人、農業団体、食品等事業者、学生・学校関係者、消費者を

始め、本件に関心のある方

★申込締切 12月9日（月） 12:00 申込みはこちら→

https://forms.office.com/r/gmLQALtZnA

関東農政局生産部環境・技術課

担当者：環境情報班 林田、穐山

ダイヤルイン：048-740-０１６６

WEB勉強会を開催します。
みどりの食料システム戦略

関東農政局

これまでの資料↓→
https://www.maff.go.jp/kanto/kikaku/mi
dori_syokuryou/setsumeikai_annai.html

テーマ：フードロスの削減について

第２6回

日時

内容

✓ 令和６年12月11日（水）１６時～17時15分

✓ Web会議方式： Webex

〇演題 ： 食品ロスを食糧支援につなげる最新手法

〇講師 ： 一般社団法人日本フードリカバリー協会

代表理事 植田 全紀 氏

日本フードリカバリー協会は、フードリカバリー、アップサイクル、

リサイクルを4次産業とし、全ての産業のロスを4次産業につな

げていく「食の10次産業化」を進めています。今回は、食品ロス

を貧困世帯への寄付につなげる「コミュニティフリッジ（公共冷蔵

庫）」の取組等についてご紹介いただきます。

「フードロス」とは、本来食べられるのに捨てられてしまう食品を指し、それに
よって環境へ悪影響を及ぼす場合があります。フードロスは、皆様の日常生活
の中のちょっとした行動や意識によって減らすことが可能です。

https://forms.office.com/r/gmLQALtZnA
https://www.maff.go.jp/kanto/kikaku/midori_syokuryou/setsumeikai_annai.html
https://www.maff.go.jp/kanto/kikaku/midori_syokuryou/setsumeikai_annai.html
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