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国 産 ジ ビ エ と 季 節 の 有 機 野 菜 の シ ャ ル キ ュ ト リ ー 

活動の経緯 
 

 料理修業のため26歳の時に渡仏し、５年半の修行でジビエに触れる機会に
恵まれ、その魅力に惹かれる。帰国後、人間の開発により住処を奪われた野生
鳥獣が、山を下りてきて獣害として殺処分されるのを目の当たりにし、美味し
く調理し提供することで、ポジティブな思い出として誰かに語り継がれ、人の
記憶の中で生き続けられるようにとの思いで活動。 

解体処理 

活動の概要 
 

地元猟友会と連携したジビエの加工・販売や、地元小中学校による校外学習
の受け入れ、企業を対象とした研修に取り組み、ジビエの普及啓発や消費拡大
を図る。 

活動の成果、主な実績等 
 
〇地元猟友会と連携し、狩猟された野生鳥獣の迅速な解体処理を実現。併せ
て、処理された精肉を自ら加工してソーセージやハム等を製造・販売。生産
から販売までの一貫した取組により、各段階での課題等に速やかに対応する
ことで、ジビエの普及・拡大を図る。 
〇ジビエについて、地元小中学校の校外学習や一般企業向けの研修カリキュ
ラムを通じて紹介する活動に取り組み、「高い・臭い・硬い」といったネガテ
ィブなイメージの払拭に取り組む。 

シャルキュトリー品の製造 


