
「地域の和食文化ネットワーク近畿」から情報をお送りします。 

○●○●○●○●○●○●○●○●○●○ 

和食文化ネットワーク近畿 

【情報提供 第 83 号 令和 8年 3月 17 日】 

○●○●○●○●○●○●○●○●○●○ 

【ちょっとコラム】 

春が近づくと、桜色の和菓子が店先を彩り、心までふんわり明るくなります。 

なかでも桜餅は、地域で姿が変わる“春の風物詩”。 

関東の桜餅は薄いクレープ状の生地であんを巻くのに対し、関西の桜餅はつぶつぶとした

道明寺粉の餅であんを包むという違いがあります。 

どちらも塩漬けした桜の葉で巻く点は共通で、ひと口で春の香りが広がります。 

地域で異なる春の味わい、是非食べ比べてみませんか。 

     

東京都 桜もち              大阪府 桜餅（画像提供元 : 冨岡 典子） 

出典：農林水産省「うちの郷土料理」▼

https://www.maff.go.jp/j/keikaku/syokubunka/k_ryouri/index.html 
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1．「関西 食の「わ」プロジェクト」からのお知らせ  

ーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーー 

認定プログラムの活動紹介を掲載しました 

ーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーー 

下記の認定プログラムの活動紹介を掲載しましたので、是非Webサイト や Instagram で

当日の様子をご覧ください。 

【活動紹介】 

◆ 【活動取材】「プレミア関西 食の「わ」プログラム」コラボレッスンが開催されました 

◆ 【活動取材】認定No.13 ぼたん鍋発祥の地丹波篠山市で獣害と向き合う 

◆ 【活動取材】認定No.7 第七回おくどさんサミット 

◆ 【活動取材】「関西 食の「わ」マルシェ！inよみうりマーケット」を開催しました 

 

◇Instagram（外部リンク）：https://www.instagram.com/syokunowa_kansai/ 

◇ 近 畿 農 政 局 Web サイト 認 定 プ ロ グ ラ ム の 活 動 紹 介 ： 

https://www.maff.go.jp/kinki/keiei/tiiki_syokuhin/wasyoku/syoukai.html 

 

 

2．近畿農政局  

ーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーー 

【BUZZMAFF】「京都三大漬物「すぐき漬け」を知ってる？」が公開されました 

ーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーー 

近畿農政局内の若手職員を中心としたチーム「となりの近畿」では、となりにあると”ほっ 

こり”するような、近畿農業の魅力を発信しています。 

 

「すぐき漬け」についての動画が公開されました。 

是非ご覧ください！ 

 

◇YouTube（BUZZMAFF ばずまふ（農林水産省）「京都三大漬物「すぐき漬け」を知って

る？」）（外部リンク）： 

https://www.youtube.com/watch?v=OYubGl4CWc0&list=PLVc03uX0IwZsEVZr7XnljWho

ZEX4VIhka&index=1 

 

▼「すぐき漬け」は農林水産省「うちの郷土料理」でもご紹介しています。 

https://www.maff.go.jp/j/keikaku/syokubunka/k_ryouri/search_menu/menu/sugukizuke_k

yoto.html 

 

https://www.instagram.com/syokunowa_kansai/
https://www.maff.go.jp/kinki/keiei/tiiki_syokuhin/wasyoku/syoukai.html
https://www.youtube.com/watch?v=OYubGl4CWc0&list=PLVc03uX0IwZsEVZr7XnljWhoZEX4VIhka&index=1
https://www.youtube.com/watch?v=OYubGl4CWc0&list=PLVc03uX0IwZsEVZr7XnljWhoZEX4VIhka&index=1
https://www.maff.go.jp/j/keikaku/syokubunka/k_ryouri/search_menu/menu/sugukizuke_kyoto.html
https://www.maff.go.jp/j/keikaku/syokubunka/k_ryouri/search_menu/menu/sugukizuke_kyoto.html


 

３．農林水産省  

ーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーー 

「楽し味くらぶ」からのお知らせ 

ーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーー 

「楽し味くらぶ」とは、皆さんが SNS上で「推しの郷土料理」を食べたり、作ったりし

て、その魅力を広めるための参加型プロジェクトです。 

 

公式 YouTube で以下の動画が公開されました 

・ 【農水省徳島県】】気 で推す郷土料理／郷土料理スタンプラリー 

・【農水省】国家公務員のある日の休み時間② 鹿児県 

・【農水省】国家公務員のある日の休み時間① 鹿児県 

・【農水省】ひな祭り料理を調べてみた！ 

・【ひな祭り】料理苦手な父、娘のために気 で悩んで作ってみた！ 

・【農水省】国家公務員のある日のお昼ご飯 島県 

・ 【農水省】国家公務員のある日のお昼ご飯 大阪 

 

◇YouTube（BUZZMAFF 楽し味くらぶ）（外部リンク）： 

https://www.youtube.com/playlist?list=PLVc03uX0IwZsrs5X3C0VRH8oGEjTy_I_d 

▼「楽し味くらぶ」の詳細はこちら 

https://www.maff.go.jp/j/keikaku/syokubunka/culture/enjoy-washoku/club.html 

 

 

ーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーー 

農林水産省公式Web マガジン aff（あふ）最新号公開中です 

ーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーー 

★3月号の特集テーマは「家庭備蓄」です！ 

＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿ 

・知って備える家庭備蓄のイロハ（公開中） 

・要配慮者と単身者の食品ストックガイド（公開中） 

・簡単！備蓄食品アレンジレシピ（2026 年 3月 18 日公開） 

・ローリングストックを推奨する企業の取り組み（2026 年 3月 25日公開） 

＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿ 

と盛りだくさん！是非ご覧ください▼ 

◇農林水産省 Web マガジン aff 

https://www.maff.go.jp/j/pr/aff/ 

https://www.youtube.com/playlist?list=PLVc03uX0IwZsrs5X3C0VRH8oGEjTy_I_d
https://www.maff.go.jp/j/keikaku/syokubunka/culture/enjoy-washoku/club.html
https://www.maff.go.jp/j/pr/aff/


 

 

4．文化庁  

ーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーー 

「100 年フード」及び「食文化ミュージアム」が認定されました 

ーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーー 

文化庁では、我が国の多様な食文化の継承・振興への機運を醸成するため、地域で世代 

を越えて受け継がれてきた食文化を、100 年続く食文化「100 年フード」と名付け、 

継承していく取組を進めるとともに、食文化への学びや体験の提供に取り組む博物館、 

食の体験・情報発信施設等に関する情報を一体的に発信する「食文化ミュージアム」の 

取組を実施しています。 

「100 年フード」29件及び「食文化ミュージアム」19 件の追加認定が公表されました。 

 

【令和 7年度認定（近畿管内）】 

「100 年フード」 

・近江商⼈の食文化 〜どろ⻲汁（どろがめじる）・⻩飯（きめし）〜 

 

「食文化ミュージアム」 

・川県酒造・琵琶湖蒸溜所 

・京都鉄道博物館 

・月桂冠大倉記念館 

・atelier 京ばあむ 

・浪花酒造地酒蔵 

 

詳しくはこちら（文化庁Web サイト）（外部リンク）▼ 

https://www.bunka.go.jp/koho_hodo_oshirase/hodohappyo/94334601.html 

 

 

ーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーー 

5．事務局からのお知らせ  

ーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーー 

（１）当メールマガジンへの掲載記事を募集します！！ 

「地域の和食文化ネットワーク近畿」では、食文化の保護・継承活動に関する情報を発信

しております。 

当メールマガジンを通じて、会員様主催のイベント等のご案内や会員様の取組紹介、地域

に伝わる食文化の情報などを発信しませんか。 

https://www.bunka.go.jp/koho_hodo_oshirase/hodohappyo/94334601.html


会員の皆様から、広く発信・共有したい情報等がございましたら、以下をご記入の上、気

メールにご返信願います。 

・タイトル（30 字以内） 

・気文（300 字以内） 

・URL 

これを機に会員の皆様方の交流及び情報内容の充実が図られればと思いますので、積極的

なご活用をお待ちしております。（投稿内容が営利目的など不適切な内容と判断される場合

には、掲載を見送らせていただく場合がございます。） 

 

（２）「地域の和食文化ネットワーク近畿」の会員募集中！！ 

近畿農政局では、地域における多様な食文化の保護・継承を継続的に進めるため、近畿地

域の関係者をつなぐ「地域の和食文化ネットワーク近畿」の会員を募集しております。 

会員の皆様におかれましては、お知り合いの方にご案内いただけますと幸いです。 

https://www.maff.go.jp/kinki/keiei/tiiki_syokuhin/wasyoku/210701.html 

 

○●○●○●○●○●○●○●○●○●○●○●〇 

地域の和食文化ネットワーク近畿 事務局 

○●○●○●○●○●○●○●○●○●○●○●〇 

窓 口：近畿農政局 経営・事業支援部 食品企業課 

住 所：京都市上京区西洞院通下長者町下る丁子風呂町 

電 話：075-414-9024  

メール：wasyokubunkanw.kinki※maff.go.jp（迷惑メール対策のため、メールアドレスの一

部を変更しております。「※」を「@」に変更の上、送信してください。） 

配信先変更や配信の停止並びに会員情報の変更についても、このメールに返信願います。 

情報セキュリティ強化のため、農林水産省外へのメールは、宛先を bcc で設定してお送り

しています。ご了承ください。 

 

＜気省の Web サイト（和食文化ネットワーク）＞ 

https://www.maff.go.jp/j/keikaku/syokubunka/network/main.html 

＜近畿農政局の Web サイト（和食・食文化）＞ 

https://www.maff.go.jp/kinki/keiei/tiiki_syokuhin/wasyoku/index.html 

＜その他＞ 

近畿農政局や農林水産省では、このほかにもメールマガジンを発行しております。 

配信をご希望される方は、ご登録をお願いします。 

http://www.maff.go.jp/j/pr/e-mag/index.html 

関西 食の「わ」プロジェクト 

https://www.maff.go.jp/kinki/keiei/tiiki_syokuhin/wasyoku/210701.html
https://www.maff.go.jp/j/keikaku/syokubunka/network/main.html
https://www.maff.go.jp/kinki/keiei/tiiki_syokuhin/wasyoku/index.html
http://www.maff.go.jp/j/pr/e-mag/index.html


Instagram のフォロー大歓迎です！ 

  

 

 

https://www.maff.go.jp/kinki/keiei/tiiki_syokuhin/wasyoku/240326.html
https://www.instagram.com/syokunowa_kansai

