
コンテストの種目を11部門設定。限られた条件の中で、洋菓子の技術

者として備えておかなければならない技量と作業の速さを競い合う

「実技部門」や芸術性完成度や感性・オリジナリティが評価の対象と

なる「工芸菓子部門」、味が審査される「味覚部門」等、多岐にわ

たって、これまで先人が培ってきた技能が継承されるよう配慮してい

ます。 

第６４回西日本洋菓子コンテスト

洋菓子業界の発展と技術者の技術

向上を図るため、昭和33年（1958

年）より毎年開催している歴史の

あるコンテストで、今年は第64回目となります。 

世界に羽ばたく洋菓子職人を生み出すべく、近畿

２府４県の洋菓子協会が一体となり企画・運営し

ています。

プログラムの概要

食や食文化の保護・継承のための工夫

◼ 主催者名 ： （一社）兵庫県洋菓子協会／（一社）大阪府洋菓子協会

京都府洋菓子協会／滋賀県洋菓子協会／奈良県洋菓子協会

和歌山県洋菓子協会

◼ 活動期間 ： 令和 ６年 ６月 17日 、 令和 ６年 ６月 18日

◼ 開催場所 ： 【大阪府 大阪市】
大阪ガスショールーム ハグミュージアム

関西 食の「わ」プログラム
認定№

６

コンテストの様子
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