
菓子文化の後継の為、長年継続してコンテストを開催。

新部門も作り新しい事にもチャレンジし食文化の発展を考えています。

また若年層に対しても学生の頃よりコンテストに参加しやすい環境を

提供しています。

第58回 大阪府菓子技術コンテスト

プログラムの概要

食や食文化の保護・継承のための工夫

◼ 主催者名 ： 一般社団法人大阪府洋菓子協会

◼ 活動期間 ： 令和 ６年 11月 ６日 ～令和 ６年 11月 ７日

◼ 開催場所 ： 【大阪府 大阪市】

大阪ガスハグミュージアム

認定№

23
 

関西 食の「わ」プログラム

洋菓子・和菓子技術者の技術向上を主眼とし、

菓子業界全体の進化発展と従業員の技術向上に

寄与することを目的として開催致します。

・洋菓子 味覚 （生菓子と焼き菓子(Selection de Osaka Sweets)）

・マジパン細工 ・ピエス・アーティスティック（アメ細工とショコラ）

・学生 ピエスモンテ （アメ細工とショコラ） ・学生 マジパン細工

・和菓子（上生菓子と一菓一選と盆景菓子・工芸菓子）・和菓子 学生 一菓一選

の12部門を審査規定に従って行います。持込作品については、作品のテーマ

性・芸術的完成度・技量・オリジナリティー等により総合的に判断して100点

満点で採点します。味覚審査については、作品の味覚・食感・

香り・構成バランス・見た目等により総合的に判断して、

100点満点にて採点し表彰します。
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