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－江戸時代に創業の灘五郷での日本酒造りを活かした酒粕料理の店－

ベジタリアンのインバウンド客が多かったため、事前にメニュー作成をした方が、当
日の対応工数も減る為。旅行会社からの団体客受入れの際に特に上記要望があった。

予約対応をスムーズにすることや、食に偏りのある方
に対する満足度向上を目的としている。

魚、だしを使わない懐石仕立ての料理を、事前予約制
で受け付ける取組を行っている。

メニューが１種類しかなく、6,000円の予算で提供
していたが、実際は4,000円くらいが顧客の相場で
あったため、複数メニューを作成する必要があった。
一方で、複数メニューがあることで、対応工数が増え
る点でオペレーションの負荷はかかる。

株式会社神戸酒心館
（兵庫県神戸市東灘区御影塚町1-8-17）

背景及び経緯

取組等の目的

具体的な内容

課題と展望等

外兵

－フードツーリズムマイスターたちが「集めた」野菜を販売する企業－

航空会社や地方の農家とタイアップしたメニュー作りが背景にあった。

30～50代顧客以外への取り組みとして、メニューの改善などを目的としている。

新たに産地（農家）提携先を増やしたい。

サウジアラビアを中心とした中近東への進出を検討している。

株式会社Double Doors
（大阪府大阪市浪速区難波中3-9-3 208）

背景及び経緯

取組等の目的

具体的な内容

課題と展望等

外大



有機農産物、有機加工食品を使用したメニューの提供

66

－神戸をはじめとした地元食材にこだわり、熟練の技で季節感のある料理
を提供－

『地産地消』が謳われるようになった時代背景を受け、取組の検討を開始した。

自社ならではの『自産自消』を目指し、食を通して
皆さんに喜んでいただくことを目的としている。

淡路島に自社の農園を持ち、淡路産玉ねぎを始め
とした、こだわりの無農薬野菜を店舗で提供して
いる。

仕入れの段階での値段交渉、若年層の農業への興
味・関心を促進させていくことが今後の課題であ
る。それに加えて、こうした取組を行うには人員
が必要であり、その確保も課題である。

ハートスフードクリエーツ株式会社
（兵庫県神戸市東灘区御影石町4-15-15 Ｎビル2F）

背景及び経緯

取組等の目的

具体的な内容

課題と展望等

外兵

－厳選した国内産の牛肉・産地直送の素材を使用する本格焼き肉店－

業務の効率化がきっかけで、工場で栽培している野菜を使用している。

見栄えもよく、日持ちも良いため、利用勝手が良いからである。

市場で野菜を買うのではなく、工場から仕入れられる野菜を使用している。

仕込みにかける時間の削減が課題であったため、市場で野菜を買うのではなく工場から
仕入れるようにすることで、課題が解決した。

株式会社アールワイ
（和歌山県岩出市中黒２８７-１）

背景及び経緯

取組等の目的

具体的な内容

課題と展望等

外和


