
コロンむす（滋賀県）

こちらの「コロンむす」は、お米屋さんが営むおにぎり屋さんです。店主が季節に

あわせ厳選したお米をブレンドし、美味しく炊きあげたごはんをふっくらと握り、

具材を包み込んだ子供にも優しい手作りおむすびです。子供達や私達の将来ある体

に吸収させたくない、現在使用されている化学薬品を排除するために、具材の段階

から手作りしたおむすびが大きな特徴です。

おにぎりのメニューは、全部で15～20種類ほどあり、一番人気は、「さけ」と

「こんぶ」だそうです。おむすびに使用する具材は、すべて店内で調理されており、

奥様の作った「きんぴらごぼう」や「ごまたくわん」のおにぎりも人気のある一品

です。また、お米屋さんの美味しいご飯が盛りつけられたお弁当やお惣菜も人気商

品となっています。

こちらのお店では、阪神淡路大震災が起きた１月１７日にちなみ、毎月１７日の

「防災おにぎりデー」の取組に賛同し、震災を風化させることがないよう、防災意

識の向上のために毎月17日にFacebookで情報発信されているそうです。

奥様手作りの「きんぴらごぼうのおにぎり」も人気です



店長のイチ押し

体に優しい具材を使用し、季節にあわせ、お米を選定したこだわりの手作りおにぎり。

（写真）左から、たらこ、かつお、さけ

（写真）「コロンむす」のFacebookより

店 名 コロンむす
営業時間 午前9時から午後9時45分まで
定 休 日 元旦
住 所 滋賀県彦根市長曽根南町472-2（彦根 パリヤサンぺデック店内）
電話番号 0749-23-2062

基本情報


