
おむすび柿の木（京都府）

こちらの「おむすび柿の木」は、毎日６時半から営業しており、ご近所や仕事へ向

かう人達が立ち寄るアットホームなお店です。

おにぎりのメニューは、3０種類ほどとバラエティーが豊富。種類ごとに常時３個

程度を店頭に並べていますが、売り切れると次々と握りたてが補充されてきますの

でいつでも出来たてをいただくことができます。

お米は近江産コシヒカリを使用。具材は中央市場より新鮮な食材を直接仕入れてい

ます。

売れ筋は、塩鮭・昆布たまご・梅干ですが、しょうがが効いたあさりも店主の一押

しメニューとなっています（店主の好物）。

どのおむすびもごはんがふっくらしており、また具材がはみ出るほどたっぷり入っ

ています。メニューも豊富なのでついつい買いすぎてしまうほどです。

こちらのお店では、お惣菜も販売しています。日替わりが１種類、定番のからあげ

が２種類（にんにく味とゆずこしょう味）です。訪問した日は甘長ししとうの煮物

でおむすびとの相性は抜群でした。

朝、出勤前に食べたい町のおむすび屋さん



店長のイチ押し

塩鮭、昆布たまご、梅干、アサリ

（写真）左上から 昆布たまご、塩鮭、
下段 アサリ、お惣菜の甘長ししとうの煮物 （写真）メニュー

（写真）店内

基本情報
店 名 おむすび柿の木
営業時間 午前6時半から売り切れ終了
定 休 日 日曜日、月曜日
住 所 京都府京都市北区衣笠高橋町３３
電話番号 ０７５－４６１－６５８２


