
手しごとうどん工房 はちまん（大阪府）

【うどん一筋３０年の職人が開発した‘こだわりの米粉うどん’】
当店の米粉うどんは、小麦の麺に引けを取らない、もちもちとしたコシにつるつるとした食感
を併せ持つ美味しい麺です。今まで小麦を避けてうどんとは疎遠であった方々に、ここでしか
食べることができない当店の‘米粉うどん’をぜひご賞味ください。

基本情報

店 名 手しごとうどん工房 はちまん
営業時間 平 日１１：００～１４：３０ １７：３０～２０：３０

土日祝１１：００～１５：００ １７：００～２０：３０
定 休 日 月曜日（月曜日が祝日の場合は、翌火曜日）
住 所 大阪府堺市西区浜寺石津町西4-１４-１
電話番号 07２-２４５-５７７１
駐 車 場 あり（１５台）
取扱商品 めん類、食事の提供、その他（丼・ご飯もの）
米粉商品 米粉うどん
おすすめ 米粉の豚と水菜のハリハリうどん
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