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近畿農政局兵庫県拠点は、11月30日（火）に多可町役場において開催された、町内の若手農業者7名
との意見交換会に参加しました。

農業者の高齢化による担い手不足や離農者の増加などの課題の解決に向け、行政や
JA等の関係機関が一体となって、次世代を担っていく若手農業者を支援するために、
意見交換が実施されました。

当県拠点では今後も関係機関と連携を強化し、農業者とネットワークを構築し現場
の課題を解決するために必要とされる支援策の情報提供を行っていきます。

多可町

兵庫県の東播磨地域の内陸部に位置。総面積約8割が
山林の中山間地域。

基幹的農業従事者数は474人で、そのうち65歳以上が
87％を占める。

農業生産の特徴としては米の産出額が一番多く、乳用
牛、ブロイラーと続く。酒米『山田錦』発祥のまち。

会では、当県拠点からの農林水産省の施策や活用できる支援等についての情報提供
を皮切りに、各農業者から経営概要や課題を発表いただき、その後全員で『経営資金・
新規就農』『労働力確保・農福連携』等のテーマに沿って意見を交換しました。

若手農業者からは「経営開始時に必要な初期投資を支援していただける制度はあり
がたい」「作業によっては、農福連携は効果的な取組。地域と連携して営農に取り組
んでいきたい」「施設や機械の更新時の支援があるとありがたい」といった意見・要
望がありました。

多可町で若手農業者の方々との意見交換を行いました

農政局だより＠ひょうご

毎週水曜日に配信

ここを
クリック

農林水産省のホームページ

http://www.maff.go.jp/j/pr/aff/index.html

農林水産業や食に関するお役立ち情報をお届けしています
農林水産省広報誌『aff』のご案内

「aff（あふ）」は、消費者の皆さん、農林水産業関係者、
そして農林水産省を結ぶWebマガジンです。
農林水産省ホームページのトップ画面よりご覧になる

ことができます。



ポスター掲示による普及啓発

『おいしい食べきり』全国共同キャンペーン開始
～食品ロス削減に向け、農林水産省、消費者庁、環境省、地方公共団体ネットワークが共同で実施～

◇実施期間
令和3年12月1日（水）から令和4年1月31日（月）まで

農林水産省では、全国おいしい食べきり運動ネットワーク協議会と共同で、飲食店舗における
食品提供、食材使いきり等の工夫等を例示した「飲食店等の食品ロス削減のための好事例集」
を作成しています。

また、店舗で使える啓発資材(三角柱、ポスター)のホームページでの提供を行っています。
これらの啓発資材は、農林水産省webページからダウンロードできます。

ぜひご活用ください。

詳しくは
https://www.maff.go.jp/j/press/shokuhin/recycle/211130_1.html

とにかく農業を楽しむことが一番で、新しい技術等にチャレンジする
ことも大事ですね。有機農業では雑草対策が大きな課題ですが、当農場
では太陽熱マルチ殺草処理を取り入れています。また、新しい品目や品
種にもチャレンジしていて、常に色々と試行錯誤をしています。

農薬や化学肥料を一切使わず「田畑輪換」という農法
を取り入れています。畑を何年も続けると、土壌の栄養
バランスが崩れ、野菜が健康に育たなくなります。

〈牛尾農場 牛尾真道さん・祐美子さん〉

－どのような農法でしょうか？－

市川町笠形地区で、有機農法で野菜やお米等を栽培し、
平飼い鶏舎で採卵鶏を飼育している、牛尾農場代表の、
牛尾真道さんと、牛尾農場の野菜等を使った、ランチの
お店「農家のごはん ことほぎ」を経営している祐美子
さんご夫妻にお話しを伺いました。

また、当農場で使っている肥料は、ほぼ鶏糞堆肥で全て露地栽培です。美味しい品種を選び、
季節に合った旬の物を丁寧に育てることが美味しさの決め手だと思っています。

～有機農業を楽しんでチャレンジ！食の大切さを次世代へ～

－これから有機農業を始める方に助言は？－

牛尾農場で採れた旬の野菜

(真道さん)納屋を加工場にして味噌作りを始めます。一般のお客様向け
の販売と「ことほぎ」の料理に使う予定です。何度か作っていますが、
なかなか美味しく仕上がっていると思います。

－今後の夢や目標は？－

そこで、適切な時期に水田に戻し、稲に余剰な栄養を吸い取らせています。採卵鶏について
は、ワクチンや薬剤は使用せず、飼料は、小麦・米ぬか・お米・おから・魚粉・牡蠣殻・食塩
を配合、醗酵させた自家配合飼料です。

しかし、新規就農となると難しいところもあると思います。当農場の
常勤スタッフのうち１名は、当農場の元研修生です。こういった機会を
利用して有機農業が自分に合うか検討してから始めてもいいのではない
でしょうか。

(祐美子さん)「農家のごはん ことほぎ」は「腸に良い食事は人を幸せにする」
「食で皆を元気にさせたい」と考えて経営していて「ことほぎ」の一番大事な
根っこの部分になっています。今後は、食について皆様と考えたり話し合った
りするセミナーやワークショップを通して日本の農業、食の大切さを次の世代
に伝えていきたいです。

「ことほぎ」のランチ



インボイス制度ってナニ

令和５年10月１日に実施される消費税の
仕入れ税額控除の適用のため、「適格請求
書等保存方式（インボイス）」が導入され
ます。

■ 売手である登録事業者は、買手である取引相手（課税事業者）から求められたときは、インボイスを
交付しなければなりません（また、交付したインボイスの写しを保存しておく必要があります。）
■ 買手は仕入税額控除の適用を受けるために、原則として、取引相手（売手）である登録事業者から
交付を受けたインボイスの保存（※）等が必要となります。
（※） 買手は、自らが作成した仕入明細書等のうち、一定の事項（インボイスに記載が必要な事項）が記載され取引相手の確認を受けた
ものを保存することで、仕入税額控除の適用を受けることもできます。

適格請求書発行事業者（登録事業者）のみ
が適格請求書（インボイス）を交付するこ
とができ、本年10月1日から登録事業者登
録申請が受付が開始されました。

インボイス制度の基本的な事項や留意すべき点などを講師がわかりやすく
解説します。また、チャット機能を利用した質疑応答も行っております。

https://www.nta.go.jp/taxes/shiraberu/

zeimokubetsu/shohi/keigenzeiritsu/inv

oice_setsumeikai.htm

このため

国際郵便が届いたら、肉製品等が入っていないことを、外国人の従業員・実習生のみなさまに確認する
ようお願いします

郵便物内に肉製品等が入っていた場合
は、速やかに下記までお知らせください。

外国からの国際郵便に関する動物検疫のお知らせ

母国のご家族等が送ってくる国際郵便の中に、
輸入禁止の肉製品等が入っている可能性があります

海外では家畜の命をおびやかす、大変危ない病気
が流行しています。このような病気は、生肉、加
工・調理した肉、ハム・ソーセージ等の肉製品を持
ち込むことで、日本に侵入する恐れがあるため、法
律で輸入が禁止されており、国際郵便でも持ち込
めません。違法に持ち込むと罰則の対象になります。

農林水産省 動物検疫所
神戸支所 検疫課
TEL：078-222-8990
(8:30～17:00 日曜、祝日を除く）
FAX：078-222-8993輸入禁止品の例

動物検疫所からのお知らせ

外国からの従業員・実習生を受け入れていらっしゃる皆様へのお願い

～海外から口蹄疫、アフリカ豚熱、鳥インフルエンザなどの病気を侵入させないために～

※特に畜産農家様においては、家畜に対する接点があることを考慮し、ご協力をお願い致します。

また、母国のご家族等が肉製品などを日本に送らないように、外国人の従業員・実習生の
みなさまに周知いただきますようお願いします。

https://www.nta.go.jp/taxes/
shiraberu/zeimokubetsu/shohi
/keigenzeiritsu/invoice.htm

詳しくは

をご参照ください。

国税庁ホームページ：

インボイス制度特設サイト



農政に関するご相談､事業や制度へのご意見･ご質問などがございましたら､お気軽に地方参事官
ホットラインまでお問い合わせ下さい｡また、広報誌に対するご意見等もお待ちしています。

TEL：078-331-5924 FAX：078-331-51772021.12

地 方 参 事 官 ホ ッ ト ラ イ ン

編集後記

早いもので今年も、気がつけばもう師走。今年を振り返れば、御多分に洩れず新型コロナ
ウィルスに振り回され続けた１年でした。

ロソーネ・まちなかミュージアム

兵庫の の風景

◇カーボンニュートラル◇

用語解説

近年では、それが概念化され、CO₂の増減に影響
を与えない性質や、二酸化炭素の排出量と吸収
量のバランスが優れている状態を表す際にも、カー
ボンニュートラルと表現されます。

as

・所在地：〒675-0124 加古川市別府町緑町２
アリオ加古川 グリーンマート内

・営業時間：10：00～20：00
・定休日：元日のみ休業
・最新の情報はInstagramで発信されています。

https://www.instagram.com/sakanaya_hyogo/

「漁連の魚屋」加古川店

今年10月にアリオ加古川内にオープンしたJF兵庫漁連が
運営する鮮魚店、『漁連の魚屋』を紹介します。

店舗は青・白・黄の3色で統一され、魚が暮らしやすい
「豊かな海」の色、「紺碧の青」を表現した壁の色で来店
されるお客様をお迎えします。店内の照明にも、イカ釣り
ランプを使ったりと漁業との近さもアピールされています。

同店は2015年に三田市で1号店がオープンし、加古川
は2店目となります。各漁港とのつながりの強さを生か
し、高品質の兵庫県産の魚を中心とした水産物を、丁寧
に説明し販売する対面販売にもこだわっています。

-魚を大好きになってもらえる場所を提供-

販売以外の空間も、ひょうごの魚
68種類をあしらった壁面アートや、
魚にまつわる動画を流すなど、楽しみ
ながら地場の魚や漁業に親しんでいた
だけるよう工夫がされています。

鮮魚以外でも、お寿司やお惣菜、魚にあう調味料に加
え、兵庫県内のJFだけではなく、全国のJFグループで
製造している各種商品を取り扱い、安心安全で美味しい
水産加工品が販売されています。 ※JF…漁業協同組合

－Webマガジンaff12月号より－

神戸市 東遊園地

バイオマスは、燃やしてもCO₂の増減に影響を与えない“カーボンニュートラル”という特徴
があります。植物は燃やすとCO₂が発生しますが、植物の成⻑過程でCO₂を吸収するので、
ライフサイクル全体でみるとCO₂の排出と吸収は実質ゼロになります。

具体的には、CO₂排出量を削減するための植林
や再生可能エネルギーの導入など、人間活動にお
けるCO₂排出量を相殺することもカーボンニュート
ラルと呼ばれています。

コロナウィルスの逆風吹きすさぶ今年ではありましたが、次世代を担う若手
農業者は将来の夢や目標をしっかりと持って頑張っておられます。来年こそは、
新型コロナウィルスの感染が終息し、農林水産関係者にとって良い年であるこ
とを願うばかりです。

～みどりの食料システム戦略で使われている用語を解説します～


