
はやた   たかゆき

早田 高将さん（人吉市）

アイガモ農法による米作りに、就農時から取
組んでいます。
食育の一環として、「ひとよしアイガモ農法
研究会」のメンバーと共に、地元の小学生を
対象としたアイガモ農法体験学習を行ってい
ます。

生産品目

生産するうえでのこだわり

苦労している点

保管方法

HP･SNS

ひとよしアイガモ
農法研究会

２０２５.７現在

アイガモが水田の中を泳ぎ回って、雑草や害
虫を食べたり、フンを肥料としてムラなく散
布してくれます。
人と環境にやさしい米づくりにこだわってい
ます。

「米」の保管方法としては、密閉容器に移し
て、高温・多湿・直射日光を避け、涼しい場
所に保管をお願いします。

アイガモは、カラスやタヌキ、イタチ等の外
敵に狙われているため、電気柵、金網、テグ
ス及びセンサーカメラを使って守っています。

消費者の皆さんへ

私たちが、アイガモと共に栽培した「人吉あ
いがも米」は、ご注文を受けてからとう精し、
精米したてをお届けしています。
「人吉あいがも米」を、多くの方に知ってい
ただき、おいしく食べていただきたいと思い
ます。

自己紹介

【有機栽培】 米（アイガモ農法）

https://peraichi.com/landing_pages/view/aigamo/
https://peraichi.com/landing_pages/view/aigamo/
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