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 「しまかぜ－食育アイランド通信－」         7／2／10     209 号 

 

                農林水産省九州農政局 消費・安全部 消費生活課 

▽▲▽▲▽▲▽▲▽▲▽▲▽▲▽▲▽▲▽▲▽▲▽▲▽▲▽▲▽▲▽▲▽▲▽▲▽▲▽▲▽▲ 

「しまかぜ－食育アイランド通信－」は九州地域で様々な食育に取り組む方々の情報発信と

ネットワークづくりを支援するためのメールマガジンです。 

【1】 九州農政局からのお知らせ 

〇「米粉利用拡大セミナー『グルテンフリー食品の需要と輸出拡大の可能性』」の開催につ

いて 

〇2025 年日本国際博覧会（大阪・関西万博）に出展します！ 

 〇サステナアワード 2024 農林水産大臣賞、環境大臣賞、消費者庁長官賞など各省が決定 

 〇よくわかる日本の「GI（ジーアイ）」制度 

 〇野菜の入荷量と卸売価格の見通し（令和７年２月）について 

 〇令和６年度米の流通状況等について 

 〇九州農政局「消費者の部屋」特別展示について 

【2】九州農政局公式 Instagram について 

 〇チャレンジチームが魅力ある情報を発信中 

【3】九州農政局消費・安全部消費生活課 Facebook について 

 〇消費生活課が「消費者情報九州」を発信中 

【4】編集部からのお知らせ 

〇「九州の食育のひろば」に関する情報提供及び情報更新ご協力のお願い 

******************************************************************* 

【１】 九州農政局からのお知らせ 

〇  「米粉利用拡大セミナー『グルテンフリー食品の需要と輸出拡大の可能性』」の開催につ

いて 

   九州農政局は、令和 7 年 2 月 25 日（火）に、熊本地方合同庁舎において、「米粉利用

拡大セミナー『グルテンフリー食品の需要と輸出拡大の可能性』」を開催します。 

 食の多様化が進み、米をごはんとして食べることが減った今、米の新たな食べ方として、

米粉に注目してみませんか。 

 本セミナーでは、米粉を主体としたグルテンフリー食品の製造拡大と輸出の可能性につ

いて紹介するとともに、生産者・生産者団体と米粉製粉業者・食品加工業者とのマッチン

グを図るため原料や商品等を紹介するブースの設置も併せて行います。ぜひご参加くださ

い！ 

 

※詳しくは、以下の URL から九州農政局ホームページをご覧ください。 

   https://www.maff.go.jp/kyusyu/press/sinko/250122_1.html 

 

〇  2025 年日本国際博覧会（大阪・関西万博）に出展します！ 

   農林水産省は、2025 年日本国際博覧会（大阪・関西万博）にて「農林水産業と食文化の

発展は世界をもっと豊かにつなぐ」をコンセプトに、6 月 7 日（土）から 6 月 15 日（日）

まで展示を行います。 

   

  イベントタイトル：RELAY THE FOOD～未来につなぐ食と風土～ 

https://www.maff.go.jp/kyusyu/press/sinko/250122_1.html


2 

 

  イベントロゴ： 

 

コンセプト：農林水産業と食文化の発展は世界をもっと豊かにつなぐ 

展示期間：2025 年 6 月 7 日（土）から 6 月 15 日（日）までの 9 日間 

展示場所：EXPO メッセ「WASSE」イベントホール 南側 

 

  ※詳しくは、以下の URL から農林水産省ホームページをご覧ください。 

   https://www.maff.go.jp/j/press/shokuhin/wasyoku/250124.html 

 

   2025 年日本国際博覧会（大阪・関西万博）のパンフレットが作成されていますので、

お知らせいたします。 

https://www.expo2025.or.jp/news/news-20240809-02/ 

 

〇  サステナアワード 2024 農林水産大臣賞、環境大臣賞、消費者庁長官賞など各省が決定 

   農林水産省は、「みどりの食料システム戦略」の一環として、消費者庁、環境省と連携

し、「あふの環（わ）2030 プロジェクト」を実施しています。本プロジェクトにおいて実

施する、食や農林水産業に関わるサステナブルな取組動画を表彰する「サステナアワード

2024」の受賞作品が決定しました。 

 表彰式は 2 月 14 日（金）14 時 00 分から、AgVenture Lab（東京都千代田区）にて開

催します。九州農政局管内では、以下の２つが受賞し分かりやすい動画も作成されていま

すのでぜひご覧ください。 

 

〈環境大臣賞〉アマモ場再生活動「生命の海プロジェクト」 〔熊本県〕 

〈地域資源循環賞〉循環資源でつなぐ農業の未来 〔福岡県〕 

 

※詳しくは、以下の URL から農林水産省ホームページをご覧ください。 

  https://www.maff.go.jp/j/press/kanbo/b_kankyo/250124.html 

 

〇 よくわかる日本の「GI（ジーアイ）」制度 

「GI」とは「GEOGRAPHICAL INDICATION」の略。「地理的表示」と訳されます。特

定の地域を生産地として、その土地の気候や風土と結びついた品質や歴史をもつ産品の名称

を登録する制度です。世界 100 か国以上にこの制度があり、日本の GI 制度は 2025 年にス

タートしてから 10 周年を迎えます。 

 

※詳しくは、以下の URL から aff（あふ）2025 年１月号をご覧ください。 

 https://www.maff.go.jp/j/pr/aff/2501/pdf/aff2501-all.pdf 

 

また、農林水産省は令和 7 年 1 月 30 日、かづの牛をはじめとする農畜産物・加工品 6 産

品を、地理的表示（GI）として登録しました。 

九州農政局管内では、「くまもと踊る丹頂」（熊本県）が登録されました。 

 

 

https://www.maff.go.jp/j/press/shokuhin/wasyoku/250124.html
https://www.expo2025.or.jp/news/news-20240809-02/
https://www.maff.go.jp/j/press/kanbo/b_kankyo/250124.html
https://www.maff.go.jp/j/pr/aff/2501/pdf/aff2501-all.pdf
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※詳しくは、以下の URL から農林水産省ホームページをご覧ください。 

https://www.maff.go.jp/j/press/yusyutu_kokusai/chizai/250130.html 

 

〇 野菜の入荷量と卸売価格の見通し（令和７年２月）について 

福岡市中央卸売市場における令和 7 年 2 月の「野菜の入荷量と卸売価格の見通し」につ

いて、別紙のとおり取りまとめましたので、お知らせします。 

 

※詳しくは、以下の URL から九州農政局ホームページをご覧ください。 

https://www.maff.go.jp/kyusyu/press/tokusan/250131.html 

 

〇 令和６年度米の流通状況等について 

農林水産省は、小売・卸売・生産のデータや令和６年から７年にかけての需給見通し等に

ついて公表しています。特に「New」の記載がある見出しについては、新しい情報が記載さ

れていますのでご覧ください。 

 

※詳しくは、以下の URL から農林水産省ホームページをご覧ください。 

https://www.maff.go.jp/j/syouan/keikaku/soukatu/r6_kome_ryutu.html 

 

〇 九州農政局「消費者の部屋」特別展示について 

九州農政局「消費者の部屋」では、食料・農業・農村に関する各種施策情報の提供や普及

啓発を行っています。２月は、以下のテーマに関する特別展示を行います。 

【展示期間】 

〇2 月 10 日（月）～2 月 21 日（金） 

〈テーマ〉植物防疫について（日本の植物防疫制度） 

〈展示内容〉日本の植物検疫制度（植物防疫所の仕事）を紹介し、植物防疫の重要性につ

いて説明します。 

〇2 月 25 日（火）～3 月 7 日（金） 

〈テーマ〉「地域ブランドを守る地理的表示（GI（ジーアイ））保護制度」 

〈展示内容〉GI 制度及び GI 産品に関するパネル、チラシ、のぼり旗、現物等を展示しま

す。 

【展示場所】 

  ・熊本地方合同庁舎 A 棟 1 階 消費者の部屋（熊本市西区春日２丁目 10 番 1 号） 

   ・フードパル熊本「熊本市食品交流会館」（熊本市北区貢町 581-2） 

 

※詳しくは、以下の URL から九州農政局ホームページ「消費者の部屋」をご覧ください 

http://www.maff.go.jp/kyusyu/syohianzen/syokunoanzenansin/syouhisya/syouhis

ya.html 

 

******************************************************************* 

【2】九州農政局公式 Instagram について 

〇 チャレンジチームが魅力ある情報を発信中 

    九州農政局の公式アカウントです。九州の豊かな農業の魅力や最新情報をお届けしてい

ます。是非、「フォロー＆いいね」をよろしくお願いします。 

   ※詳しくは、以下の URL、QR コードをご覧ください。 

https://www.instagram.com/maff_kyushu/ 

https://www.maff.go.jp/j/press/yusyutu_kokusai/chizai/250130.html
https://www.maff.go.jp/kyusyu/press/tokusan/250131.html
https://www.maff.go.jp/j/syouan/keikaku/soukatu/r6_kome_ryutu.html
http://www.maff.go.jp/kyusyu/syohianzen/syokunoanzenansin/syouhisya/syouhisya.html
http://www.maff.go.jp/kyusyu/syohianzen/syokunoanzenansin/syouhisya/syouhisya.html
https://www.instagram.com/maff_kyushu/
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******************************************************************* 

【3】九州農政局消費・安全部消費生活課 Facebook について 

〇 消費生活課が「消費者情報九州」を発信中 

   消費生活課では、消費者の皆さまに向けた、より分かりやすい情報発信に努めるため、

Facebook ページ「消費者情報九州」を開設しています。 

当ページでは、農林水産行政に関する情報を始め、食の安心・安全に関する話題提供、

消費生活課が実施している出前講座の様子、イベント開催のお知らせなど、消費者の皆さ

まの生活に役立つ様々な情報をお届けしています。 

※詳しくは、以下の URL をご覧ください。 

https://www.maff.go.jp/kyusyu/syohianzen/syokunoanzenansin/syouhisya/syo

uhisyajouhou.html 

 

******************************************************************* 

【4】編集部からのお知らせ 

〇 「九州の食育のひろば」に関する情報提供及び情報更新ご協力のお願い 

九州農政局ホームページ「九州の食育のひろば」では、九州各地で開催される食育イベン

ト、親子料理講座、伝統料理講座、農林漁業体験講座、見学可能な食品工場・市場等につい

てご紹介させていただいていますので、是非、参加風景や感想、今後のイベント情報など、

情報のご提供をお待ちしています。 

また、「食の体験・食育マップ（全県）」では、ネットワーク「食育アイランド九州」参加

者の方々の情報発信を行っていますが、掲載内容について、今後、刷新していく予定です。

ご協力のほどよろしくお願いします。「食の体験・食育マップ（全県）」について、ご要望等

ございましたら、下記の九州農政局「しまかぜー食育アイランド通信―」の問い合わせ先、

または、E-mail s-island-kyushu@maff.go.jp までお知らせいただきますようお願いいた

します。 

※詳しくは、以下の URL から九州農政局のホームページをご覧ください。 

 http://www.maff.go.jp/kyusyu/syohianzen/hiroba/hiroba.html 

 

******************************************************************* 

【編集後記】 

寒さの厳しい中にも 2 月 3 日の立春が過ぎ、少しずつ春の兆しが見え始める時期となり

ました。 

まだ寒い時期から春にかけて咲く「菜の花」は、可憐な黄色い花を咲かせ見る人の心を和

ませてくれる魅力がありますね。開花シーズンになると、一面まっ黄色の「菜の花畑」を鑑

賞するイベントも各地で開催されます。 

また、食用の「菜の花」は春野菜特有の苦味があり、瑞々しい食感が特徴です。栄養価も

高く、β-カロテンとビタミン C が特に豊富に含まれており、ビタミン C はほうれん草の 3 

倍です。おひたしや胡麻和えとして和食に使われる以外に、同じく旬の食材のホタルイカと

合わせてパスタにしたり、マスタード炒めにしてピリッと辛さの効いた大人の味としても楽

しんでみてはいかがでしょうか。 

https://www.maff.go.jp/kyusyu/syohianzen/syokunoanzenansin/syouhisya/syouhisyajouhou.html
https://www.maff.go.jp/kyusyu/syohianzen/syokunoanzenansin/syouhisya/syouhisyajouhou.html
mailto:s-island-kyushu@maff.go.jp
http://www.maff.go.jp/kyusyu/syohianzen/hiroba/hiroba.html
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◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆ 

九州農政局「しまかぜ－食育アイランド通信－」の問合せ先 

窓口・問合せ先：九州農政局消費・安全部消費生活課 

住所：熊本市西区春日 2 丁目 10 番 1 号（熊本地方合同庁舎 A 棟） 

電話：096-300-6354 

◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆ 

※情報の提供、配信先の変更・配信停止などは、以下の E-mail アドレスまでお知らせくだ

さい。 

E-mail  s-island-kyushu@maff.go.jp 

 

mailto:s-island-kyushu@maff.go.jp

