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学校法人　川島学園
エコール・ド・パティスリー長崎 ＜組織の概要＞
副学園長　校長
　川島　明子
（かわしま　あきこ）

　川島　明子
（かわしま　あきこ）

【連絡先】

長崎県長崎市弁天町5番5号
＜取組内容＞

095-861-7008

095-861-7118

http://www.kawashima.ac.jp

＜年間の主なイベント等＞

　製菓･製パンの技術者を育成するために、次のような取
り組みを行っている。
開講状況：月曜日～金曜日　平日は毎日授業。
　　　　　　午前9時～午後4時30分(昼間部）
　　　　　　午後6時～午後9時10分(夜間部）
　　　　　　土曜日・日曜日・祝日は休校
　　　　　　春休み、夏休み、秋休み、冬休みが有る。
　卒業と同時に製菓衛生師試験の受験資格が得られる。ま
た製菓専攻科の卒業生には専門士(衛生分野）が付与され
る。
　パティシエ、ブーランジェとして高度な専門技術の向上
を目指すことは勿論、フランス語、経営学、デッサン、フ
ラワーアレンジメント、書道など、オーナーとしての資質
に欠かせない講義も組まれている。
　日頃、時間に余裕がない方、遠隔地で教育が受けにくい
環境にある方などのために、通信課程があります。

1年間の行事内容として、
 4月　　入学式
 5月　　イチゴ狩り、食品メーカ工場見学、陶器市見学
 6月　　展示会(福岡県、熊本県）見学会
 7月、8月　　夏休み
 9月　　老人福祉施設訪問、長崎県専修学校スポーツ大会
10月　　くんち販売、テーブルマナー研修会
11月　　シュクル祭、ものづくりフェスタ出品
12月　　クリスマスケーキ教室
 1月　　庖丁始め式、卒業試験
 2月　　海外研修旅行、インターンシップ、卒業作品展
 3月　　卒業式、製菓衛生師国家試験受験

【名称】

代表者
（ふりがな）

　本校は、学校教育法、私立学校法及び製菓衛生師法の規
定に基づき、製菓や製パンの技術者を志す者に必要な専門
的な知識と技術、態度を教授することを目的として、平成
16年4月に長崎市内中心部に開校した専門学校である。
　学科構成は、製菓専攻科（2年課程）30名1クラス、製菓
技術科（1年課程）30名昼夜間各1クラスであり、少人数制
のくクラス運営である。

担当者
（ふりがな）

住所

TEL

FAX

URL

（販売研修の様子（くんち販売）） 


