
【食の体験・食育マップ】 九州農政局

NPO法人スローライフミルクネット
＜組織の概要＞

　代表　山口　やよい
　　　（やまぐち　やよい）

　事務局長　荘野　亮
　　　　　（しょうの　まこと）

【連絡先】

熊本県上益城郡山都町菅尾242番地1
＜取組内容＞

0967-83-1107

0967-83-1087

http://sl-milknet.jimdo.com

＜年間の主なイベント等＞
　当会主催の「手作りチーズ講習会」の開催は定期的には
決まっておりません。（開催する場合はホームページ等で
案内します）　その他の定期的イベント等はありません。

【名称】

代表者
（ふりがな）

　酪農女性として日々の酪農を担いながら、消費者への牛
乳・乳製品の利用拡大活動にも取り組む中で、家庭で牛乳
と食酢、塩だけで簡単に本格的チーズが作れる製法を考え
出しました。この画期的なチーズ製法を多くの酪農家や消
費者に広め、牛乳・乳製品の利用拡大をはかって酪農の振
興や地域活性化に寄与したいと考え、これに賛同する酪農
関係者、消費者、研究者などが集まり、2011年7月25日に
NPO法人の認証を受けました。

担当者
（ふりがな）

住所

TEL
　本会主催の「手作りチーズ講習会」を開催するととも
に、様々な団体やグループ等の要請に応じて講師を派遣し
ての手作りチーズ教室を行っています。（講師を派遣して
の手作りチーズ教室は、受講者10～30名の範囲でお受けし
ています。開催要領の詳細は当会にお尋ねください）
　また、チーズづくりには良質の低温殺菌牛乳(パスチャ
ライズド牛乳)が必要ですが、残念ながら欧米では当たり
前の低温殺菌牛乳が日本では手に入りづらい状況にあるの
で、牛乳・乳製品や酪農への国民の理解を深める活動とと
もに、低温殺菌牛乳の普及や日本におけるミルク文化の発
展にも寄与するための活動を行っています。

FAX

URL

チーズ講習会の様子 

完成したモッツァレラチーズとストリングチーズ 


