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 ＜年間の主なイベント等＞

　(にぎやかにピザのトッピング)

 

 

　（石窯を使ってピザを焼く） 　（ロケットコンロを使って炊飯）
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代表者

親子、学校、消費者グループ等の体験活動を、随
時、受け付けています。

　2000年から「食と農の体験塾」を開塾していま
す。今の社会情勢、子どもたちの健康問題を目のあ
たりにして、「食物を生産する者として生産現場と
消費者の垣根を低くして「食育」を共通の課題とし
てとらえなくては」と思い、わが家のみかん園に
「三角町（みすみまち）・高野山（たかのやま）
『食と農の体験塾』」を開塾しました。

担当者

住所

TEL

Mail

　食育、徳育コツコツ努力しても、いい結果が出る
のに何十年もかかってしまいます。ただ安いから、
簡単だからとすませる食事では、明日の日本を背負
う子ども達の体が心配です。
　なぜ今、食育、地産地消なのか、色々な楽しい体
験を通して食や自然の大切さを感じてください。
　当塾は天草や有明海が一望できるすばらしいロ
ケーションにあり、熊本県産小麦粉を使用した石窯
によるパン・ピザ作り、ロケットコンロを使った炊
飯、スープ作り等様々な体験活動ができます。
　また、食や農、健康等をテーマとした講演も行い
ます。

http://taiken.miyata.mobi/

