
【食の体験・食育マップ】 九州農政局

又間（またま）水産有限会社
＜組織の概要＞

代表取締役
安田 暢子（やすだ ようこ）

【連絡先】 〒899-1624

鹿児島県阿久根市大丸町1番地
＜取組内容＞

0996－73－1225

0996－73－1226

＜年間の主なイベント等＞

【名称】

代表者
（ふりがな）

担当者
（ふりがな）

住所

　当社は“がらんつ（小魚の干物）”や、“あじ・カ
マス・鯛・さばなどの開き、きびなご・いわしなどの
一夜干し”の製造・販売を行っています。
　阿久根近海で捕れた新鮮な魚を原料に、昔ながらの
手作業を基本にして、その日のうちに天然塩で加工
し、あっさり薄味でふっくらと美味しく仕上げていま
す。
　また、鹿児島県漁業振興大会水産物品評展示会で
は、数々の賞を受賞し、平成18年には、最高賞の農林
水産大臣賞を受賞しました。

　子供たちや、若い世代に「もっと魚について知って
ほしい。魚をもっとたくさん食べてほしい。」という
思いから、魚の加工体験に取り組んでいます。
　新鮮な「あじやカマス」などをさばいたり、「きび
なごを串刺し」にして干物や、みりん干しに加工する
体験を、ベテランのスタッフが親切・丁寧に教えます
ので安心して体験出来ます。
　小学生以上なら誰でもOK。自分で作った加工品はお
土産としてお持ち帰りできます。

　魚の加工体験は、1年中できます。
　体験時間は、2時間ぐらいです。
　1日の定員は、5人以上30人までです。

　体験料金や申込みなど詳しいことはお問い合わせ下
さい。
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