
【食の体験・食育マップ】 九州農政局

学校法人　ふたば幼稚園 ＜組織の概要＞

園長
小崎孝子

（　こざきたかこ　）
主任

船越　真美子
（　ふなこし　まみこ　）

【連絡先】 ＜取組内容＞

福岡県福岡市東区大字志賀島1735-
116

092-603-2804

092-603-2805

＜年間の主なイベント等＞

　令和７年５月作成

FAX

URL

　5月　　味噌づくり（年長児）
　６月　 田植え（年長児）
　　　　　梅干し漬け講習
　　　　　縦割りクッキング（カレーづくり）
　７月 　ふたばママクッキング（料理教室）
１０月 　ふたばママクッキング（料理教室）、いも掘り
　　　　　稲刈り（年長児）
１１月 　縦割りクッキング（味噌汁づくり）
１２月 　ふたばママクッキング（料理教室）
　１月 　たくあん漬け
　２月　 手打ちうどん作り
　　　　　縦割りクッキング（おはぎ作り）

【名称】

代表者
（ふりがな）

担当者
（ふりがな）

住所

TEL

　昭和２２年に開園し、現在、定員は８０名です。
  教育方針は、「基本的生活習慣が身に付いた子どもに
育てます。友達を大切にし、集団生活に対応できる礼
儀正しい子どもに育てます」など、５項目です。

  平成１２年から、週３回の伝統的和食の給食メニュー
に取り組んでいます。その内容は、穀物・発酵食品・根
菜類・海藻を中心とした玄米ご飯・味噌汁・煮物・和え
物・漬け物等です。週２回のお弁当の日に、お味噌汁を
提供しております。
　給食で出た生ごみは、堆肥にして畑に入れ、野菜を栽
培し、給食に出します。園児には、野菜の栽培体験や、
園児だけで料理する「縦割りクッキング（年少～年長の
数人を１グループとする）」を開催し、五感を使っての食
農教育に取り組んでいます。
　保護者には、「ふたばママクッキング（料理教室）」を開
催し、和食に欠かせない梅干しや漬け物作りを教えると
ともに、和食のすばらしさを伝え、朝食には、ご飯と味噌
汁を出すよう促しています。
  食育講演会を年２～３回開催しています。

育てた大根からたくあんを作ります。

このたくあんが卒園記念になりま

自分たちで田植えをして収穫し

た もち米でおはぎを作ります。


