
　高品質のものを必要量確保することで先方の信頼を得て、輸出規模を拡大している。集荷業で培った野
菜毎の最適な保存温度帯を知っていることも輸出する際の助けになっている。
　長芋を、欧州ではスライスしてトリュフのように料理の上にかける食べ方や、米国では皮つきで BBQ
の材料としての活用の提案を行っている。黒にんにくは、その機能性が大きく注目され海外の一流レスト
ランでも採用されている。

突破力のある商品開発と取引先の
ニーズに地道に対応し輸出を拡大

青森県有限会社柏崎青果

長芋の鮮度保持袋と箱詰め 現地展示会 輸出担当者

長芋、黒にんにく、ごぼう 等輸出品目
10品目

米国、フランス、英国 等輸出国
約18か国


