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VISION
あるべき姿 （経営方針）
新たな農業革命で人々を幸せに ～ 農業の力で全方位幸せを実現する ～

MISSION
私たちの使命（経営理念）
安心・安全・おいしい農産物を無駄なく価値ある形で提供し、
世界中の人々にお届け、健康と幸せの実現、農業従事者の所得向上の実現

VALUE
大切にする行動（行動指針）
革新と挑戦・・・常に現状を見直し、チャレンジする心

学ぶ心と思考・・・新しい技術の獲得と無限のアイデア創出

個の成長と協調性・・・組織全体の成長を目指す
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事業概要 酒田が本社、鶴岡支所、東京スタッフ２名、

シンガポール在中連携1名、スリランカ政府連携・ベトナム在中１名

役員３名、正社員12名、パート４８名、

就労型支援施設A・B型

シルバー人材

パート社員、派遣社員、農業で独立を目指す研修生10名の受入

内容について

①農産物の生産販売

（大根2000t(50ha)あつみかぶ450t(20ha)お米200t(40ha)その他野菜）

丸亀製麺おろし9割 生産量日本一 CO２削減米

②加工事業（カット野菜事業）

（千切り大根、SHONAIPRIDE SUSTAINABLE商品 アップサイクル商品）

③輸出事業

（酒田港利用シンガポール、台湾、香港、アメリカ、イタリア、スリランカ）

④ライスチーズ開発・販売（農業革命！！）
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会社沿革とプロフィール

1982年 酒田市 旧松山町 農家の長男として生まれる
2001年 酒田東高校卒（サッカー部・理系・物理・数学得意）
2005年 山形大学農学部生物環境学科卒（土壌物理を研究）
2005年 ㈱マルハチ(浅漬の漬物メーカー)入社 原料課へ配属

地域農家300軒、日本国内、海外タイへ農業指導、全国の野菜仕入
2010年 ㈱マルハチを退社、農業の道へ
2011年 えだまめサミット全国4位受賞
2017年 ㈱農園 貞太郎 設立
2020年 SHONAIPRIDE構想 集荷場、事務所完成
2020年 鶴岡拠点開始 鶴岡湯野沢倉庫ヤマガタデザイン様との連携
2022年 庄内アグリビジネス研究会発足 サンロク様・リバネス様との連携
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山形県庄内地方の庄内平野・庄内砂丘にて農産物を生産。
北には鳥海山（出羽富士）。南には月山。その間に最上川が流れ、
河川の堆積により、庄内平野が誕生。西側には、日本海
恵まれた大地、沸き水、里山、資源に溢れている。

にしばら18番

鳥海山

最上川

月山

砂丘
平野
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温室効果ガスによる地球温暖化
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農業革命の大きな２つのテーマ

①温室効果ガス削減（CO2やCH4やN2O）

②お米消費量の増加
規格外お米の消費促進→ライスチーズ

世界市場について
ヴィーガンチーズ需要の増加
特にモッツアレラチーズ需要の増加
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ライスチーズの原料は・・・？

美味しいお米+CO2削減米

玄米たんぱく質含量
乾燥7.5以下の基準
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丸紅×テイタロウ
Jクレジット販売開始

1t/co2    数万円
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RICE CHEESE
ビーガンチーズ市場2030年までに71億米ドルに達する
※㈱グローバルインフォメーション
2021年にはモッツアレラ製品は
高い収益シェアを占めると予想 競合他社 Miyoko’S Creamery  

TEITARO MIYOKO

①CO2削減米が原料（1㎏のお米を食べると1.9㎏削減できる ①カシューナッツが原料

②無添加 ②100％ヴィーガン

③100％ヴィーガン ③アニマルフリー

④ア
④アニマルフリー（水の削減・メタン削減・森林・土地・生態系の保全）
⑤カロリー60％OFF・コレステロール99％OFF
(※日本食品成分表2020年 ゴーダチーズ比)
⑥米粉の開発技術
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SHONAIPRIDE
SUSTAI NABLE
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コア技術 （グリーンテック）

１． 弊社のコア技術は４つに分かれる

①CO2削減米 → ② 製粉技術 → ③ 調合・発酵 → ④ 成型技術

①CO2削減米生産

バイオ炭（未利用野菜・未利用資源から）を製造する技術。製造過程でCO２を出さない・バイオ燃料のみ

バイオ炭を圃場施用にすることでCO2削減の圃場が生まれてGHG指標によりCO2削減米が生産される

② 製粉技術

米の製粉の仕方（温度・すりつぶす力）で粘性や水溶性の多様化が誕生

③ 調合・発酵

米粉の調合や発酵の仕方でチーズの柔らかさ・硬さ・コクの表現力を多様化。（無添加・アニマルフリー・カロリーオフ）

④ 成型技術

ヴィーガンチーズでは珍しいモッツアレラ成型が誕生
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販売先

1． 海外

●シャンハイ・グラウンド・フード・テック
（２億ドルのチーズを世界から輸入している）

●裕源
（裕毛屋など高級スーパー・セブンのマスクの7割シェア）

●その他
スリランカ ・ インド こちらスリランカ政府と連携

●カメイ グループ
アメリカ Mitsuwa Corporation

2． 国内

ヴィーガン向け ・ 高級スーパー ・ 全国百貨店
にくがとうグループ１２店舗
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資金調達 （グリーンテック部門）

１． 弊社のコア技術は４つに分類され、増強する資金調達が必要である。 資金調達予定

①CO2削減米 → ② 製粉技術 → ③ 調合・発酵 → ④ 成型技術

①CO2削減米生産 バイオ炭生成装置の拡大

バイオ炭（未利用野菜・未利用資源から）を製造する技術。製造過程でCO２を出さない・バイオ燃料のみ

バイオ炭を圃場施用にすることでCO2削減の圃場が生まれてGHG指標によりCO2削減米生産される

② 製粉技術 製粉装置の拡大

米の製粉の仕方（温度・すりつぶす力）で粘性や水溶性の多様化が誕生

③ 調合・発酵 調合・発酵・生産ライン装置の拡大

米粉の調合や発酵の仕方でチーズの柔らかさ・硬さ・コクの表現力を多様化。（無添加・アニマルフリー・カロリーオフ）

④ 成型技術 自動成型装置の拡大

ヴィーガンチーズでは珍しいモッツアレラ成型が誕生
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SHONAIPRIDE
SUSTAI NABLE
持続可能な新しい農業革命

お米の籾殻灰を使った（セメント代用原料）
農産物マルシェ建築

ポリウス社×東大×テイタロウ
↓
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SHONAI R I D EP

減碳米,日本新收成米
TUYAHIME

未被利用的新米可與
櫻桃做成除菌溼紙巾

食用一公斤的
新米可減少排放
1.9公斤的二氧化碳

32



33


	スライド番号 1
	スライド番号 2
	事業概要
	スライド番号 4
	スライド番号 5
	スライド番号 6
	温室効果ガスによる地球温暖化
	スライド番号 8
	スライド番号 9
	スライド番号 10
	スライド番号 11
	スライド番号 12
	スライド番号 13
	RICE CHEESE
	SHONAIPRIDE�SUSTAI NABLE
	スライド番号 16
	スライド番号 17
	スライド番号 18
	スライド番号 19
	スライド番号 20
	スライド番号 21
	スライド番号 22
	SHONAIPRIDE�SUSTAI NABLE
	スライド番号 24
	スライド番号 25
	スライド番号 26
	スライド番号 27
	スライド番号 28
	スライド番号 29
	スライド番号 30
	スライド番号 31
	スライド番号 32
	スライド番号 33
	スライド番号 34



