
加工食品

愛知県 イチビキ株式会社
『旨みとコクのあるグルテンフリー発酵食品を世界へ』

【主な品目】

味噌、醤油

【主な輸出先国・地域】

フランス、ドイツ

【輸出取組の概要】

平成28年より輸出に取り組み、現在はEUや
オーストラリアを中心にたまり醤油の輸出を
拡大。
商社主導の展示会への出展。
EUオーガニック認証対応の加工ラインを整
備し認証取得。
定期的に残留グルテン検査を実施し現地の
確認が取れたグルテンフリー醤油を輸出。

平成28年より輸出に取り組み、現在はEUや
オーストラリアを中心にたまり醤油の輸出を
拡大。
商社主導の展示会への出展。
EUオーガニック認証対応の加工ラインを整
備し認証取得。
定期的に残留グルテン検査を実施し現地の
確認が取れたグルテンフリー醤油を輸出。

【輸出実績】

出荷時期輸出額(千円)

通年
100,679令和６年度
77,903令和４年度

【取り組む際に生じた課題】
・国内向けの瓶充填ラインを活用しているため、様々な瓶の形状に対応できな
い。要望に沿ったフレキシブルな瓶の製造ラインが必要。
・現地ニーズの汲み上げ不足と味噌の使い方の認知不足。
・海上輸送中の製品劣化や賞味期限に関わる温度変化データの不足。

【生じた課題への対応】
・様々な瓶の形状に対応できるような製造ラインの整備。
・海外展示会出展時にサンプル提示。またPOPや動画作成などのプロモー
ションの実施。
・輸出商社と協力して温度変化調査を実施。

【取組の効果】
・フレキシブルな瓶形状に対応できることを、商談に活用し、新たな販路開拓。
・POPなどで興味を引きブースに立ち寄ってもらうことで、商品を広く周知。
・温度変化情報を取得することで、日本から欧州までの物流環境における品
質変化についての説明が可能となり商談がスムーズになった。

【今後の展望】
・国内外の展示会に出展し、既存客先との取組強化と新規客先の獲得。
・醤油、味噌だけでなく、その加工品（つゆや味噌ダレ）まで可能性を広げて販
売を拡大。

事業者HP二次元コード→

たまり醬油
Seafood Expo Global 2025
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