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1．農林水産省　食文化振興小委員会による提言「和食文化の更なる価値創造に向けて」
について　
――――――――――――――――――――――――――――――――――――――――
――――
農林水産省では、日本の食文化の海外普及や国内における和食文化の保護・継承のあり方
等について、専門的な意見を聴くため、令和2年9月に食料・農業・農村政策審議会企画部
会に食文化振興小委員会（座長：佐藤洋一郎（京都府立大学特別専任教授））を設置し、
全6回にわたって審議を行っていただきました。
今般、本小委員会において今後の食文化振興施策の方向性の提言として、「和食文化の更
なる価値創造に向けて」が取りまとめられ、令和3年3月12日開催の食料・農業・農村政策
審議会企画部会での議決を経て、農林水産大臣に答申されました。
農林水産省は、本提言を踏まえ、和食文化の更なる価値創造に向けた対応策の具体化に取
り組んでまいります。
https://www.maff.go.jp/j/press/shokusan/wasyoku/210324.html　（3月24日プレスリリ
ース）
―――――――――――――――――――――――――――――
2．和食会議　「和食と健康」シンポジウム映像公開のお知らせ
―――――――――――――――――――――――――――――
（一社）和食文化国民会議が令和3年2月28日に開催した「「和食と健康」シンポジウム
2021春」の映像がYouTubeに公開されました。
発酵食品の健康機能と海洋資源の有用性について、最新の研究内容が報告されていますの
でご覧ください。
2月28日「和食と健康」シンポジウム
https://washokujapan.jp/info/info-20210317/

―――――――――――――――――――――――――――――――
3．東海農政局 「東海地域の和食文化ネットワーク」の会員を募集中　
―――――――――――――――――――――――――――――――
東海農政局では、地域における多様な食文化の保護・継承を継続的に進めるため、このた
び、東海地域（岐阜県・愛知県・三重県）の関係者をつなぐ「東海地域の和食文化ネット
ワーク」の専用WEBサイトを立ち上げるとともに、本格的に会員募集を開始しました。
会員の皆様におかれましては、お知り合いの方に御案内いただけますと幸いです。
https://www.maff.go.jp/tokai/keiei/shokuhin/bunka/shokunet.html

○●○●○●○●○●○●○●○●○●○●○●○●○●○●○●○
東海地域の和食文化ネットワークの事務局
○●○●○●○●○●○●○●○●○●○●○●○●○●○●○●○
窓口：東海農政局 経営・事業支援部 地域食品・連携課
住所：名古屋市中区三の丸1-2-2
電話：052-223-4602 FAX：052-201-1703
メールアドレス：wasyokubunkanw_tokai@maff.go.jp



＜本省のWebサイト（和食文化ネットワーク）＞
  https://www.maff.go.jp/j/keikaku/syokubunka/network/main.html


